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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

外観は⻩⾦の輝き・重厚感ある⾊
合い、殻を割ると褐⾊系のゆで卵

⾼さ6cm、横3.5〜4㎝、円周
14cm

⾒た⽬は普通の卵だが固そうに⾒
える

驚くほどの⾦⾊感がしっかり出て
いて、⼿に取ってみたくなる

⻩⾦⾊の卵はとても⾼価そう
殻を割ると少々焦げた感じ

⻩⾦の輝きがとても⾯⽩いが、
割ってみると普通のゆで卵

サラダにも使えそうな⽤途は多様
と思える

無味無臭、割ってからはわずかに
スモーキーな⾹り

殻は固めのごつい感じ
割った後はぷりぷりのゆで卵

固く包まれたゆで卵、殻を割った
後の対⽐が⾯⽩い

第⼀印象は⾦⾊に輝く卵です。⾼級感が感じられて、しっかりとした感じものです。特殊加⼯により⾦⾊
にコーティングされているため、殻が固く、割れにくいと感じました。
殻が固めなので、割るのに少々⼒が必要です。コツコツと固いとところで当てないと割れません。
割った後は、普通の⾒た⽬はゆで卵ですが、スモークされているために褐⾊系で、つるんとしています。
⼤きさはそこそこ揃っており、ゆで具合は⼀緒ですが、⾊付き具合はばらつきがあり、褐⾊が濃いのは、
なんとなく気になる⾊合いです。褐⾊の薄めの⾊でばらつきはないほうが良いと思います。
スモーキーな匂いも⾹しくはありますが、強いと気になりよくないと思います。
⽩⾝と⻩⾝のバランスもそれぞれの違いが個体でありました。かなり偏ったものもありました。もう少し
均⼀性があったほうが、⾒た⽬もサラダなどの利⽤としてもしやすいのではないかと思いました。

基本的にゆで卵なので、透明感は
ない

⻩⾦と褐⾊、⻩⾝と⽩⾝のコント
ラストがゆで卵らしい
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

ほとんど酸味は感じられない

苦味はそれほど強く感じない

しっかりした旨味に少々スモー
キーな味が染みついている
卵独特のねっとりとした⽢みがあ
る
塩味は強くなないがしっかりと後
味が感じられるほど良い味

⽇本⼈に愛される卵は安定したア
ミノ酸のうまさがある

かすかなスモークの⾹りが漂う

冷蔵庫保管なら冷えているが常温
では室温の域

殻は⼀般的な卵より固く、中はﾌﾟ
ﾘﾌﾟﾘの⽩⾝としっとりした⻩⾝
外の殻は固く、中側の⽩⾝は柔ら
かく、さらに⻩⾝が程よい湿り感
外側は全く粘性はないが、⽩⾝、
⻩⾝とも柔らかな粘性
殻は固い。⽩⾝は柔らかく⻩⾝は
更に⼝どけが良い

外は静寂な固い殻に包まれた様相、
中はハーモニーが感じられる

外部カチカチ、中ちゅるちゅる、
ほくほく

ゆで卵という範疇では程よい味で、⾷べやすく万⼈に愛されるものだと思います。⾒た⽬の⻩⾦⾊の殻の
卵からの剥いたあとの出てきたたまごの違和感はありますが、最初からスモークのゆで卵とうたっている
ので、そのままだと思いました。できれば、中の⽩⾝のスモークがもう少し⾊が薄いほうが清涼感あるよ
うに思いますが、それでも⾊付けがあってよいのかもしれません。また⽩⾝はプリプリとしていて弾⼒性
があり、⻩⾝はしっとり感があり味付けがしっかりされているので、⾷べやすいゆで卵をおいしくいただ
けました。もしこれを他の料理に合わせるのであれば、あっさりした⽣野菜のサラダや鶏⾁料理の添えと
しても会うと思います。卵事態栄養価が上質のたんぱくのアミノ酸がふんだんにあり、それが体内で代謝
されるときのビタミンの含まれるバランスの良い⾷材なので、利⽤価値は⾼いと考えられます。ただ、⼀
度にはたくさん⾷べられないように思います。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート

ー 4 ー

五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

ゆで卵をしっかり⾷べた満⾜感、もう⼀つ⾷べてもよいかなと
思う味わいを持つ。ぷりぷりの⽩⾝としっとり⻩⾝のマリアー
ジュがほどよい

ほっこりとした味わいでどこでもいただける、どんな季節も問
わないいつでも⾷べたくなる

万⼈が⼤好きな卵だからこそ、⼦供から⼤⼈まで⾷べたくなる
ゆで卵に焦点を合わせたことがよい

栄養価も⾼く、⾼たんぱくのアミノ酸が体に良い影響を与えて
時間を問わずに頂ける腹持ち良さが素晴らしい

五味 評点

酸味 1

苦味 2

うま味 4

⽢味 5

塩味 1

広義の味 評点

渋み 4

コク味 5

えぐ味 2

奥深い味 3

懐かしい味 4

五感 評点

視覚 4

聴覚 5

触覚 5

味覚 3

嗅覚 4
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

⾒た⽬からとても奇抜な⾊合いの⻩⾦に輝く卵は、とても魅⼒的に映りました。コーティングされた殻はや
や硬めではありますが、とても割りやすくゆで卵としては⼤変むきやすかったです。
剥いた後の⽩⾝の部分はスモークがかかっているために薄めの茶褐⾊で弾⼒性に富み、匂いも少し焦げ臭い
が、⾹ばしい感じでした。⽩⾝を割ったところに少し褐⾊を帯びた⻩⾝があり、触感はねちっとしています
が、しっかりとした⾷感でした。全体的には残念ながら普通のスモークゆで卵で味が薄いと感じました。

ゴールデンエッグというネーミングはそのもので、わかりやすくインパクトはあると思います。⻩⾦⾊をし
たところからどんなゆで卵が出てくるか期待感があります。⼦供から⼤⼈まで⽇本⼈が好きなゆで卵です。
だからこそ、殻を割ったところでスモーキーなゆで卵になり、期待感の割には、少々がっかりとした感が否
めないのはありました。しかしながら、⾹ばしい匂いに誘われたゆで卵は、安⼼安全の⾷材としてとても重
宝するものだと思います。ゴールデンエッグという新たな卵の⾵合いが楽しめたと思います。

昨今の⿃インフルエンザの発⽣により、鶏の殺処分が進み、卵を産む鶏がどんどん いなくなり、卵価が上が
り、店舗から卵が減っているというテレビニュースや新聞報道があってから近年、卵は消費者の安定した消
費者の⾷材から少々⾼くなりました。それでも⼗分に安全安⼼なものとして流通されています。卵は嗜好品
と異なり「⾼いから買うのを控える」という消費⾏動が少ない基本⾷材 でありあります。ぜひこの素晴らし
⾷材を安定的に購⼊できるようにゴールデンエッグのように楽しめるもので広めていってほしいと思います。
万⼈が愛する卵をユニークな発想で活性化させてもらいたいです。

ECサイトでもとても購⼊しやすい⻩⾦⾊に輝くゴールデンエッグです。⽇本⼈が⼤好きなゆで卵をユニーク
に⾊付けして、殻にコーティングﾞがかかり少し丈夫になったゆで卵を安全安⼼にパックされて、梱包されて
います。既にゆでられているので⽇持ちもよく、いろいろな場⾯で利⽤価値が⾼いと考えられます。お弁当
のお供、サラダの彩りに、お酒のつまみにと楽しみが満載です。ご贈答などでも豪華な⻩⾦⾊がとても喜ば
れるのではないかと考えられます。

ただの卵としての価値より⼀段⾼い着⾊をされている卵、⻩⾦⾊に輝くゴールデンエッグとはまさにみたと
おりの期待感にあふれています。このブランディングで⼈⽬を引いて、販売されていることは⼤変に興味深
いものがあります。また保存性もあり、お客様への贈答品としての品位もあり、とても重宝するのではない
かと思われます。⾒た⽬で⼈を寄せ付けて、卵という安⼼安全でなおかつ栄養価の⾼い健康的な⾷材で⼤変
に喜ばれると思います。

卵という地元⾷材を⼤事にして、⾼たんぱくのアミノ酸を⽣かした⻩⾦⾊のゆで卵は、⽇頃から⽇本⼈が馴
染んだ⾷材を原料に考えた⼤変価値のあるものだと考えます。材料本来の味をスモークで⽣かして、ブラッ
シュアップさせたユニークな⾷材です。⾦⾊に輝く⾒た⽬を引くものと、いつもの⾷するゆで卵とのかけ合
わせが⼤変親しみやすいと思います。今後ももっとこのアイデアを⽣かした商品を考えられたらさらによい
のではと思います。



賞なし 奨 励 賞 銅 賞 銀 賞 ⾦ 賞 グランプリ

商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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■ 点数分布

審
査
総
数
の
割
合

ジャパン・フード・セレクション

審査レポート

ー 6 ー

受賞回・年⽉
ゴールデンエッグ
⾦賞

わかりやすいネーミングで、普通の燻製卵よりインパクトがあ
り⾯⽩い

縁起物として⾦⾊を施した着眼点が斬新で、オリジナリティが
ある

卵の可能性が広がり、⾒た⽬も華やかなのでイベントなどで重
宝しそう味がしっかりと付いていて⾷べやすく、殻がきれいに剥けると
ころも良い⾦さん銀さんというストーリーは⾯⽩く、寿ギフトやお⼟産に
も良い

ターゲット層によるが、⾦⾊にする意味が初めての⼈には分か
りにくい塩味を抑えて、より燻製感が強くても良い
インパクトはあるが何のためにどんな歴史があるのか等説明が
欲しい

⾊以外に特徴がないので⼯夫が必要だと感じた

どんな些細な事でも商品についての説明が欲しい
ネーミングとパッケージの改良をすると更に良くなると思う
ターゲットが不明瞭なので、購⼊するシーンを想起させる必要
がある

⾦⾊が印象的でユニークさもあり、独特なスモークの⾹りが良
い

SNSでビジュアルにインパクトがある商品は、消費者受けする
と思う

第76回（2024年6⽉）

点数分布としては、市場要因が80%程度のところに留まり、評価
が低かったです。ブランディングに関しても普通の評価であり、
80%を越えたところでありました。しかし卵という安全安⼼の⾷
材を扱ったものなので、外部的要因も内部的要因も妥当な評価で
90%近くまであり、更に安全安⼼の領域では⾼評価となりました。
これは、⼦供から⼤⼈まで万⼈が好む⾷材がテーマだったことが
⼀番の評価だと思います。アンケートの結果からもよいとの評価
もあり、もう少し⼯夫すれがあればグランプリも狙えたのではな
いかと思いますが、今回の⾦賞は妥当の評価でした。

7.5％

10.0％

2.5％



■ 要因分布

■ 総評
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87%

88%

80%

86%

83%

90%

要因の分布では、80％から90%の範疇にあり、平均的
な⾼評価となっています。全体的にバランスの良い⼤
きな六⾓形となりました。
外部的要因や内部的要因は商品の魅⼒を表すものです
が、90%近い評価でネーミングから⾷材に対する評価
も⾼いものでした。しかし残念なことに市場要因はこ
の中においては少々評価が低くなっていました。これ
は卵であるが故の普通さが残念ながら評価の表れと
なったのではないでしょうか？万⼈に好まれるゆで卵
ではありますが、⾊だけのインパクトではあまり評価
が⾼くないのではないでしょうか？味もシンプルにス
モーク味という単純なものであったために評価がもう
ひと盛り上がり欲しかったです。ただ安全安⼼領域に
おいては、誰もが愛すべき⾷する商材で、安定した評
価だったのはよかったと思います。素材がシンプルな
だけにできれば今後のことを考えるともう⼀⼯夫して、
ゆで卵の可能性が広げられる何かを⾒いだせたらよく
なるのではないかと感じました。

最初にゴールデンエッグと聞いた時はどんな商品なのかと気になりましたが、6個⼊りのパックをみて、
⾦のゆで卵というユニークさにワクワクしました。ネーミングも⾦さん銀さんから来たということで、健
康志向の時代にマッチした⾷材だと思いました。⾒た⽬の意外さと卵という⼦供から⼤⼈まで万⼈が好む
ゆで卵は⼤変に受け⼊れやすい商品だと思います。これが⾦賞の商品になった最⼤の要因ではないでしょ
うか？
⾦⾊に輝く卵は、贈答品としてはリーゾナブルで⼿軽な商品です。もう少しパックが贈答⽤にしっかりさ
れていれば持ち運びもしやすくなり、包装なども⼯夫いて豪華に感じられ、更にこの⾷材をいろいろとア
レンジすれば、お料理やお惣菜として応⽤もきくので、利⽤価値は⾼いと考えられます。殻はコーティン
グされているためにやや硬めですが、割りやすく、殻を割ったときに茶褐⾊のゆで卵が出てきて、プルプ
ルの⽩⾝を想像していたのとは違いましたが、スモーキーなほんのりした⾹りにゆで卵の⾷感が味わえ、
中の⻩⾝はホクホク感があり、美味しいゆで卵を頂くことができました。安全安⼼の観点からも⾮常に評
価は⾼く、受け⼊れやすい⾷材でした。
ただし、これだけでは普通にゆで卵の域を脱しておらず卵としての価値の表現が単純でしかありません。
せっかくなら⾦⾊の殻の活⽤法までも是⾮考えて、シェアしてほしいです。SDGsの観点からもこの着⾊
された⾦の殻が⼤事だと思います。⾒た⽬のインパクトからぜひこの商品が何のためにどんな歴史がある
のか等の説明をして、しっかりと印象を残す⼯夫が必要ではないかと思います。また、卵という商品だか
らこそのコストパフォーマンスの良さを積極的に感じられるように⼯夫して特別感を出せれば、きっと商
品価値が上がり、評価もよくなるのではないかと考えます。安⼼安全の⾷材をいつでもどこでも⾷べられ
るようになるためにも、⼤いにアピールできる商品に更なる⼯夫をして販売してほしいと思います。
近年、⿃インフルエンザなどの流⾏で⼀時卵の値段も上がり栄養価の⾼い卵も危機感がいました。今後こ
のようなことに左右されずに、安⼼安全な卵を楽しい⼯夫で提供していただけることを期待しています。
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