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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
樽熟ハチミツ⼊りんご酢
グランプリ

健康志向、本物志向に合っていて、こだわりを感じる

酢酸の酸っぱさがハチミツで上⼿く抑えられている

ネーミングが分かりやすく、⽜乳で割ると⾮常に美味しい
美しい⾦⾊のリンゴ酢がしっかりと⾒える瓶は⽬を惹く
衛⽣管理、品質管理がしっかりしていて安⼼である

パッケージの配⾊が⽬⽴ちにくいので、改善の余地がある
広報活動については、まだそれほど積極的とは⾔えない
味が想像つき、オリジナリティが伝わりにくい

パッケージがレトロな印象で今⾵ではない

りんごの⽢味がそれほど強くない
市場価格の中では⾼価格帯である
他のりんご酢商品との特徴の違いが分からない

⻘森県産のりんごを使⽤していて、爽やかでまろやかな味

30年以上のロングセラーを維持している点が素晴らしい

第81回（2024年11⽉）

3.4%

点数分布として、銀賞相当が６％程度あったものの、⾦賞相当
が３０％、グランプリ賞相当が６５％であり、総合評価が９１％
で【グランプリ賞】となりました。

銀賞評価の要因として、価格の⾼さとネーミングの単純さを指
摘する声が⼀部ありました。その⼀⽅で、内容を考えると価格は
妥当であり、ネーミングはシンプルで分かりやすいとする、反対
の評価が数多くありました。そのため、価格とネーミングは、必
ずしもネガティブ要因とは⾔えません。総じて、アピールする点
は多々あるのにも関わらず、それを伝えるための広報活動が⼗分
でないという印象があり、マイナスポイントとして挙げられてい
ました。

2.7%

3.4%

5.1% 0.0%

5.1% 0.0%

3.4% 1.7%
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92%

87%

86%

83%

84%

85%

要因分布として、８３％から９２％の範囲に分布し、
全体的にバランスの良い⼤きな六⾓形となりました。

味や⾹りなど五感からなる商品⾃体の魅⼒を表す「内
部的要因」は９２％であり、唯⼀９０％を超え⾼評価で
した。

ネーミングやパッケージから構成される「外部的要
因」は８７％であり、評価は割れましたが、シンプルさ
やレトロ感が⾼評価でした。市場。トレンドから構成さ
れる「市場要因」は８６％であり、健康志向、本物志向
のトレンドに合っている点が⾼評価でした。マネジメン
ト・広報などの「マネジメント・PR要因」は８３％で
あり、伸びる余地を感じさせました。「ブランディング
要因」は８４％であり、⻘森県産のリンゴを100%使⽤
している点、地産地消である点に、強みがあるという評
価がありました。「素材・安定性」は８５％ であり、
農薬検査やトレーサビリティ管理がしっかりしていて安
⼼という点が⾼評価でした。

「樽熟ハチミツ⼊りんご酢」は、⻘森県（津軽）産のりんごと国内製造のハチミツ、弘前⼤学⽩神酵⺟
といった、地元の原材料を⽤いた、素朴さを感じる製品です。複数種のりんごをブレンドして、美味しさ
を追及しています。製法にもこだわりがあり、りんご全体をすりおろして発酵させる「すりおろし醸造」
を⾏うなど、独⾃性があります。オーク⽊樽の熟成により、酸味は極めて円やかで、飲みやすさがありま
す。こういった様々な取り組みにより、商品⾃体が⾮常に魅⼒的であり、内部的要因が⾼い評価を受けま
した。飲みやすさに関し、瓶に、お勧めの飲み⽅のレシピなどのヒントが記載されている点は、消費者に
とってありがたい点です。

本商品は、保存料や着⾊剤などの添加物を⽤いない点や、トレーサビリティ管理をしっかりと⾏われて
いる点等で、安全性にも優れています。

また、瓶などのパッケージについては、素朴な原材料のイメージに合致した、シンプルで温かいイメー
ジがあります。瓶から透ける⻩⾦⾊の酢の美しさにも⽬が惹かれます。外観から⾒て⾮常に分かりやすい
商品です。ネーミングも、内容物そのものを表していて、好ましいです。
貴社のりんご酢⾃体は、３０年以上も前からの歴史があり、ハチミツ添加等の⼯夫を重ねて、当商品が
⽣まれています。奇をてらっておらず、⻑い間、ロングセラーであり続けていることに、納得すると共に、
敬意を表します。

また、流⾏を追っているわけではないのに、商品のコンセプトが、近年の健康志向に合致しています。
ネガティブな意⾒としては、価格帯が⾼い、パッケージがあか抜けない、広報活動の⾯が遅れている、

などの意⾒が出ました。
しかしながら、価格帯については、本商品が希釈して⽤いる商品であること、原材料や製法、味覚への
こだわり等から、過度に⾼いということはなく、ブランド戦略を考えると、むしろ妥当な価格であろうと
いう意⾒の⽅が⼤半でした。また、パッケージについては、あか抜けないというよりは、レトロ感があり、
また、内容のイメージに合致しているので好ましいという声が多くありました。そのため、価格やパッ
ケージについては、現⾏のコンセプトで問題ないように考えます。

⼀⽅、広報活動については、まだまだ途上であるように感じられます。⼤⼿メーカーではできない、原
材料、製法、時間等へのこだわりについての希少性、安全性への取り組み、ハラル認証の取得など、⻑所
をもっと明らかにして、様々なメディアでアピールすることが有効であると考えます。より多くのレシピ
の記載も消費者にとって⼿を伸ばすきっかけとなります。

本商品のますますの発展を期待しております。
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美味しさ分析レポート1

⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

瓶から透けるオレンジがかった⻩
⾦⾊が美しい

透明度が⾼く、瓶の中で光って幻
想的

全体が均⼀な薄い⻩⾦⾊

６〜８倍希釈品であり、５００ｍ
ｌ⼊りのガラス瓶に⼊っている

サイズは⽚⼿で持てる⼤きさだが、
ガラス瓶がずっしりと重い

直径６．５ｃｍ、⾼さ２４ｃｍ程
度のワインボトル型のガラス瓶

雑味の無い、透明で澄んだ味

棘の無い円やかさ

マイルドな酸味と⽢味がある

⽿下腺に唾が⽣じる匂い

⾆で敏感に感じられる刺激

希釈したときにすぐに混ざり、外
⾒は割った液体に近くなる

箱パッケージには、⾚いりんごの画像や、製造⽅法の説明や、おいしいお召し上がり⽅等の記載があり、
情報が豊富で、期待感でワクワクとしました。箱パッケージから取り出したガラス瓶は、つやつやと輝い
て美しく、全体がレトロ調で懐かしい感じがしました。中⾝のりんご酢は、透明な優しい⻩⾦⾊であり、
輝いて⾒え、⼤切に飲みたいと思いました。

６〜８倍に希釈して飲むところ、希釈後は、外⾒的には、添加がわかりませんでした。コップを⿐に近づ
けると、⽔希釈の場合は、酸を感じるツンとした匂いがしましたが、きつい感じはせず、⾓が取れた印象
でした。また、⽜乳希釈の場合は、とてもマイルドになり、爽やかな⾹りがしました。どんな味だろうか
と、ドキドキしました。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

希釈して飲むため、酸味はマイル
ド

苦味やえぐ味は感じない

樽熟のまろみがある

ほんのりとした優しい⽢さ

塩味は感じない

優しく円やかな懐かしい味

希釈時に、爽やかさや⽢さがある

冷たくしてもホットにしても良い

さらっとした低粘度の液体

液体であり湿っている

低粘度でサラサラしている

原液は⼝内に酸の刺激がある

⽿の付け根に響く味

シュッと浸透する馴染みやすい味

⽔で６〜８倍に希釈したものを実際に⼝に含むと、さっぱりとした味であり、酸のきつさをほとんど感
じず円やかさがありました。また、⽜乳希釈の場合は、とてもマイルドになり、やさしい⽢さと爽やかさ
を感じました。炭酸⽔でより薄めに希釈にすると、暑い⽇の⽔分・ミネラル補給に好適な⼀杯だと思いま
す。
原材料が、⻘森産のりんごとハチミツであり、素朴で優しい味がしました。トレーサビリティ管理や農
薬検査がしっかりと⾏われていることを知り、安全だと感じました。りんごの品種として５〜６種類もの
完熟の新鮮なりんごをブレンドしているためか、安定感のある味わいだと思いました。。

味わい・⾵味が円やかであると共に、安全性の観点から、本商品は、他社品と⽐べた際に、積極的に取
り⼊れたい商品だと感じました。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

ほのかな⽢みで、くどさが無い。雑味を感じることのない、
すっきりとした爽やかな後味。

暑い夏の⽇に、さっぱり爽やかな飲み⼼地。リフレッシュされ
疲れがクリアされる感じ。

⽜乳で割ると、ヤクルト等の乳酸菌飲料のような、複雑さのあ
る懐かしい味。

体成分のバランスを整える効果がありそう。健康に良いイメー
ジ。

五味 評点
酸味 5

苦味 0

うま味 3

⽢味 3

塩味 0

広義の味 評点
まろやかな味 4

刺激的な味 4

素朴な味 5

複雑な味 3

雑味 0

五感 評点
視覚 4

聴覚 1

触覚 2

味覚 5

嗅覚 5
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

酢飲料は、⼀般に、ツンとした刺激があるものですが、本商品は、推奨される希釈率により、酸味が適度
となり、飲みやすく感じました。瓶に記載のおすすめの飲み⽅レシピに従い、⽜乳で割ったところ、とても
円やかな味わいになり、⼩さな⼦供にとっても摂取しやすいだろうと感じました。

ハチミツと酢の割合が良いのか、⽢さの程度が丁度よく、炭酸で割ると、暑い⽇にさっぱり飲める最適の
⼀杯になると思いました。

貴社で既に認識されているように、本商品には、原材料へのこだわり、製法へのこだわり、味へのこだわ
りや、安全対策（トレーサビリティ管理、ハラル認証）など、優れた点がたくさんあります。それに対し、
現時点では、本商品の存在⾃体や、上記⻑所は、外部にそれほど知られていないように思われます。今後、
SNS（Facebook、X、Instagram）、HP、商品チラシ、商品カタログ、ポスター、マスコミ発表等の発信を
考えておられるとのことでしたので、その実現が強く望まれます。

ロングセラー品であり、流⾏を追った商品ではないにもかかわらず、近年の健康志向に合致した商品である
と感じました。健康が気になる世代、素材にこだわりがある層にとって、安⼼感を持って摂取することがで
きる商品です。添加物等が含まれないので、⼦供にも、酸味を抑えるために薄く希釈するなどによって、安
⼼して与えることができると思いました。

ネーミングは、内容そのものずばりを表していて、分かりやすいと思いました。箱パッケージは、情報の
宝庫となっており、リンゴの画像に加え、醸造⽅法、バーモントについて、すりおろしについて、および姉
妹品について、の案内があり、⾮常に好ましく感じました。瓶のデザインがシンプルで素朴であり、温かく
感じました。ピカピカに光るガラス瓶から透ける⻩⾦⾊が美しく、⼤切に飲もうという気持ちが湧きました。
パッケージには、おいしいお召し上がり⽅が記載されていたので、参考になりありがたく感じました。

地元産の原材料へのこだわりや、製法へのこだわりがあり、これらのこだわりは、⼤⼿メーカーの⼤量⽣産
においては実現できないという点に、強いブランド⼒があると考えます。また、３０年以上のロングセラー
となっている点も、ブランド⼒に繋がります。本商品の希少性の点での市場価値に着⽬して、しっかりとな
どアピールすることが有効であると考えます。今パッケージに記載されている本商品のおいしいお召し上が
り⽅に加えて、本商品を楽しむためのお勧めのレシピなどを消費者に募ったり発表しても良いと考えます。

地元⻘森（津軽）産のりんご１００％使⽤、落下果を不使⽤、完熟させる、⽪や⼼も含めた果実を使⽤、着
⾊料や保存料を不使⽤、すりおろし醸造、弘前⼤学⽩神酵⺟の使⽤、⻑期発酵、オーク⽊樽での熟成、りん
ご酢に含まれるハチミツの量のバランスを考慮、など、製法や原材料や配合に様々なこだわりがあって、⼤
⼿メーカーでは対応しきれない細やかな製品であるところが⼤きな⻑所であると感じます。トレーサビリ
ティ管理や農薬検査をしっかりと⾏っておられて、安全対策への安⼼感があります。
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