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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。

評
価
が
⾼
か
&
た
内
容

評
価
が
低
か
&
た
内
容

■ 審査評

■ 点数分布

審
査
総
数
の
割
合

ジャパン・フード・セレクション

審査レポート

ー 2 ー

受賞回・年⽉

有機亜⿇仁油（オーガニックフラックシードオイル）
グランプリ

⾹りが⾮常に良い

健康志向の現代の市場が増えているのでトレンドにあっている

シンプルにそのままの名前が分かりやすくて良い
特徴も書いてあり、健康を気にする⼈が納得の上購⼊できる
オメガ3も⾼含有である点もしっかりと伝わって良い

ガラスびんは重いので他の容器も選択肢になれば良い
⼿に取りやすいパッケージだが、購⼊意欲をそそられない
亜⿇仁種⼦が国産ではないところが気になる

パンなどにつけて⾷べられても、やはり苦味が気になる

美味しく⾷べるためのレシピなどの展開が欲しい
⾒た⽬のインパクトが無いので詳細な説明が更に必要と考える
価格だけを⾒ると慣⾏農業の作物に⽐較すると割⾼に感じる

有機亜⿇仁油の希少さを商品化されているところがよい

品質、衛⽣管理に⼗分な体制が整っている

第83回（2025年1⽉）

6.9%

本商品は、88％の審査員が85点以上を与え、品質やコンセプトの
優秀性が⾼く評価されました。Webアンケートでも「この商品に
興味がある」と回答した⼈が86.2％に達し、写真と基本情報のみ
でも多くの関⼼を集めています。⼀⽅で、「この価格で買いた
い」とする回答は65.5％に留まり、価格に⾒合う価値を消費者に
伝える⼯夫が求められる結果となりました。審査員からは「商品
の価値や特性が消費者に伝わりきっていない」との指摘があり、
パッケージや広報での情報発信が改善ポイントとされています。
また、亜⿇仁油特有の苦味を受け⼊れやすくするため、使⽤例や
アレンジ⽅法を提案することで、消費者の購⼊後の満⾜度向上が
期待されます。

6.9%

3.4%

6.9%

6.9%
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美味しさ分析レポート1

⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

⻩みがかった澄んだ⻩⾦⾊が⼒強
さと繊細さを感じさせる

柔らかな光を透過する透明感が、
純粋さと⾼品質を予感させる

落ち着いた⻩⾦⾊の濃淡。シンプ
ルながら洗練された深みの⾊彩

滑らかな⻩⾦⾊の液体状

スリムで持ちやすい瓶の形状。落
下しにくい安定感のあるデザイン

平⾯的なラベルデザインと⽴体的
な瓶が調和する美しい構成

ナッツや草原を思わせる⾹り。豊
かな⾃然を想像させる⾹ばしさ

透明な⻩⾦⾊から⾹るような温か
みト清潔

⾹ばしい⾹りが⾆にほのかな苦味
を予想させる奥深さ

静かに広がる⾹りの余韻が⽿に残
るような穏やかな存在感

軽やかで滑らかな⾹りの印象。柔
らかさと奥⾏きを感じる触感

⻩⾦⾊の液体が繊細な⾹りと融合。
⾃然の恵みを感じさせる

まず視覚的には、澄んだ⻩⾦⾊が印象的で、柔らかな光を透過する透明感が⾼い品質を物語っています。
その⾊合いは落ち着きがあり、素材の⾃然な魅⼒をそのまま引き出したような深みを感じさせます。形状
については、スリムで⼿に馴染む瓶のデザインが特徴で、機能性を備えた使いやすい設計となっています。
適度なサイズ感は家庭⽤として保存しやすく、実⽤性も考慮されています。
嗅覚においては、ナッツを思わせる⾹ばしい⾹りが印象的で、素材そのものの純粋さが感じられます。こ
の⾃然な⾹りは穏やかでクセが少なく、調理やそのまま使⽤する際にも扱いやすいと感じさせます。また、
健康的で安⼼感のある印象を与える点も特筆すべき要素です。さらに、全体的なデザイン、形状、⾊彩、
⾹りの調和が優れており、製品そのものが⾼い完成度を持っていると評価できます。有機素材を使⽤して
いる点は信頼感を⾼め、健康志向の消費者にとって⼤きな魅⼒となっています。⾃然の恵みを感じさせる
⻩⾦⾊とナッツ系の⾹りの絶妙な調和が、印象に残ります。
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美味しさ分析レポート2

⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評

ー 4 ー

酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

酸味はほとんど感じられない

後味に感じる優しい苦味。クセが
少なく⼝当たりの良い味わい
濃厚で深みのある旨味。⾆にしっ
かりと残る奥深い⾵味
控えめながら優しい⽢み。素材の
⾃然な⽢さを引き出した印象
全体のバランスを整えるさりげな
い塩味

⾹ばしさと亜⿇仁油らしい苦味の
調和。⾃然の⾵味が奥深く広がる

ナッツ系の⾹ばしい⾹り。草原を
思わせるような豊かで優しい匂い

常温で滑らかに広がる温度感。優
しい印象の⼼地よい温かさ

柔らかく滑らかな質感。⼝当たり
が軽やか
しっとりとしてさらりとした湿り
気を帯びた質感
重たさを感じさせない滑らかで、
適度な粘度が均⼀に広がる
柔らかでまとまりのある触感と、
油特有の滑らかさ

静かに広がる柔らかで落ち着いた
静けさを感じる印象

ぬるっと滑るような⾆触りで、と
ろりとした感覚

クセの少ない穏やかな味わいがあります。後味に感じられる苦味は⾃然由来の⾵味を引き⽴てる要素となり、
深みのある旨味と絶妙に調和しています。控えめながら存在感のある⽢味や塩味もバランスが良く、全体とし
て⾷べやすいです。ナッツを思わせる⾹ばしい⾹りが印象的で、⾃然を感じさせる優しい匂いが⼼地よく、本
商品の魅⼒を⼀層引き⽴てています。さらに、有機JAS認証を受けていることが、消費者に安⼼感を与え、⼼
理的にも味わいの深さを⽀える要因となります。常温で滑らかに広がる⼝当たりの良さが際⽴ち、⾆の上でと
ろけるように広がる触感が⼼地よいです。全体として柔らかでまとまりがあり、適度な粘度が滑らかさと軽や
かさを両⽴させている点が評価できます。油特有の重たさを感じさせず、⾃然な⾷感が楽しめる点も⼤きな魅
⼒です。クセの少ない本商品は、酸味や⽢味を補完要素として取り⼊れることで苦味を軽減し、よりマイルド
な味わいになります。⼀⽅で、ナッツやビターなフルーツといった相性の良い素材と組み合わせることで、苦
味を活かしたり、独特な⾵味のバリエーションを楽しめそうです。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

⾆に残る穏やかな苦味。ナッツの⾹ばしさが余韻となり、⼼地
よく広がる後味を感じる

⾃然の恵みを感じる⾵味。寒い季節に摂取することで温かさと
満⾜感を得られる味わいにホッとする

健康的なオイルの優しい味わいを⽇常の⾷事に安⼼して取り⼊
れられる豊かさから、毎⽇の活⼒を得ているように感じる

オーガニック農法による劣化しにくいオメガ3脂肪酸を含む健康
的なオイルを忙しい⽣活でも⼿軽に摂取できる安⼼感がある

五味 評点

酸味 1

苦味 4

うま味 5

⽢味 2

塩味 1

広義の味 評点

滑らかさ 5

コク味 5

⾃然さ 5

⾹ばしさ 4

軽やかさ 3

五感 評点

視覚 5

聴覚 1

触覚 5

味覚 4

嗅覚 5
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

本商品は⾃然由来の美しさと親しみやすい味わいが魅⼒です。ナッツを思わせる⾹ばしい⾹りは「体に良
いものを選んでいる」という満⾜感を与えてくれます。滑らかでクセの少ない味わいは、初めて亜⿇仁油を
試す⼈にも受け⼊れやすく、後味に残るほのかな苦味は、深みのある旨味と調和し、⾷材の⾃然な味わいを
引き⽴て、使うほどにクセになるように感じます。また、貴社が亜⿇仁油のパイオニアである点は、新しい
健康習慣を取り⼊れたい消費者にとって⼤きなニュース性を持つポイントとなっています。

今回のグランプリ受賞がさらなるブランド認知向上の可能性を秘めていると確信しています。既存の広報
活動を活⽤し、受賞歴を軸とした効果的な情報発信が期待されます。また、商品の品質や特徴を伝える具体
的なコンテンツ、例えば製造⼯程や使⽤例をSNSや動画で発信することで、ブランドの透明性と親しみやす
さを強化できます。さらに、店頭でのディスプレイやイベントを通じ、商品を直接体験できる機会を提供す
ることで、購⼊意欲の向上にも繋がると考えます。受賞の成果を最⼤限に活かした広報展開を期待致します。

本商品は健康志向の⾼まりを背景に市場トレンドを捉えており、有機JAS認証やオメガ3脂肪酸の含有で消
費者の信頼を得ています。ただし、競合製品との差別化を図る⼯夫が求められます。亜⿇仁油特有の苦味を
活かした具体的なレシピや使⽤例を提案することで、購⼊後の満⾜度を⾼め、リピーターを増やせる可能性
があります。また、国産品を好む層や初⼼者層に向け、ニュージーランド産の良質さや製造プロセスの透明
性を強調することも効市場拡⼤に寄与するものと考えます。

本商品のネーミングは「有機亜⿇仁油」とシンプルでわかりやすく、健康を意識する消費者の関⼼を引き
ます。パッケージに記載されている有機認証やオメガ3の⾼含有量といったポイントは、購⼊時に安⼼感を与
えます。また、遮光瓶を採⽤し、品質保持に細やかな配慮がされている点も好評価です。⼀⽅で、情報量が
やや多く、全体的に少し硬い印象を受けるとの声もあります。デザインを少し柔らかく調整したり、特徴的
な「苦味」についての記載を加えることで、さらに消費者への訴求⼒を⾼めることが期待されます。

有機JAS認証やニュージーランド産の有機亜⿇仁種⼦を使⽤した品質の⾼さは、健康志向の消費者に訴求
する強みとなりますし、サプリメントとしての機能性や⾷品としての楽しさを明確に打ち出すことで、訴求
ポイントのさらなる強化が可能となるでしょう。また、シリーズ展開の利点を活かし、他の魅⼒的な製品と
共にブランド全体の統⼀的なアピールや、商品の特徴である苦味や⾼品質の背景を、スタイリッシュで親し
みやすいデザインやメッセージで伝えることで、消費者との信頼をより深めることができると考えます。

本商品は、有機JAS認証やHACCP基準に準拠した製造⼯程により、品質と安全性が確保されています。
ニュージーランドの契約農家で有機栽培された亜⿇仁種⼦を使⽤し、保存料や着⾊料を使わない点も健康志
向の消費者に安⼼感を与えています。また、保存性の⾼さも評価でき、常温で13ヶ⽉保存可能な設計は優れ
た品質を物語っています。⼀⽅、苦味に関する情報や使⽤例があると、より安⼼して利⽤できるとの指摘も
あります。これらの特⻑を明確に伝えることで、さらなる信頼感の醸成が期待されます。
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〒102-0082 東京都千代⽥区⼀番町15-8 壱番館5階
Tel：03-3265-0518 / Fax：03-3265-0519
Mail：info@foodanalyst.jp

本商品は、全体的に⾼い評価を受けており、特に
「素材・安全性」では97％と⾮常に⾼い評価を得てい
ます。原料選定や製造過程において徹底した品質管理
が⾏われており、安⼼して摂取できる点が審査員から
の⾼評価につながりました。「外部的要因」の91％も、
パッケージの視認性や遮光瓶の採⽤など、品質保持に
配慮した設計が評価された結果と⾔えます。⼀⽅、
「マネジメント・PR要因」は85％に留まっており、
SNSや動画配信を活⽤した広報活動の強化が求められ
ます。また、全体で87％の評価を得た「ブランディン
グ要因」では、受賞歴や商品の特性を活かした戦略が
さらなる成⻑の鍵になると考えます。

有機農法での亜⿇栽培や⾼品質な製造に向けたたゆまぬ努⼒に敬意を表します。⾃然環境に配慮し、厳
しい基準をクリアした製品を届ける貴社の取り組みは、多くの消費者にとって安⼼と健康の象徴です。本
商品は、そうした真摯な姿勢を背景に誕⽣したものであり、私⾃⾝もその品質の⾼さを強く実感しました。
消費者として特に感じたのは、健康に寄り添うオイルとしての優れた機能性と、⾃然な⾵味が醸し出す特
別感です。亜⿇仁油特有の苦味は、むしろ⾃然の恵みを実感させ、⽇々の⾷事に新しい価値を与える存在
だと感じました。また、遮光瓶の採⽤や保存性の⾼さは、使うたびに丁寧な配慮が感じられ、安⼼して使
⽤できる魅⼒の⼀つです。この商品は、ただ健康を⽀えるだけでなく、「⾷の楽しみ」を広げる⼒も備え
ていると感じます。

⼀⽅で、より多くの消費者に届けるためには、商品の特性をわかりやすく伝える⼯夫が求められます。
具体的なレシピ提案や⽇常的な使⽤例を発信することで、初めて購⼊する⽅や、亜⿇仁油に馴染みのない
⽅にも親しみやすくなるでしょう。また、整然とラインナップされたホームページは⾒やすいものの、亜
⿇仁油や他のオイルの特徴を簡潔にまとめた表記があれば、⾃分に合ったオイルを消費者がより容易に選
べるようになると考えます。この点が改善されれば、商品の訴求⼒はさらに⾼まるでしょう。
今回の受賞は、これまでの努⼒の成果であり、さらなる⾶躍への第⼀歩となることを願っています。こ

の成果を契機に、消費者の⼼に届く情報発信と、新たな市場への挑戦をぜひ続けていただきたいと思いま
す。⾃然と向き合い、たゆまぬ努⼒を続ける皆様の取り組みに、改めて深い敬意を表します。
審査員⼀同、貴社のご発展と、これからも健康的で安⼼な製品を通じ、多くの⼈々に喜びを届けてくださ
ることを⼼より願っています。

87%

91%

87%

85%

87%

97%
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