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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉

iSDG ブロッコリー茎スティック（七味醤油マヨ味）
グランプリ

パッケージの商品画像と栄養素に関する記載がわかりやすい

スタンディングタイプのパッケージが使いやすい

通常廃棄されそうな部分を使⽤したことにブランド⼒がある
商品名、ストレートに分かりやすい点に好感が持てる
茎の部位や⼤きさによって⾷感が変わるのが⾯⽩い

真空フライはわかるが、もう少し⼿頃な価格だと嬉しい
健康に配慮した商品なのに添加物が多いように思う
味の複雑さが逆に中途半端な味に感じてしまう

開封がスパッと切れず、⼀回で開封できるとより良い

商品コンセプトに則ってエコな外装のほうが印象がよい
味わいが今ひとつはっきりせず、味わいの改善を検討されたい
七味の⾵味があまり感じられなかったのが残念

茎を無駄なく使う発想が斬新で、とてもニュース性がある

健康、環境に配慮した素晴らしいアップサイクル商品である

第83回（2025年1⽉）

点数分布として、⾦賞相当が39％、グランプリが61％を占めた
結果、総合評価92％で【グランプリ】となりました。賞の理由と
しまして、商品コンセプトがしっかりしており廃棄されがちな茎
をおいしくスナック化された創意⼯夫、時代のニーズに合う興味
深い商品であることが⾼く評価されたものと⾔えます。

アンケート結果から5つの設問全て、とてもある、少しあるの
「ある」が約9割と⾮常に好印象であることも特筆すべき点です。
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

原材料そのまま、浅緑⾊から象⽛
⾊の⾃然味あふれる⾊合い

真空フライ製法のため透明感無し

草原を思わせる優しい緑⾊系とマ
ヨネーズを合わせたような濃淡

太さ7mm前後で細⻑く不揃い

ひと⼝で3本ぐらいまとめて⾷べ
られるサイズ感

可愛らしい軽さがある

芳醇な醤油が遥か遠くで⽢さとダ
ンスしているような⾹り

⾊鮮やかにキュッと細⾝に変⾝し
た茎たち

グリーンな優しい⾊彩のスナック
感覚

どこまでもサクサク、ライトさが
漂う

ソフトタッチの淡く儚い軽さ

スナック菓⼦特有の期待感と⾷欲
そそる懐かしい⾹り

本商品は、優しいグリーンやイエロー系のパステルカラーの⾊調で、ブロッコリーの茎をそのまま活か
した⾃然な⾊合いです。ライトなイメージが好感度⾼く、⾷欲をそそる⾒た⽬が印象的であります。

⾷べやすいようにスティック状にされており、ひとつひとつ不揃いのため素材感がたっぷり感じられ、
ナチュラルな⾵合いに気持ちがほっこりしました。
⾹りは、ほんのり醤油の⾹りを感じさせつつ、マヨネーズの⾵味なのか、どことなくふんわり⽢さが漂

い、ひとくち⽬を⼝にするまでの誘導、期待感が⾼まり、とてもたのしかったです。
袋を開ける前の商品への先⼊観、封を開けた時の感覚が想像以上に可愛らしく、ブロッコリーの茎感が

あり、本物の野菜スナックであることにワクワクして⼼が躍りました。
健康志向の⽅々だけに留まらず、⼦供から⽼若男⼥の多くの⽅々に、⾃然の美しさそのままのおやつを
喜んでもらえることでしょう。開封した時に、早く⾷べたいと想像をめぐらせ顔がほころびました。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

⼝に⼊れた時に若⼲酸味を感じる
が、優しい⽢みが主体
よくよく噛むとほんのり苦味を感
じる程度

まろやかでやさしい旨味

噛めば噛むほど野菜本来の⽢さが
穏やかに伝わる

⽢さを引き⽴てる程良い塩味

軽い⾷感が⽢味や塩味をよりまる
くして持ち味が⽣きている

古来になく近年感じる柔らかく、
ふくよかな⾹り

平和でやさしいでパウダリーな感
覚

部位によって硬めはあるが、全体
的に軽めでサクサク感がたのしい

全てしっかり乾いている

粘性は全く感じられない

⻭触り良く⼼地良いさっくり感

真空フライ製法特有の乾いた軽さ
と⼩気味良さが響く⾳

軽さがポイント、サクサクサクっ
と時々ザクっと

⼝に含んだ瞬間の軽やかさが⾮常に印象的で、⾊合いの良さもさることながらブロッコリーの茎である
ことを忘れる⾷感と味わいがあります。⾷べても⾷べてもふんわり優しい⼝触りが⼼地よく、濃い緑⾊の
部位（茎の外側）によるザクザク感も変化球のごとくリズムがあって、⾷べ進めることをたのしませてく
れます。味わいは、本来のやさしい⽢さを存分に味わえるのが何よりの贅沢です。噛めば噛むほど素材感、
ブロッコリーの茎感が出てくるので、少し噛み続けて茎の繊維感を味わうのもおもしろい⾷べ⽅でした。
本物の野菜を使⽤した特別感がこういうところに出てきて、さらに満⾜感を⾼めてくれるのもありがた

いです。七味醤油マヨ味の優しいまろやかさは感じられましたが、若⼲、七味のピリッと感が⾜りず、⾷
べ続けてやっと遠くの⽅に⾟味があるくらいの感覚。もう少しアクセントが欲しかったです。ひとくち⽬
から⼼地良い肌感覚、野菜を摂取している喜びは⼿がとまらなくなるのに拍⾞がかかり、野菜不⾜を感じ
た時や⼩腹が空いた時のおやつには最適だと感じました。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

後味は軽く、重さを感じさせないサラサラした⾷感のため、⼝
に残るネガティブな感覚も無く、野菜本来のほのかな⽢さに包
まれた感覚

⽇本中どこの地域でも⾷せるブロッコリー。馴染みのある茎の
部分を使⽤したものなので、⾮常に⾝近に感じられ、野菜本来
の⽢味も親しみやすい

ブロッコリーは茹で野菜の王様でマヨネーズとの相性は抜群。
捨ててしまいがちな茎を⾒事にアップサイクルされ、膨らみと
旨味を持ち合わせた味付けで、茎とは思えないバランスが絶妙

想像以上に茎の強い⽢さに驚き、栄養素が残されている素晴ら
しさに気づく。捨てられるのはもったいなく国⺠に⽋かせない
重要な野菜、2026年度に15番⽬の指定野菜となる意味は深い。

五味 評点

酸味 2

苦味 1

うま味 5

⽢味 5
塩味 3

広義の味 評点

まろ味 5

コク味 5

新鮮な味 5

⾃然味 4

やさしい味 4

五感 評点

視覚 5

聴覚 5

触覚 5

味覚 4

嗅覚 4
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

商品名がブロッコリーの茎スティックと直球なネーミングがわかりやすく好感が持て、インパクトがある
商品なので店頭に並んでいたら⼿に取ってみたくなります。スタンディングタイプのパッケージが便利で使
いやすいので、エコで紙製にしてワンランクアップされるとより環境に優しい印象を持ちます。パッケージ
の茎スティックの写真が軽やかな上に、イラストもポップで良いイメージが伝わりやすく、商品情報のQR
コードが付記されていることも併せてお客様への誠実さ、丁寧さがあらわれており素敵です。

⼦供から⾼齢者まで⼝にしやすく⾷べやすい⼤きさが、親切で気が利いています。わかりやすい素材を使
⽤し、パッケージに成分表⽰もあり明確。徹底した品質管理や衛⽣管理、農薬検査ありと検査等もしっかり
されているため、安全な商品を安⼼して⾷べることができます。保存料・着⾊料不使⽤ですので、安全重視
の姿勢が評価でき、信頼できる商品といえます。⼿軽なスナック菓⼦として、添加物をもっと少なくされ、
より健康的な商品だとありがたく嬉しいです。

ブロッコリーの茎に着⽬したサステナブルな商品。発想が斬新でニュース性があり、通常なら考え付かな
い⾷材を⽤いて味、⾷感、栄養価いずれも⾼い⽔準の商品を作り上げた点や商品開発に⾄ったストーリーが
素晴らしい。⾷べやすいスティック状で茎の⽢みと七味醤油マヨの味付けが相性良く、茎の部位や⼤きさに
よって⾷感が変わるのが⾯⽩くパリポリとたのしめました。七味感がほとんど感じられず残念ですが、ユ
ニークにドライスナックにしており⾷べ応えもあるのにヘルシーで環境にも優しい⼯夫、配慮はさすがです。

健康志向の時代、ブロッコリーは今後15番⽬の指定野菜にも追加予定で注⽬度の⾼い⾷材。おやつ感覚の
スナック菓⼦ということで、⼦供から⼤⼈まで広く受け⼊れられると感じ、スナックにしたところが時代に
合っていると考察します。真空フライの野菜は、最近よく⾒かけるので⾝近ですし、⾷品ロスに貢献できる
おやつの存在は頼もしいです。反⾯、価格相応の価値は理解できるが、もう少し⼿頃な価格だと嬉しい。ブ
ロッコリーの茎を商品にすることで、茎の栄養やおいしさをも再認識できるのは意味深いことだと思います。

ニーズに合わせSNSを使い分け積極的に広報活動に活⽤されるなど情報発信に⼒が⼊っており、健康を⽇
常的にの意識の⾼さが伺えます。⼀⽅で⾼齢層にもおいしさや栄養、⼿軽さを広く宣伝できるような⼯夫も
あれば嬉しいです。健康⾷品の開発・販売からスタートされた貴社の健康に寄り添った知識で、野菜シリー
ズのみならず⾷品ロス貢献の商品シリーズ化なども⾯⽩いかもしれません。資料にもありましたがジャパ
ン・フード・セレクション・グランプリ受賞後の今後の展開をたのしみにしております。

商品展開が健康的な野菜シリーズのお菓⼦というジャンルに特化しているのがユニーク。パッケージをさ
わやかに仕上げているところやファン獲得の努⼒や⼯夫など、消費者に寄り添う姿勢が頼もしく、ブランド
として信頼性が⾼く感じられます。消費者とのタッチポイントを増やす活動をされているのも好ましいこと
です。会社名の医⾷同源もわかりやすくて好感が持てますし、商品展開も医⾷同源に通ずる⼀貫性がありま
す。より知名度を上げる努⼒をされることで、ファン獲得、ファン層拡⼤でさらなる広がりに期待します。
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〒102-0082 東京都千代⽥区⼀番町15-8 壱番館5階
Tel：03-3265-0518 / Fax：03-3265-0519
Mail：info@foodanalyst.jp

まずはじめに「美味しく⼿軽に⾷べられる健康志向の⾷品」をコンセプトとして、お客様の健康に寄
り添った安⼼安全な商品開発の取り組みに敬意を表します。
近年健康志向への⾼まりが増加しているなか、野菜の栄養を逃さず⼿軽に野菜を摂取できるアイテム

の存在は魅⼒的で頼もしい限りです。通常は捨てられがちなブロッコリーの茎に着眼されたことも⾼評
価で、⾷品ロスが問題になっている昨今、捨てられがちなものをよりおいしく⽣まれ変えることの重要
性、スナック菓⼦にする発想の転換が⾮常に素晴らしく意味深いものがあります。まだまだもったいな
いが多い世の中ですが、時代が求めている声を拾い上げ、消費者に寄り添った商品開発を重ね商品化さ
れた努⼒に頭が下がります。

真空フライ製法で仕上げる画期的な⼯夫により、⾷感が良く、⽢味も増して⼤変⾷べやすく、茎を⾷
べている感じが全くしない軽いタッチのヘルシーなおいしさに感銘を受けました。⾊味も⾃然そのまま
の優しい⾊合いで、誠に美しくクオリティの⾼さを感じます。ブロッコリーは茹で野菜の王様と⾔われ
るほど定評があり、2026年に15番⽬の指定野菜に追加予定の注⽬されている野菜。先⼊観少なく⼦供か
ら⽼若男⼥までいつでも⼿軽に⾷べられるおやつとして重宝するのはもちろんのこと、⽇本は災害の多
い国でもありますので⾮常時のおやつ、栄養の偏り防⽌の保存⾷、防災⾷として活⽤、常備するなどア
ピールすることで活躍の場が広がる可能性もあるのではと考えます。
審査員からは良いものを届けたい思いが商品にあらわれていると好印象の⼀⽅、味わいについて七味
醤油マヨ味の七味感が弱いとの意⾒がありました。⼦供が⾟味を気にせず⾷せることも鑑みて醤油マヨ
味だけでもよく⼗分においしい印象です。安全性の⾯では保存料や着⾊料不使⽤で衛⽣管理が徹底され
ていますので、消費者が安⼼して⼿に取れる商品だと認識しております。健康的な配慮として添加物を
減らすことも⾷の安全、信頼に繋がり、より多くの消費者に⽀持される可能性があると感じました。コ
ストパフォーマンスにおいて、もう少し⼿頃な価格だと嬉しいという意⾒もあり、価格相応とも思いま
すが素材の良さを最⼤限に引き出したおいしいスナック菓⼦だからこそ、より⾝近に感じてもらえるよ
うに⼩さいサイズもあれば、お財布に優しく喜ばれそうです。

評価もバランスよく、完成度の⾼いブロッコリー茎スティック七味醤油マヨ味。「医⾷同源で健康を
⽇常的に」の理念のもと、社員⼀丸となってお客様の⽣活を豊かにするためにつくられた熱い思いが伝
わります。ひとりでも多くの⽅の健やかな⽣活に貢献できますよう、更なる⾶躍と活躍を期待しており
ます。

93%

91%

92%

93%

91%

94%

本商品は、全要因において91％以上という⾼得点でグ
ランプリ受賞の基準を満たしている、⾮常にバランスの
良い⼤きな六⾓形となりました。
最も評価の⾼い「素材・安全性」94％は、貴社のテー
マでもありますように安全・安⼼な製品を⽣み出す意識
の⾼さが反映されたものと思われます。

商品⾃体の魅⼒を表す「内部的要因」93％、マネジメ
ント・広報などの「マネジメント・PR要因」93％に関
しては、商品の持つストーリー性を⼗分に⽣かし、野菜
を⼿軽に摂取できる健康的なスナック菓⼦という消費者
寄りの安定したコンセプトが⾼評価に繋がったと考察。
今後、さらに商品価値を⾼めていくブランディング戦略
や情報発信などに期待が膨らみます。
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