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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉

くるみゆべし
⾦賞

とてもやさしい⽢さとシンプルな味で飽きなくて良い

お抹茶は勿論、コーヒー、紅茶、マテ茶などにも合いそう

オブラートの粉がキラキラしていて⾒た⽬が美しい
保存料、着⾊料、⾹料不使⽤で安⼼感がある
パッケージから取り出すときにくっつかない⼯夫は素晴らしい

くるみは上だけでなく中に練り込んであるとより満⾜度が⾼い
くるみの⾹りだけでは少し物⾜りなさを感じる
ネーミングはわかりやすいが平凡、外装と⾊合いがかなり地味

上にのっているくるみの量にばらつきがあり残念

パッケージをチャック仕様にするか、個包装だとなお嬉しい
⼀切れもう少し⼩さい⽅が⾷べるシチュエーションが増えそう
ターゲット層を広げるためにSNS情報発信を活⽤すると良い

柔らかい餅とくるみの軽快な⾷感の相性が良く素晴らしい

パッケージの⽂字の雰囲気とくるみの画像が優しい印象

第83回（2025年1⽉）

7.0%

点数分布として、⾦賞相当が82%、グランプリ相当が18%を占め
た結果、総合評価86%で⾦賞となりました。グラフが⾼得点に寄っ
た理由として、性別や⽣まれ育った地域による嗜好に影響を受ける
ことなく、⽼若男⼥から受け⼊れられる親しみやすい素朴な味や⾹
りが多くの⼈の共感を得たことが挙げられます。WEBアンケート
結果によるとネーミングについては相対的にやや低い結果となり、
特徴や地域性など差別化できる商品名がより好ましいと考えます。

2.3%

2.3%

2.3%

7.0%
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美味しさ分析レポート1

⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

商品が⼊っている⽊⽬調のトレー
に良く似た⾊、⽩茶

表⾯は艶があり、光を少し透過す
る程度の透明感

⽣地とくるみは淡い⾊合いで、表
⾯のオブラードがキラキラ明るい

6個約250g。1個６㎝×2.5㎝×2.5
㎝程度、30~50gの四⾓い棒状

⼝に⼊れやすい形状、3⼝程度で
⾷べられちょうど良い⼤きさ

奥⾏きを感じる厚みのある⾒た⽬

⽢い⾹りは、⼣暮れに暖炉のそば
で感じる穏やかなぬくもりのよう

⾃然の素朴さと温かみを感じさせ
る穏やかな匂い

⽢味・⾹ばしさ・穀物の匂いが重
層的に広がる匂い

⼼にじんわりと染み渡るような、
静かで豊かな匂い

きめ細やかさやしっとりさを感じ
る柔らかな匂い

優しい匂い、⽣命⼒に溢れた⾹り、
懐かしい匂い

⾒た⽬は、全体的に⽩茶を主とし、表⾯にまぶされたキラキラのオブラート粉が艶と透明感をより演出
しています。⽣地の淡い明るさとくるみの⾃然な⾊合い、くるみの⽪が残った濃い⾊のコントラストが特
徴的で、素朴で懐かしい雰囲気を感じることができました。

1個の⼤きさは6㎝×2.5㎝×2.5㎝程度の30~50gの四⾓い棒状で、⼝に⼊れやすく⼥性でも⾷べやすく、
1個あたり、２~3⼝で⾷べられる⼤きさです。
匂いは、表⾯にくるみが散りばめられていることで、くるみ特有の⾹ばしさが⿐腔に広がり、温かみと

安⼼感を与えてくれます。また、⽢さ控えめな上品な⾹りが⿐に届き、ほのかな幸福感をもたらします。
⽊の実らしい素朴な⾹りと、優しい⾊合いの⽊⽬調のトレーも相まって、⾃然や⽥舎の⾵景を連想させま
す。優しい⽣命⼒にあふれた⾹りが嗅覚を程よく刺激し、郷愁にかられることで、⾷前に“早く⾷べたい”
そんな思いに⼼が躍りました。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

ほとんど酸味は感じない

くるみ特有のナッツらしいほのか
な苦みがアクセントになる
くるみのコクと餅粉の⾃然な⾵味
が作り出す深み
砂糖、⽔飴による優しい⽢さが引
き⽴つ
塩味はほとんどないが、素材その
ものの微かなミネラル感

素材そのものの味が引き⽴つ、素
朴な味わい

くるみの⾹ばしい⾹りを感じる

常温の優しい平和な⼝触り

柔らかな⾷感、ソフトな噛み⼼地
の弾⼒
しっとりした餅にキラキラのオブ
ラートの粉をまとい艶がある

モチっとした⼼地良い粘り気

ねっとりさと、くるみのサクサク
感がアクセントになっている

くるみを噛んだ時にサクッと軽く
砕ける⾳が楽しめる

常温でちょうど良い温度が⼿に伝わって、⼝に含んだ瞬間ほんのりした優しい⼝触りを感じました。⼀⼝
噛むとねっとりとしたソフトな噛み応えのある⾷感で、くるみに当たるとサクっとした⾷感も加わり、噛ん
だ後はモチっとした⼼地良い粘り気が続きます。
基本五味のうち、“酸味”はほとんど感じませんが、くるみのほのかな“苦味”がアクセントになり、くるみ

の濃厚なオイル分が⼝に広がることで感じる“旨味”とくどくない優しい“⽢味”、素材そのものの微かなミネ
ラル感、“塩味”を実感しました。
⼝に含んだ瞬間どこか懐かしさを感じることができる味、くるみと餅粉の純粋な⾵味が前⾯に出た、ナ

チュラルな味わいが楽しめます。⽢さとくるみの⾵味がシンプルに調和し、飽きのこない味わいです。適度
な⼼地良い噛み応えにより満⾜感も⼗分で、噛むたびにくるみのサクサク感がアクセントとなり、⾹ばしい
⾹りが⿐を抜け、絶妙なハーモニーが五感を刺激して“美味しさ”へと導いてくれました。

ねっとり、サクサクとした⾷べ⼼
地
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

寒い季節に⾷べると、⼼と体がほっこりと温まり、満たされた
気持ちになる。

⼦供の頃に、お盆やお正⽉の時期に、祖⺟の家で⾷べた「ゆべ
し」の懐かしい味を思い出し、豊かな⾃然や素朴な⾵景を思い
浮かべた。

少量で満腹感を得られるため、⼩腹が空いた時に適している。
忙しい現代⽣活の中で⼿軽に摂れる健康的な⽢味が嬉しい。

⽢さと⾹ばしさが調和し、⼝の中に優しい余韻を残す。すっき
りとした仕上がりで、次の⼀⼝を欲するような軽やかさを持っ
ている。

五味 評点

酸味 2

苦味 3

うま味 3

⽢味 5

塩味 1

広義の味 評点

まろ味 4

コク味 2

渋味 3

素朴な味 5

懐かしい味 5

五感 評点

視覚 4

聴覚 4

触覚 5

味覚 4

嗅覚 3
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

⾷べる前からオブラートのキラキラに⼼がワクワクし、⼀⼝⾷べるとしっとり柔らかな餅の⾷感とくるみ
のサクっとした⾷感に、⾃然と笑みがこぼれて優しい気持ちになりました。砂糖や⽔飴がベースとなった⽢
味は、くどさがなく⼝の中にほんのりと、⽢さが軽やかで後味がすっきりしています。くるみ特有の⾹ばし
さとコクが、⼝内にしっかりと残り、最後まで楽しめます。くるみの持つわずかな苦味が後味を引き締め、
⽢さとのバランスが取られていると感じました。

PRせずとも既に個⼈のお客様からの問い合わせが多いということで、今後の展開に消極的な姿勢は残念で
す。良い商品は⼝コミでも拡がりますが、速度は遅く限界があります。購買ターゲットはどうしても⾼齢層
というイメージが強い商品のため、若い⽅にも訴求するのであればSNSを取り⼊れるのは避けては通れない
道と考えます。今後はSNSも積極的に利⽤し、世代や性別を超えたPRや戦略、情報発信の⼯夫でまだまだ伸
びしろを感じることができます。和菓⼦の1つとして「くるみゆべし」が若年層にも拡がることを期待します。

素材のこだわりである「保存料・着⾊料・⾹料不使⽤」について、パッケージから伝わらない点は残念で
す。近年の健康志向の⾼まりを受けて、スーパーフードとして認知されているくるみを使⽤した商品であり
トレンドに沿った商品と⾔えます。本場カリフォルニア産、無添加のくるみを使⽤している点はもっとア
ピールしても良いでしょう。このクオリティの商品が500円で購⼊できる点は、味・量の観点からも満⾜で
きます。後は、世代や性別を超えたPRや戦略、情報発信の⼯夫でまだまだ伸びしろを感じることができます。

商品をイメージできるストレートなネーミングで好感が持てます。パッケージが透明で中⾝が⾒え、「柔
らかい餅にくるみをのせて美味しく造った」という記載からも、⼀般的に⾔う「練り込み」タイプではない
ことが伝わります。「くるみゆべし」という⼿書き⾵⽂字やくるみの画像からも“親しみやすさ”というコン
セプトどおり、素朴で温かみのある⾵情を感じることができ、美味しさへとつながっていきました。パッ
ケージに切れ込みがあることも、ハサミ不要で開けやすく消費者を⼤切にする想いがしっかりと伝わります。

お客様への感謝の気持ちが良いブランドイメージになっていると考えます。きめ細やかな電話応答やパー
ソナルオーダーにできる限り応える⽅針が従業員全体で共有されている点も素晴らしいです。
ホームページに、「くるみゆべし」ができるまで「安⼼・安全の取り組み」などのコンテンツを新たに作
成し、情報発信を強化することで消費者に今まで以上に“安⼼”が伝わり購買意欲の拡充へと起因します。新
たなファン獲得にもつながるでしょう。今後ブランドページの作成についてご検討ください。

「お客様を笑顔にし、喜んでいただける製品作り」に努めている貴社の姿勢に深い敬意を表します。商品
の⾒た⽬を「顔」ととらえ、⼿間はかかっても⼿作業で⽣地の表⾯にくるみの実を並べて丁寧に製造されて
いる姿勢に感銘を受けます。

素材本来の⾃然な味を追求し、保存料・着⾊料・⾹料を使⽤でず丹精込めて作られるその想いやこだわり
がこの商品の⾼品質を保ち、安⼼・安全につながっていると実感できます。
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87%

85%

84%

83%

80%

88%

要因分布として、80％から88％の範囲に分布し、全
体的にバランスの良い⼤きな六⾓形となりました。

味や⾹りなど五感からなる商品⾃体の魅⼒を表す「内
部的要因」が87％、「素材・安全性」は88％と⾼評価
です。保存料・着⾊料・⾹料不使⽤な点が⾼く評価され
ました。⼀⽅で「マネジメント・PR要因」は83％、
「ブランディング要因」は80％と相対的に低い評価にと
どまりました。誰もが思い浮かぶヒット商品ではなく、
素材の持つ商品イメージが⼤衆的なため、ブランディン
グの確⽴不⾜が懸念となり評価が割れることで、点数が
伸び悩む結果となりました。商品価値を⾼めていくブラ
ンディング戦略や情報発信に今後の伸びしろを感じます。

まず初めに、「⾷感・味・⾒た⽬においてくるみの実のインパクトが強く感じられる商品を作りたい」
という想いのもと他社にない独⾃の製品の開発に⾄ったストーリーには感銘をうけました。試⾏錯誤の結
果、⼿間はかかっても⼿作業で⽣地の表⾯にくるみを並べ、⾃然に餅⽣地に馴染ませる製法にたどり着か
れた姿勢に敬意を表します。また、出来上がった餅⽣地をカットする際に餅同⼠がくっつかないような機
械設備を⾃社開発したことで、少⼈数でもある程度の⽣産量を確保することに成功された、⼿作りならで
はの良さ・素朴さを残しつつ、スピード感を持った納品ができている点は貴社の強みであり優位性と⾔え
るでしょう。このくるみゆべしは、触れた瞬間から柔らかさと適度な弾⼒性が、もちもちとした⾷感を予
感させ、くるみの⾹ばしさと⽢い⾹りがふんわり漂い、⾷べる前から⼝の中にじんわりとした⽢さを想像
できた商品でした。素朴で懐かしい雰囲気のパッケージから親しみを感じ、⼀⼝⾷べると、もちっとした
⾷感が特徴的で、優しい⽢さに⾃然と笑みがこぼれ多くの審査員の⼼をなごませてくれました。

⼀⽅で、いくつか課題や提案が挙げられております。「ジップ付き袋だと嬉しい」「⼀⼝サイズだと⾷
べやすい」などの意⾒がありました。単⾝世帯や核家族が多い近年において、⾷べきりサイズや保存の効
くパッケージなど消費者ニーズに寄り去ったバリエーションの⼯夫を消費者は求めます。新規顧客獲得の
⽬線で⾒ると今後はSNSの情報発信も活⽤いただき若年層にもカジュアルな和菓⼦として拡めていただく
ことも期待したいです。伝統と新しさの融合をアピールするブランドストーリーの発信や、ECサイト開設
など⼿軽に購⼊できるオンライン販売を充実させ、若年層の販売⾏動に合わせることもぜひ検討ください。
最後に、本商品はそれ⾃体が⾮常に完成度の⾼いものです。これからも本商品の持つ可能性の更なる向

上を期待するとともに、貴社のご発展を審査委員⼀同⼼より祈念申し上げます。
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