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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
蒸じゃがいも 500g
グランプリ

包丁いらずで時短ができる 

価格が安定しているので買いやすい

「スチべジ」という名前がわかりやすく、インパクトもある
じゃがいものほっくりとした⾷感が残っている 
低温スチームで、うまみを閉じ込めている

パッケージの⾊に埋もれていて乱切りじゃがいもが⽬⽴ちにくい
じゃがいもにみずみずしさや⽢さが感じられなかった
⾷感が柔らかすぎるので⻭ごたえが欲しい

電⼦レンジ後の表⾯と内部の触感に差ができる 

じゃがいもの品種がわからない
パッケージの⽂字がインパクトが薄い
コスト⾯で致し⽅ないが「中国産」というイメージを拭いたい

電⼦レンジで⼿軽に⾷べられる 

衛⽣や安全、安⼼に対する管理体制が整っている

第88回（2025年6⽉）

2. 2%

この得点分布からは、「⾮常に良い」と「良い」の評価がそれぞれ
33%と合計66％の審査員がグランプリ賞の点数である90点以上をつ
けていることがわかります。⾦賞である80点以上をつけた審査員も
26％おります。⼤変優れた商品であることがうかがえます。しかし
⼀⽅で7％の審査員が銀賞に相当する評価をつけています。これは中
国産ということが気になるという点ですが、安全を確認された材料
である旨の記載がうすいところが評価が低かったところです。

4.4% 4.4%

4.4％
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

⽪をむいたあとの淡い⻩⽩⾊が素
朴さを演出します。

⽔分の少ないマットな表⾯質感が
特徴です。

焼き⾊や変⾊のない均⼀な明度を
保ちます 

⾃然な乱切りが家庭調理を連想さ
せます 

若⼲⼩ぶり感のあるサイズは均⼀
で扱いやすい印象を受けます 

厚みとカットの凹凸が⽴体感を強
調します

湯気越しに広がる“蒸し⽴てポテ
トの⾹りです 

蒸気を感じさせるふんわりとした
⾹り⽴ちです 

ホクホク感を予感させる⽢い⼟の
⾹りがします 

静けさの中で⽴ち上る穏やかな⾹
りが漂います 

しっとり柔らかそうな感じがする
⾹りが印象的です 

⽇常の⽀度を思わせる懐かしさが
あり温かく優しい⾹りです 

「蒸じゃがいも500g」は、その⾒た⽬と⾹りから、調理前の段階でも温もりと安⼼感を届けてくれる商
品です。⽪をむいた淡い⻩⽩⾊は素朴で清潔感があり、蒸し加⼯による⾃然な美しさが感じられます。表
⾯はマットな質感で、ドリップが少ない製法の特徴がよく現れており、丁寧な処理がうかがえます。均⼀
な明度と⾃然な乱切りの形、少し⼩ぶりで扱いやすいサイズ感が家庭調理においても⼤きな利点です。
さらに、厚みと凹凸のある⽴体感は、料理の完成イメージを具体的に想起させてくれます。⼀⽅、⾹りは、
加熱されたじゃがいも特有の⽢くやさしい匂いが湯気とともにふんわりと⽴ち上り、蒸し⽴ての芋のよう
な懐かしさを漂わせます。ほっこりとした柔らかさを感じさせる芳⾹は、消費者の感覚にやさしく寄り添
い、まるで朝の⾷卓のような安⼼と温もりを運んでくれることでしょう。また、この⾃然で調和の取れた
⾷前感は、家庭⽤はもちろん、外⾷や中⾷分野および集団給⾷においても⾼い活⽤価値が期待できます。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

酸味はほとんど感じられず、穏や
かな後味が印象的です
苦味はなく、雑味も抑えられたや
さしい味わいです
蒸し野菜らしい、やわらかく広が
る旨味が魅⼒です
⾃然な⽢さがじんわりと広がり、
ほっとする味です 
塩味は控えめで、素材本来の味が
引き⽴っています

冷凍野菜の進化を感じる、懐かし
く温かな味わいです

蒸気と共に⽴ちのぼる、⼟と蒸し
芋の⾹りが印象的です

⼝に⼊れた瞬間の、温かくやわら
かな広がりが⼼地よいです

ホクホクとした柔らかさがあり、
⼝の中でほどけていきます 
しっとりと⽔分を含み、⼝内でな
めらかに広がります
粘り気は少なく、軽やかで⼝離れ
のよい⾷感です
⾆先でとけるような、やさしくな
めらかな⼝当たりです

⾷べる⾳は静かで、落ち着いた⾷
事の時間に最適です

ほくほく、ほっくりと崩れていく
⾳が⼼地よく響きます

本出展商品は、⼝に運んだ瞬間からやさしさと安⼼感が広がるような、丁寧に仕上げられた⼀品です。酸味は
控えめで後味が穏やか、苦味も雑味もほとんど感じられず、⾮常にまろやかです。旨味は蒸し野菜特有のやさ
しい広がりがあり、⾃然な⽢さがじんわりと⾆に染みわたります。天然の塩味はあくまでも引き⽴て役として
控えめ感じることができ、素材の持ち味が活かされています。冷凍野菜の進化を感じる懐かしく温かな味わい
は、世代を問わず受け⼊れられるものと感じられます。蒸気とともに⽴ち上る⾹りは、やさしい印象を残し、
温かく柔らかな⾆触りが⼼地よさを増します。テクスチャー⾯では、ホクホクとした柔らかさとしっとり感が
共存し、滑らかで軽やかな⼝当たりも特筆すべき点です。静かな環境でも違和感のない⾷べやすい静⾳性、ほ
くほく・ほっこりと崩れていく擬⾳的な響きが、⼼地よい⾷中体験をさらに豊かにしています。単なる冷凍⾷
品ではなく、家庭調理の温もりを想起させる逸品として期待されます。特に、ポテトサラダや煮物、グラタン
やスープの具材としても活⽤しやすく、幅広いメニュー展開に対応できる柔軟性が魅⼒です。表記はされてい
ませんでしたが、そのまま揚げてフライドポテトにしてもおいしかったです。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

湿潤で四季のある⽇本の気候に寄り添う、蒸し加⼯による
やさしい味わいが、都市部の⽣活にも穏やかに調和します。 

栄養と⼿軽さを兼ね備えた本品は、忙しい現代⼈の⾷⽣活にも
無理なく寄り添い、⼼と体の両⾯に穏やかさをもたらします。

蒸じゃがいも特有のやさしい⽢みが⾆の奥に残り、⾷後も
ほっとするような満⾜感が静かに広がっていきます。 

ホクホク感と素朴な⽢みが、家庭の⾷卓で親しまれてきた煮物
やポテトサラダの記憶を優しく呼び起こしてくれます。

広義の味 評点
懐かしい味 5
⽥舎の味 5
なじみのある味 5
病みつきになる
味 5

家族の味 5

五味 評点
酸味 1
苦味 1
うま味 4
⽢味 4

塩味 3

五感 評点
視覚 4

聴覚 3

触覚 4

味覚 4

嗅覚 4
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

⽪が取り除かれているためそのまま使えるじゃがいもは電⼦レンジで⼿軽に調理でき、調理⼯程の時短が重
視される現代の家庭や業務⽤調理において⾮常に便利であります。じゃがいも本来のほっこり感や冷凍とは
思えないほくほくした⾷感にも⾼評価が寄せられています。しかし、加熱後の表⾯と内部の⾷感差や繊維質
の存在がやや気になるという声もあり、製法へのこだわりやその特徴をパッケージや販促ツールなどを通じ
て丁寧に伝える⼯夫を加えることで、消費者の理解が更に⾼まりそうです。

ウェブサイトやSNSを活⽤して積極的に情報発信を⾏っている姿勢や、社員の提案を柔軟に取り⼊れる⾵通
しの良い社⾵、BtoBからBtoCへの参⼊の戦略は⾼く評価されており、企業としての発展的な取り組みが伝
わってきます。ただ、商品の魅⼒をより多くの消費者に届けるためには、スチベジ名義による発信や若年層
向けSNSでの調理動画の展開、さらにはライフスタイル別の利⽤⽅法を提案するなど、⽣活シーンを想起さ
せる広報施策が加わると、より深い共感と認知の広がりが⽣まれる可能性が⾼まると考えられます。 

冷凍野菜市場の拡⼤や、調理の時短化ニーズが⾼まる現代において、本商品のように加⼯性の⾼いじゃがい
もを⼿軽に使える設計や、適正価格での提供は多くの利⽤者に⽀持されており、家庭⽤はもちろん業務⽤に
も適した商品として⾼い評価を得ています。⼀⽅で、300円台での購⼊のしやすさや、⼩容量パックの展開、
国産志向の消費者への配慮、さらには例えばカレー⽤や⾁じゃが⽤などの調理セットの提案といった実⽤的
な⼯夫が今後加わることで、利⽤シーンの拡⼤や販路の多様化が広がりそうです。

シンプルで分かりやすいネーミングや、「スチベジ」という商標によって蒸し野菜の⾷感を連想させる点、
さらにチャック付きで保存性に優れたアルミ蒸着フィルムを採⽤している点など、使⽤者の利便性に配慮し
たパッケージ構成に対して⾼い評価が寄せられています。⼀⽅で、パッケージ全体が茶⾊基調のためジャガ
イモの存在感がやや弱く映るとの声や、使い切りサイズや袋ごと調理可能な仕様、調理提案の表⽰などがあ
ると、購買意欲や⽤途の広がりにもつながる可能性があるとの意⾒も挙がっています。

「スチベジ」という造語を通じて蒸し野菜という独⾃の価値を明確に打ち出し、親しみやすい語感や製法名
称の印象が記憶に残りやすい点が評価されており、ブランドとしての⽅向性が伝わってくるとの意⾒が寄せ
られています。⼀般消費者の調理技術が⼆極分化している昨今では「スチームブランチング」製法という点
を明⽰すれば、調理上級者からは丁寧な調理の⼀助となるし、調理初級者からはレンチンで簡単という利点
がありいずれにせよタイムパフォーマンスを重視する多くの消費者にとって救世主的な商品と考えられます。

中国産であることに⼀定の懸念を⽰す意⾒も⾒られました。しかし資料からは農薬検査体制の明確さやや契約
栽培といった品質管理への取り組みが消費者に安⼼感を与えているという声が多く、安全性への配慮が丁寧に
⾏き届いていることが伝わっており、こうした事実が信頼感につながっていることがうかがえます。そのうえ
で、HACCPの基準に関する説明や、検査項⽬の内容、第三者認証の有無などをパッケージや販促ツールで具
体的に伝えていくことで、より安⼼して選ばれる商品へとつながっていく可能性があると考えられます。 
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〒102-0082 東京都千代⽥区⼀番町15-8 壱番館5階
Tel：03-3265-0518 / Fax：03-3265-0519
Mail：info@foodanalyst.jp

88%

92%

91%

89%

89%

92%

グラフからは、「外部的要因」92％と「市
場要因」91％、「素材・安全性・その他」
92％が⽐較的⾼い評価を得ていることが読
み取れます。これは、商品そのものの品質や、
市場のニーズに合致している点が強みと⾔え
るでしょう。⼀⽅で、「マネジメント・PR
要因」や「ブランディング要因」も⼀定の評
価を得ており、安⼼感を提供できているよう
です。今後は、「マネジメント・PR」や
「ブランディング」を強化することで、商品
の認知度向上や更なる価値向上に繋がる可能
性があります。各要因のバランスを考慮し、
強みを活かしつつ、課題への取り組みを進め
ることで、更なる成⻑が期待できるでしょう。

電⼦レンジ調理可能な⽪むき冷凍じゃがいも製品は、簡便性を求める現代の消費者のニーズに応える⼤き
な可能性を秘めています。市場は成⻑を続けており、健康志向や⾼品質な冷凍⾷品への需要の⾼まりは、
この製品カテゴリーにとって追い⾵となります。貴社が開発された「蒸じゃがいも500g」は、忙しい現代
を⽣きる私たちにとって、まるで魔法のような存在だと感じます。そして、「袋から出してレンジ解凍
OK」という⼿軽さは、まさに現代のニーズに応える、温かい⼼遣いです。仕事や家事に追われる⽇々の
中で、「あと⼀品欲しい」「すぐに温かいものが⾷べたい」と感じる瞬間は誰にでもあるはずです。そん
な時、まるで救世主のように、私たちの⾷卓を温かく照らしてくれるでしょう。袋を開けてすぐに電⼦レ
ンジで調理できるという⼿軽さは、時間と⼿間を省きながらも、⼿作りのような温かさを⾷卓に届けてく
れる、何よりも嬉しいポイントです。さらに「乱切」という、形状をそのまま表現したパッケージからは、

飾らない誠実さが伝わってきます。安全の確認が取れた中国産のジャガイモは安⼼して⼦供に⾷べさせる
ことができます。素材本来の味を活かし、シンプルながらも飽きのこない、そんな魅⼒がこの「乱切」と
いう形状に込められているのではないでしょうか。出品商品は、現代の⾷卓が抱える様々な課題に応えよ
うとする、貴社の温かい想いが詰まっているように感じます。⼿間をかけずに本格的な味わいを楽しめる
点、保存にも配慮されたパッケージ、そして何よりも、素材本来の美味しさを追求する真摯な姿勢。これ
らは全て、消費者の⽇々の⾷⽣活を豊かにしたいという、貴社の温かいメッセージだと受け⽌めました。
「蒸じゃがいも500g」が、これからも多くの家庭で、⼿軽さと美味しさ、そして温かい笑顔を届けてくれ
ることを⼼より願っております。グランプリ受賞おめでとうございます。
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