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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
海賊スパゲッティ
グランプリ

560ｇと店のボリューム感が再現されていて満⾜できる

ごちそう感溢れる海賊スパゲッティが⼿軽に⾃宅で⾷べられる

茨城県の超⼈気店の看板メニューで知名度抜群
5つの⿂介類が豪快にゴロゴロ⼊っていて、⾷べ応えがある

温め⽅が悪いのか、麵がべったり柔らかく底に塊になっていた
県外向けにブランドイメージや特徴を伝える必要がある
⼥性には量が多いので、冷⾷はM・Sなど⼩さ⽬があると便利

濃厚な味なので、後半はやや飽きてくる

具材は多いが彩り感が⾜りないので、インスタ映えが難しい
原材料の産地や調達に対しての企業姿勢や安全対策が不明
⾷材のアレルギー表記がわかりにくく、やや不安に感じた

第89回（2025年７⽉）

点数分布では95点以上が全体の44%、グランプリ相当の90点以上
が全体の77%を占める⾼評価を獲得した結果、総合評価93点で
【グランプリ受賞】となりました。⾼評価の理由としては、茨城
県内で⼤⼈気のメニュが冷⾷として⾝近になったこと、海の具材
がゴロゴロ⼊ったボリューム感とオリジナリティ溢れる濃厚な味
が唯⼀無⼆と認識されたことが挙げられます。Webアンケートで
も約9割がUSPがある商品として⾼く評価しています。

濃厚なトマトソースとホワイトソースの味のバランスが絶妙
ボリュームがあるので、シェアをしても楽しめる

「海賊」に⾮⽇常的な冒険、豪快感があり、ワクワクする
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

トマトソースの⾚とホワイトソー
スの⽩がマーブル状で印象的

ソースと具材に透明感は感じられ
ない

２つのソースと様々な具材が織り
なす⾊彩の明暗と陰影

直径18センチ×⾼さ4センチ相当
の紙のトレイごと真空パック

1⽫分（1⾷分）580グラム

両⼿で持つパスタ１⾷分の器の
⼤きさ

海の幸、乳製品、熟したトマトの
⾹りの三重奏

乳⽩⾊のミルキーな匂いと真っ⾚
に熟したトマトの匂い

海の⾹りと柔らかな牧歌的な匂い
うま味たっぷりのトマトの匂い

海賊たちのざわめきと海の匂い

海の幸、⼭の幸の新鮮で豊潤な
匂い

海・⼭の恵みの⼒強い濃厚な匂い

冷凍「海賊スパゲッティ」のパッケージにはパスタの上にたっぷりの⿂介類、チーズやホワイトソースが
かかったイラストが描かれており、⼈々が集う温かい「グルービー」の雰囲気を醸し出しており好印象です。
パッケージの濃紺＆ブルーは深海のイメージや海賊につながり、⼤きな「Groovy」のロゴはインパクトを与
えています。「海賊」というエンターティメント性溢れる⾔葉がキュンと胸に突き刺さり、グルービーが海
賊や海の宝物を連れてきたようでワクワクしてきます。

パッケージの裏側には、電⼦レンジ使⽤時の注意が丁寧に記されており、消費者への配慮が伺えます。
パッケージから真空パックを取り出し電⼦レンジで加熱、11分で熱々の蒸気に包まれた「海賊スパゲッティ
の」の登場です。パックから取り出すと蒸気とともに⿂介類の⾹りや、やや塩味を含む海の匂いがキッチン
中に広がり、あとからほのかなクリームソースの⽢い⾹りや⾹ばしいチーズの⾹りがぷーんと漂ってきます。
覗き込むと⿂介類が豪快にゴロゴロ⼊っています。⼀気に⾷欲が刺激され待ちきれない気分になりました。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

トマトソースの爽やかな酸味が
味のアクセントになっている
チーズの焼き⽬や⿂介類から感じ
られ味に奥⾏きをもたらしている
⿂介類、乳製品、トマト等の相乗
効果で⼤きなうま味を感じる
ホワイトソースと⽟ねぎの⽢さが
コクをもたらしている
⿂介類やチーズの塩味が全体の味
をまとめエッジをきかせている

五味の相乗効果で濃厚ながらも飽
きの来ない味に仕上がっている

⿂介類の海の匂い、乳製品のやさ
しい匂い、トマトの⼤地の匂い

⾃宅では冷凍品をレンジで温めて
熱々の状態で⾷べる

パスタは茹でてさらにグラタン状
に焼いているので柔らかい
ソースの上にチーズがトッピング
されていてしっとり湿っている
茹でたパスタのもっちり感と
とろけたチーズの粘性
⿂介類のしっかりした素材感、
ソース、チーズなど様々な触感

様々な具材が混在し豪快で賑やか
な宴を催している

ごろごろ、クルクル、ぎゅぎゅ、
グツグツ、とろーん、ズズッ

具材の豪快なゴロゴロ感も含めて、その豪華さとボリュームに魅了されながら、紅⽩のソースを混ぜて⼝に
運びます。「味が濃い！」初めに印象です。濃い味は正直苦⼿なのですが、なぜかフォークが⽌まりません。
⾃分でも困惑しつつ、紅⽩のソースと⿂介類が放つ爆発的なうま味の連鎖に気が付きました。それぞれ異質の
素材が放つうま味なので、単調にならない分、飽きることなく「うま味の連鎖」に乗り続けることができます。
味が濃いといいながらも、ベースになるトマトソースのうま味は酸味が効いているのでしつこくならず、、ホ
ワイトソースと⽟葱の⾃然な⽢みは、やさしくまろやかな⾆触りを演出してくれます。また、チーズと５種類
の⼤きな⿂介類はそれぞれの素材感と触感が明瞭で、エッジの効いた濃厚なうま味を運んできて、全体的に密
度の⾼い重層的な味の世界を造りあげています。また、パスタの滑らかな触感とソースのとろみが絡み合い喉
越しがよく、⿂介のエキスがうま味として余韻を残し、最後にトマトのうま味と酸味がスーッと抜けていきま
す。本商品はグルービーを代表する唯⼀無⼆の創作パスタであり、あらたな⾷の世界へ誘ってくれます
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

エビ、イカ、ツナなど海のうま味がしっかり残り、あとを引き
ついもっと⾷べたくなる味。チーズとホワイトソースが奏でる
やさしいコクが余韻として残る

茨城県の⼈気メニューではあるが、いつ、どこで⾷べても
美味しいメニュー。冷凍で全国で⾷することが可能になった
ので嬉しい

ボリュームと濃いめの味付けが茨城県⺠に⼤⼈気、家族、カッ
プルでの楽しい⾷の記憶と結びついているソウルフードともい
えるご馳⾛メニュー

五味 評点

酸味 2

苦味 1

うま味 5

⽢味 3

塩味 2

広義の味 評点

豪華な味 5

豪快な味 5

滋味深い味 5

楽しい味 4

芳醇な味 4

五感 評点

視覚 5

聴覚 4

触覚 5

味覚 5

嗅覚 5

⼦育て中で外⾷が難しくお取り寄せにハマっている家庭、TV
で紹介されていた、茨⽊県内で⼈気の「海賊スパゲッティ」
が届くのが楽しみ！



ジャパン・フード・セレクション 審査レポート

ー 6 ー

1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

審査会では、560ｇというボリュームに代表されるビジュアルのインパクトとともに、「⼤きな⿂介類がゴ
ロゴロ⼊っていて満⾜度が⾼い」「味は濃いが完⾷したくなるおいしさ」と⾮常に⾼い評価を獲得しました。
ビジュアルのみならず、⿂介類やチーズの匂い、パスタや⿂介類の触感、紅⽩のソースや具材のうま味の相
乗効果、パスタや具材の咀嚼⾳まですべてが規格外の豪快さで⽼若男⼥の胃袋とココロを鷲つかみにしまし
た。⼀⽅で、麺が柔らかく固まっているという意⾒が⾒られ解凍のバラつきが課題としてあがりました。

茨城県内で抜群の知名度を誇る⾏列ができる⼈気店であり、近年はメディアでの露出が多いことから、県外
からの注⽬度も⾼くなっています。話題性の⾼さは本商品の強みであり、地域の⼝コミを含めマスメディア
に⾄る波及効果の⼤きさは⾼く評価されました。パッケージのQRコードから各店舗、メニュー・オンライン
ストアにつながるのも利便性の⾼く、店舗と通販を効果的に結び付けています。⼀⽅で、アレルギー情報が
原材料の中に含まれる形で表記されている為、わかりにくいという声が複数あがり課題となっています。

共働きや単⾝世帯の増加により、時短・簡便ニーズが⾼まり、家庭⽤冷凍⾷品の売り上げは追い⾵傾向です。
加えて、本商品は店舗での看板商品としての実績と多くのファンを獲得しています。まさに待望の冷凍⾷品化
として、⾼い評価となりました。特に⼈気の理由としては、冷⾷でありながら店舗内で作られていること、店
舗で⾷べるのと同様のクオリティとグルービーブランドの温もりが感じられる点が挙げられます。グルービー
のファンとの信頼関係の持続と全国に向けてのブランディングと情報発信が重要であると考えられます。

深い海の⾊をイメージさせるパッケージデザインや「海賊スパゲッティ」のネーミングは、本商品のユニー
ク性を際⽴たせており、消費者を豪快な未知なる⾷の世界に誘ってくれます。⿂介類のパスタを敢えて「海
賊」とした遊び⼼は、審査会においても⼤きな共感と評価を獲得しました。海賊の⼤胆不敵な冒険⼼は、本
商品にとっての⼤切なバックストーリーであり⼤きな魅⼒となっています。また、冷⾷でありながらも、店
舗のクオリティとマインドがしっかり再現されている点は素晴らしく、⼈気の要因となっています。

ユニークでメッセージ性が⾼いネーミングや、豪華なボリューム感とインパクトのあるビジュアル、濃厚な
うま味は強く印象に残り、競合商品との明確な差別化に成功し多くのファンを獲得しています。その要因と
しては、地域密着型で限定性が強くソウルフードとして感情移⼊しやすい点や、⾮⽇常性を感じさせる遊び
ごころのある商品設計、冷⾷であっても厨房で作る⼿作り感がある点、などが挙げられます。簡単便利であ
りながら、⾃宅でグルービーの雰囲気とごちそうを⾷べた満⾜感を与えてくれる逸品であると⾔えます。

レストランの厨房で⼿作りされているため可視化された⼿作り感や安⼼感がありながら、冷⾷としての保存
性・調理の再現性制が⾼い点が評価されました。⼀⽅で、⾷材に含まれるアレルギー対象品⽬が多いにもか
かわらず、注意喚起の表記が⽬⽴ちにくいとの指摘が多くあがりました。⾊やフォントによる視認性の強化
が求められています。原材料の産地やトレーサビリティ、農薬検査等、「安⼼・安全」にかかわる項⽬につ
いても、HP等で企業姿勢、取り組みを⾔及することが、さらなる信頼の構築につながると考えます。
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94%

92%

96%

93%

95%

93%

すべての項⽬で⼤変⾼い評価を獲得した結果、バランス
の良い⼤きな六⾓形となりました。特に「市場要因」
「ブランディング要因」は95%超と突出して⾼く、本商
品が市場動向や消費者ニーズに合致していること、市場
において既に独⾃のポジションを確⽴し⽀持されている
ことがわかります。内部要因」はだれもが認める五感に
響く濃厚なおいしさ、「マネジメント・PR要因」は茨城
県内での圧倒的な⼈気と知名度、メディアでの⾼い注⽬
度、「素材・安全性」は地元の愛着あるブランドへの安
⼼感、「外部的要因」はネーミングのインパクトとエン
タメ性など、それそれ⾼評価の要因が響きあい素晴らし
い評価となりました。

地域に根差した⾷⽂化を掲げる貴社の徹底したクオリティとおいしさへのこだわりは、茨城県内に「グ
ルービー」のイタリアンやパスタを浸透させ、遊び⼼溢れるユニークなネーミングは、単なる商品を超え
て「地元の⾷⽂化」をつくりあげました。その姿勢は、冷凍⾷品というあらたなフィールドでも充分体現
されており、本商品は外⾷の楽しさやごちそうへのワクワク感を⾃宅で簡単に再現できる完成度の⾼い逸
品となりました。審査会においても、多くの審査員から感嘆の声があがりました。⻑年にわたり、茨城県
⺠に愛されてきた味を、冷凍⾷品として⼿軽に、かつ⾼いクオリティで再現された技術⼒と情熱に、審査
員⼀同深く敬意を表します。
本商品の最⼤の魅⼒は、冷凍とは思えない⾼い満⾜感に尽きます。冷⾷の利点である、保存性、利便性

を満たしたうえで、グルービーでの飲⾷同様に、視覚・嗅覚・聴覚・味覚・触覚と五感すべてを揺さぶり
感動を与えてくれます。特に、味の記憶は「海賊スパゲッティ」のもつ遊び⼼、冒険⼼溢れる世界観、物
語性、厨房での⼿作業のぬくもり感を想起させ、グルービーと顧客を結ぶ⼤きな役割を担っています。

⼀⽅、いくつかの留意すべき点もあります。商品⾯においては「麺が柔らかすぎる」「べったりと塊に
なっている」との指摘があり再現性にややバラつきがみられました。調理⼿順等に注意事項が必要か、ご
確認いただければ幸いです。また。アレルギー表記の視認性の強化、原材料の安全性への⾔及についても、
⾷を扱う企業としての姿勢を⽰すことは⼤切であると考えます。個々の⾷材の詳細情報というより、消費
者の「安全・安⼼」に寄り添い、不安を払拭するために、「グルービーの⾷材についての取り組み」等を
HPに記載することにより、さらなる信頼感の醸成など充分な効果が⾒込めると考えます。グルービーの
つくりあげた⾷⽂化が、冷⾷となって茨城から全国に⼤きく⽻ばたくことを祈念しております。
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