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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉グランプリ

４世代続く「⾃分でうまいと思う麺を作る」理念が素晴らしい

パッケージのインパクトが控えめすぎるように感じる
⾷べ⽅の提案やレシピをQRで読み込み確認出来ると嬉しい
国内産⼩⻨使⽤に100％の⽂⾔が⾜されたらより魅⼒的

パッケージの説明⽂が⻨のイラストに埋もれて読みにくい

時短タイプや電⼦レンジ調理対応のシリーズがあると助かる
⻑くしっかりした麺のため、⼦供やご年配への注意喚起があるとよい
期待を込めてSNSや広報宣伝を積極的に展開してほしい

国産⼩⻨100％、衛⽣管理など安⼼感がある

第92回（2025年10⽉）

●●%

4.4％

2.2%

6.7％

6.6％

⼦供から⼤⼈まで楽しめるもっちり⾷感がクセになる味わい
埼⽟県産あやひかり⼩⻨が⽣み出すもっちりつるつる感が感動的
1⼈前100ｇずつの束が⼤変便利で家族形態を問わず使いやすい
フォーを想起する乾麺とは思えないつるつる感が贅沢
アミロペクチン豊富なあやひかりに着⽬した開発が興味深い

当商品の結果において、90点以上の「グランプリ」相当が88％

80点以上の「⾦賞」が12％、総合評価93点という⾼得点を獲得さ

れました。当商品のネーミングどおりの、もっちり、つるつるし

た⾷感は乾麺とは思えない⼝当たりで、⾼い評価を受けていました。

⼀⽅、アンケートの「興味」の結果からもインパクトのあるパッ

ケージの改善が望まれます。



ジャパン・フード・セレクション 審査レポート

美味しさ分析レポート1

⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

ゆでる前は乳⽩⾊。ゆでた後は
パールホワイトのような⾊合い

1本だと透き通った⽩さ、まと
まると深みがかった⽩。

透明感、光沢感あり。

麺の幅2㎜、⻑さ30数センチ

300gの乾麺、パッケージの幅
9×23㎝、100ｇずつの結束。

乾麺をゆでるとつややかでつるっ
とした感じの⽩の細うどん。

瑞々しい匂い。若⼲の酸っぱい匂
い。

ざわついた匂い。

素朴な⻨のイラストが描かれたパッケージを⼿に取ると、まず⽬に⼊るのはその控えめで温かみのあるデ
ザイン。ナチュラルでどこか懐かしさを感じさせ、⾃然と中⾝への期待が⾼まります。封を切った瞬間、
ふわりと⽴ち上るのは、うっすらとした粉の⾹り。⾹料に頼らない、素材そのものの⾹りがほのかに漂い、
丁寧な製法の⽚鱗が伺えます。
中には乳⽩⾊の乾麺が、100gずつ束ねられて整然と並んでいます。⼿に取ってみると、⼀般的な乾麺より
もしっかりとしたハリがあり、触感にも「芯」のような確かさを感じます。そして、⼀本⼀本を包むよう
に巻かれた⽩い帯の⾊味がとても清らかで、⾷材としての清潔感や誠実さが視覚からも伝わってきました。
ゆで時間は約8分。湯の中で踊るようにほどけていく麺は、次第にオパールホワイトのような美しい半透
明に変化し、⾷欲をそそる光沢を放ち始めます。ゆで上がった麺をすくい上げると、その表⾯には艶があ
り、⾒た⽬にもなめらかな仕上がりであることが⼀⽬でわかります。指先でつまむと、つるりとした感触
とともに、ほどよい弾⼒が伝わってきます。まさに「コシ」と「のど越し」を両⽴した、⼿間暇かけて作
られたうどんならではの仕上がりです。
また、ゆでる前に感じられた粉っぽさはすっかり消え、代わりに⽴ち上ってくるのは、⼩⻨本来の⾃然な
⾹り。過剰な主張はなく、それでいて確かな⾵味があり、素材に対する誠実さがにじみ出ています。⾷べ
る前からその完成度の⾼さを感じさせ、期待を裏切らない味わいが待っていると確信させてくれます。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

⼩⻨が熟成されたようなはっきり
とした旨味

ジャパンフードセレクショングラ
ンプリの味

うどんを⼝に含んだ時に⿐からぬ
けるやわらかな⼩⻨の⾹り

冷・温どちらも楽しめる

つるっ、もちっとした⻭ごたえ

しっとり⽔分を含んだ⼝当たり

若⼲の粘り

やや粘りを感じる⻭触りの⼼地よ
い⾷感

つるつるしたのどごしでリズミカ
ル

もっちりつるつる

「もっちりつるっこおいしいおうどん」というネーミングのとおり、実際に⼝に⼊れた瞬間、その⾷感に
驚かされました。細⽬の乾麺でありながら、“つるっ”“もちっ”という⼆つの要素が⾼いレベルで両⽴して
おり、まさにその名前が体現されています。
つるつるとしたのど越しの良い乾麺や、コシの強さを売りにした商品は多くありますが、本商品が特筆す
べき点は、「もちもち」とした独特の弾⼒感と、それでいてなめらかで軽やかな⼝当たりを両⽴している
点です。この組み合わせは意外と難しく、乾麺でここまで再現されていることに感⼼しました。
特に印象的だったのは、ひと⼝⽬の新鮮な⾷感です。乾麺特有のパサつきやざらつきは⼀切なく、まるで
⽣めんを⾷べているかのようななめらかさとしなやかさを感じました。噛むたびに程よい弾⼒が返ってき
て、⾷べ進めるごとにその⾷感の楽しさに気づかされます。麺そのものに⾵味があり、つゆに頼らずとも
美味しさをしっかりと感じられるため、シンプルな調理法でも⼗分に満⾜感があります。
また、100gずつ束ねられている仕様はとても使いやすく、計量の⼿間が省ける点も⾼く評価できます。
保存性や調理時の扱いやすさを考えても、こうした⼯夫は現代の⽣活スタイルにしっかりと寄り添ってい
ると感じました。さらに、麺がのびにくく、時間が経ってもコシと⾷感をしっかりと保っていたため、煮
込みうどんやすき焼きの締めなど、汁気の多い料理にも適している点は、他の商品との差別化につながる
ポイントです。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

⾷後の後味にも好印象を残します。⼩⻨の⾃然な⽢みがほんの
りと⼝に残り、油っぽさや雑味がなく、⾮常にすっきりとした
後味です。⾷べ終わったあとも重たさを感じさせません。

気候や地域を問わず楽しめる汎⽤性の⾼い⼀品です。暑い季節
には冷やしてつるっと、寒い⽇には温かいだしでほっこりと。
四季折々の⾷卓に⾃然になじみ、どんな地域の料理とも相性が
良いのが魅⼒です。

つるりとした⾷感やコシが、ベトナムのフォーや⻑崎の五島う
どんを想起しました。

胃に負担をかけず、夜⾷や軽めの⾷事にも適しています。もち
もちとした⾷感は満⾜感がありながらも、カロリーを抑えたい
⽅にも嬉しいポイント。忙しい⽇常でも⼿軽に調理でき、個⾷
対応の束ね⽅も便利でした。

広義の味 評点

懐かしい味 5

落ち着く味 5

洗練された味 5

安⼼感のある味 3

喉越しの良い味 5

五味 評点

酸味 3

苦味 3

うま味 5

⽢味 3

塩味 3

五感 評点

視覚 4

聴覚 4

触覚 5

味覚 5

嗅覚 3
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

もっちりつるんとした⻭触りや麺の喉越しがよく、⼼地よい⾷感であるという意⾒が⼤半を占めました。
はやくからあやひかりに着⽬され、開発を⾏われたきたことは⼤変すばらしく、当商品に「あやひかり⼩
⻨」の素晴らしい特性が⽣かされておりました。「あやひかり」がどのような⼩⻨なのか、消費者が知れる
機会があると良いという意⾒が多く、サブタイトルをつけてこだわりを表現するのもよいのではないかとい
う声があがっていました。

お客様を⼤切にし、良い商品の提供に邁進されておられる点、相談室やクレーム等の窓⼝も設置されている
点、「⾃分でうまいと思う麺を作る」という創業者の理念を代々⼤切にし、企業アイデンティティーを貫い
ておられる点、などが⾼く評価されました。企業姿勢から商品が信頼できる、という声もあがっていました。
商品開発のストーリー、研究の苦労などは消費者に伝わりやすく、当商品とともに積極的発信を進めて
いただきたいです。

100gずつの束になっていることにより、家族世帯から⼀⼈暮らしまで幅広い家庭で使える、離乳⾷にも使え
⼤⼈から⼦供まで楽しめる事に安⼼感があります。PB商品にも採⽤されているという点から、多くの⼈に信
頼されている商品だと感じられました。家庭でどうアレンジして⾷べるのか、定番の⾷べ⽅以外がイメージ
しにくい為、簡単レシピやアレンジ例を紹介することで購買意欲が⾼まります。他社製品との差別化をより
明確にするためにも、サブタイトルやパッケージの⼯夫、ブランドページの充実等があげられました。

もっちりつるっこおいしいおうどん、というネーミングは商品の特性をよくあらわしており、⼤変わかりや
すいものでした。パッケージについては⻨の素朴さが良いという意⾒がある反⾯、⻨のイラストに説明⽂が
埋もれわかりにくい、裏⾯のフォントが読みにくい、といった意⾒もでていました。今後の参考にしていた
だければ幸いです。またパッケージから「国産⼩⻨100％」「保存料不使⽤」といった強みが分かりにくく、
興味をひくパッケージつくりが必要という意⾒もあがっていました。

当商品のより⼀層の品質向上を図られている点、新しい商品の開発に取り組む積極性に好感が持てます。

販路拡⼤、商品イメージや企業認知度を上げるためには今以上の広報宣伝に対する積極性や,⼈員

配置などが必要と考えます。「あやひかり」という素晴らしいストーリーのある商品なので、情報発信

に⼒をいれていただきたいです。受賞した際の広報については、ぜひ積極的な展開をされてください。

埼⽟県産のあやのひかり70％、北海道産⼩⻨30％、国産⼩⻨100％というところは安⼼できる点です。

全国乾麺組合HACCP⼿順に沿った衛⽣管理が評価されました。⼀⽅で、原料メーカーからの農薬検査や放

射性物質検査の実施書をとられてはどうか、という意⾒も複数ありました。

製造量の7割をPB商品が占めるという点においても、当商品の信頼、安全性が感じられます。
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〒102-0082 東京都千代⽥区⼀番町15-8 壱番館5階
Tel：03-3265-0518 / Fax：03-3265-0519
Mail：info@foodanalyst.jp
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全要因において、86％以上という⾼得点を獲得されて
います。
「内部的要因」94％。あやひかり⼩⻨のもちっ、つるっ
とした⾷感、開発ストーリー、現材料が⾼く評価されま
した。「外部的要因」93％。商品の特性を⽣かした商品
名、和紙のような美しいパッケージ素材が⾼評価でした。
「素材・安全性・その他」においては96％という⾼得点
を獲得されています。⼀⽅で「マネージメント・PR要
因」88％、広く商品を知ってもらうための計画的な広報
が望まれます。『ブランディング要因」86％。会社とし
てのブランドの考え⽅を消費者に情報発信し、ブランド
として確⽴されていく今後の取り組みに期待しています。

まずは、貴社が4世代にも渡る乾麺専⾨企業の⽼舗として乾麺を作り続けてこられたことに敬意を表し
ます。創業者の「⾃分でうまい麺を作ろう」という理念、しっかりとしたブランドアイデンティティを
代々継承され、たゆまぬ努⼒のもと製造技術の向上に努めてこられたことは⼤変素晴らしいです。
「もっちり、つるっこおいしいおうどん」という当商品の特性をよくあらわしたネーミングは、⾳の響き
とリズムが⾮常に⼼地よく消費者に親しまれやすいものであると考えます。
当商品を⼝に⼊れた瞬間、まずなめらかで絶妙な⾆触りでそれとともにふわっと⼩⻨の⾹りを感じました。
噛んでいくほどにもっちり感が続き、驚きました。当商品のこういった⾷べていて楽しくなるような⾷感
は、多くの審査員から⾼い評価を受けていました。貴社のアミロペクチン豊富なあやひかりという新⼩⻨
に、早くから着⽬され商品開発を続けてこられたことはさすがというほかありません。
そういった意味においても、ブランドの根幹をなすこの開発ストーリーと「あやひかり⼩⻨」の素晴らし
い特性をもっと多くの消費者に広めてほしいです。そのためには、SNSをはじめとした多⾓的情報発信が
必要であると考えます。消費者にとって利便性⾼い100ｇずつの束になっている当商品ですが、家族形態
を問わず幅広く活⽤できるものです。積極的な広報活動とともに、アレンジレシピや⾷べ⽅の⼯夫などを
QRコードで⾶べるようにすると、より使いやすく楽しみ⽅の幅がひろがると考えます。パッケージにつ
いても、素朴な感じが良い、美しいという意⾒もある⼀⽅で「国産⼩⻨100％、伸びにくい」といったア
ピールポイントが伝わりにくい、パスタのような明るいパッケージにしてインパクトを出した⽅が良い、
といった意⾒もでており参考にしていただければ幸いです。当商品の完成度は⾮常に⾼いものであり、こ
れからも商品の持つ可能性の更なる向上、新製品の開発を審査員⼀同⼼より期待しております。

94%

93%

93%

88%
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96%
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