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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
パリトロ・スイート
グランプリ

「パリトロ」の独⾃ブランド価値の発信が現時点ではやや弱い

３層の⼝当たりの違う⾷感が楽しい

「⾼級感」を軸としたブランドポジショニングが⼀貫している

⿊を基調とした⾼級感のあるパッケージが贈答によい
⽢さと⾹りのハーモニーが素晴らしい
広告やイベントの施策、SNS活⽤などが積極的で良い

新しい味、⼯夫、お得感がもっと訴求できるとよい
ネーミングだけでは、この商品を知らない⽅にはわかりづらい
価格設定が少々割⾼なため、⽇常的な購⼊には慎重になる

⾷べやすい⼀⼝サイズのシリーズがあると嬉しい

PR活動が都市圏中⼼であり、今後地⽅への認知拡⼤に期待

安⼼安全について更に強調した説明が欲しい 

濃厚でバランスの取れた味わい

安全への取り組みや社会貢献活動を通じた信頼性がある

第92回（2025年10⽉）

点数分布は、下は銀賞相当の75点から上はグランプリ相当の100点
までの範囲に分布しています。90点以上の評価が全体の84％によ
り総合評価93％で【グランプリ】受賞となりました。 
Webアンケートでは、８割以上の⼈が「興味がある」「ターゲット
にする客層は多い」と答えています。⼀⽅、ネーミングから特徴が
伝わらないという意⾒が多数上がっており、消費者への印象付けや
訴求⼒を⾼めるための改善など⼯夫の余地があると考えられます。
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美味しさ分析レポート1

⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

深いチョコレートブラウンやダー 
クブラウン

透明度はないが、鮮やかさや深み 
のある艶感が感じられる

深みのある濃い茶⾊を基調とした、
絶妙なグラデーションの3⾊

⼀⼝では⾷べられない⼤きさ。⼗
分に満⾜できる量

３つの層が織りなす、重層的な美
しさ

チョコレートと洋酒が織りなす、
魅惑的な⼤⼈のアロマ

深みのある⾹り、奥⾏きのある匂
い

カカオのほろ苦く⽢い⾹り

様々な成分が織りなす、華やかで
上品な、奥深い⾹り

溶け込むようになめらかに広がる
匂い

優雅でいて、どこか芯の通った強
さを持つ匂い

封を開ける前の⼼地よい重みから、すでに特別な時間が始まる予感させます。包みを開けると、深みのある
チョコレートブラウンを基調に、ダークブラウンが重なり合う、絶妙な３⾊のグラデーション。透明度はな
いものの、鮮やかで深みのある艶感が、その贅沢な存在感を際⽴たせています。それぞれの層が持つ質感の
違いは、⾒るほどに新たな発⾒をもたらし、その重層的な美しさは、視覚からも⼗分に満たされるものです。
丸みのある4.6cm⾓、厚み1.5cmという、⼀⼝では⾷べきれないほどの⼤きさは、⼿にしただけで確かな満
⾜感が得られます。その⼼地よい重さが、これから始まる⾄福の体験を確信させ、⼼に⾼鳴りがこみ上げて
きます。そして、漂ってきたのは、チョコレートと洋酒が奏でる魅惑的なアロマ。なめらかに広がるその⾹
りは、カカオのほろ苦さと⽢さが繊細に調和し、⾷べる前のワクワク感を抑えきれません。様々な成分が織
りなす奥深い⾹りは、華やかさと上品さが溶け合い、優雅でありながら芯の通った強さを感じさせます。こ
の複雑でありながらも⼼に溶け込むような⾹りに、‟早く⾷べたい”とそんな思いに⼼が躍りました。

⾓が丸みのある正⽅形、4.6cm⾓
厚み1.5cm
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

カカオの爽やかな酸味が、味全体
を絶妙に引き締める

⼝に後味として残るほろ苦さ

独⾃の製法が織りなす、芳醇で深
いカカオの旨味
計算されたバランスが織りなす、
くどさのない⽢さ
チョコレートの⽢さを⼀層引き⽴
てるアクセントとしての塩味

重なり合う素材が織りなす、濃厚
で奥深い味わい

贅沢な⾹りが、⽢く⼝内へと満ち
ていく

ひんやりとした⼝触り

パリッ・とろっ・しっとりと異な
る⻭ごたえ
少し濡れて⾒えるくらいの滑らか
な⼝当たり
表⾯は粘性はなく、中は⼼地よい
粘性がある

⻭触りよく溶け、満ち⾜りた⾷感

⽢味と旨味と酸味の絶妙なハーモ 
ニー

パリッ、とろっ、しっとり感が混
ざり合った⾷べ⼼地

艶やかな表⾯に触れると、ひんやりとした感触が⼿に伝わります。⼀⼝⾷べれば、パリッ、とろっ、しっと
りとした3つの⾷感が混ざり合い、驚くほど⼼地よいハーモニーを奏でます。この独⾃の⾷感の調和こそが、
このチョコレートの⼤きな魅⼒です。⼝いっぱいに広がるのは、芳醇で奥深いカカオの旨みと、洋酒の豊か
な⾹り。その中で、カカオの爽やかな酸味が⽢さや苦味と絶妙に調和し、味わいを⼼地よく引き締めます。
⽢さは計算されたバランスで抑えられており、純粋なカカオの⾵味を際⽴たせています。⽢味、旨味、酸味、
塩味、苦味という基本五味が巧みに調和し、味わいに深みを与えています。このバランスの良さこそが、多
くの⼈を虜にするおいしさの理由と⾔えるでしょう。⼝にした瞬間から、濃厚な味が何層にも重なり、時間
と共に変化する贅沢な⾹りが、⽢く⼝内を満たしていきます。⾆の上で溶けていくその感触は、⼼地よい粘
性を残しながら、満ち⾜りた⾷感へと続きます。最後に残るのは、ほろ苦くも清々しい余韻。ブレイクタイ
ムはもちろん、お酒との相性も格別です。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

ほろ苦くも清々しい余韻が、⼝の中に深く⻑く続きます

夏には冷たいドリンク、冬には温かいドリンクと。また、夜に
はお酒のお供として。⼀年を通して、どんなシーンにも寄り添
う⼀品です

⽇常を離れ、特別なカフェでくつろいでいるような、優雅なひ
ととき。⼀⼝⾷べれば、⼼まで満たされるような幸せな気分に
浸れる

⾃分へのご褒美や、⼤切な⼈へのギフトに最適な、特別な⼀粒
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

封を開けた瞬間に広がる芳醇な⾹りは、⾷べる前から⾼揚感を⾼めてくれます。ほどよい⽢さと⾹り⾼いショコ
ラが織りなす贅沢な味わいは、その完成度の⾼さを感じさせます。3層構造が⽣み出す「パリッ、とろっ、しっと
り」の⾷感は、⼤きな魅⼒です。カカオ55%のバランスの良さで、濃厚ながらもくどさを抑えた味わいに仕上がっ
ています。この⾼い品質がおいしさの理由であり、贈答品としても喜ばれるでしょう。ただ、⾷べていると⼿に
ついてしまうのが少し残念でした。⼀⼝サイズにするなどの⼯夫があれば、もっと気軽に楽しめると感じます。

広告予算と専任部署を確保することで、戦略的な経営基盤が構築されている点が強みです。設⽴以来の強みで
ある楽天市場での通販に加え、会員向けアプリを活⽤したリピーターへの継続的な情報発信、SNSを中⼼とし
た魅⼒的な広告戦略をしっかり展開しています。「プラスワンの接客」を掲げ、店頭での⼿書きメッセージや
ECでの迅速な対応など、顧客に寄り添う温かいサービスは素晴らしいと感じます。また、社会問題や環境問題
にも積極的に取り組み、持続可能性を重視した優れたマネジメントが伺えます。

「⾃分へのご褒美」や「ギフト」需要を持つ20〜40代⼥性をターゲットに、⾼品質なものを少量楽しむ現代
の消費傾向を捉えています。王道の美味しさに加え、フェアトレードカカオの使⽤でエシカルな価値も提供
している点が強みです。社会貢献にも積極的に取り組み、時代に合わせたブランドの進化を続けています。
伝統を守りながらも、素材やパッケージにこだわり、他にはない独⾃性を確⽴。この唯⼀無⼆の価値を発信
し続けることで、市場での優位性をさらに⾼められるでしょう。

「パリトロ」というネーミングが、ユニークな響きで⾷感を直感的に伝え、商品の世界観を作り上げていま
す。⿊を基調としたシンプルで洗練されたパッケージは、商品の品格を⼀層⾼めていると評価されました。
個包装に加えて個箱にも⼊っており、贈答品にふさわしい丁寧な商品管理がうかがえます。⼀⽅で、初めて
の⼈にはパッケージからは商品の特徴や魅⼒が伝わりづらいのが少し惜しい点です。パッケージに短いコ
ピーを加えるなど、視覚的に商品の特徴を伝える⼯夫があれば、より魅⼒的になるでしょう。

横浜を代表するスイーツを⽬指す意気込みと、そのための戦略が明確に⽰されています。県内・都内の百貨店や
セレクトショップに限定して展開する戦略は、希少性と⾼級感を⾼め、ブランド価値を⻑期的に維持する上で⾮
常に優れていると評価できます。 「⾼級感」という⼀貫したブランドイメージは強みですが、箱のデザインでブ
ランド名がもっと伝わるよう⼯夫すれば、さらに多くの⼈に知られるようになるでしょう。受賞を機に、⾷べる
⼈・作る⼈・⽣産者すべてが笑顔になれるよう更なる仕組みづくりと、全国展開への期待が⾼まります。

素材選びから丁寧さと信念が感じられる、信頼性の⾼いものづくりが⾼く評価されました。保存料・着⾊料
を極⼒使わず、フェアトレードチョコを継続して使⽤する姿勢は、安全性と社会的責任を両⽴しており、貴
社の貴重な財産です。トレーサビリティ管理、HACCPに基づく衛⽣管理に加え、農薬・放射性物質の検査ま
で徹底している点は⾮常に優れています。こうした真摯なものづくりをアピールすることで、消費者にとっ
て安⼼・安全なブランドとしての信頼が⾼まり、ブランド価値もさらに向上するでしょう。 
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〒102-0082 東京都千代⽥区⼀番町15-8 壱番館5階
Tel：03-3265-0518 / Fax：03-3265-0519
Mail：info@foodanalyst.jp

この商品は、6項⽬すべてで90％以上を獲得し、⾮常
に⾼い⽔準で評価されています。特に「素材・安全
性」は97％と最も⾼く、無添加やフェアトレードカ
カオの使⽤、厳格な管理体制が消費者の強い信頼を
得ていることがわかります。「内部的要因」「マネ
ジメント要因」「ブランディング要因」も94〜96％
と⾼評価で、品質・味覚だけでなく、経営体制やブ
ランド⼒を含む総合的な完成度が認められています。
「外部的要因」「市場要因」も90％と⾼得点ですが、
商品の特徴を伝える⼯夫や市場での優位性強化によ
り、さらなる成⻑が期待できます。バランスの取れ
た、⾮常に優れた総合⼒を持つ商品と⾔えるでしょ
う。

まずはじめに、25年本品の製造・販売に及ぶ歳⽉を社員⼀丸となって⽇々弛まぬ軌跡に、⼼から敬意を表し
ます。そのこだわりが商品としての完成度に反映され、味と品質が⾼く評価された結果「グランプリ」受賞
となりました。2坪のプレハブ⼩屋から始まり、ネット通販をスタートされた創業のストーリーは、貴社の
強い意志とこだわりを物語り、商品に深い魅⼒を与えています。「想いを込めたスイーツを世界中の⼈々に
届けたい」という企業理念は、本商品の先にいる顧客のことを第⼀に考える姿勢が⼼に響きます。横浜の地
で愛され続けるチョコレートとして、各店舗で直接お客様と顔を合わせて販売できることは重要な強みです。
「プラスワンの接客」を掲げ、店頭での⼿書きメッセージやECでの迅速な対応など、顧客に寄り添う温か
いサービスを社員が⼀丸となって提供されている様⼦が⽬に浮かびます。フェアトレードチョコレートの使
⽤に加え、ネットオークションの収益でガーナに学校を建設するなど、社会貢献事業にも積極的に取り組む
姿勢は素晴らしいものです。こうした真摯なブランド価値の向上を⽬指す貴社の姿勢は、今後のさらなる成
⻑を予感させます。また、広告予算と専任部署を確保することで、戦略的な経営基盤を構築されている点も
⾼く評価できます。「⾼級感」という⼀貫したブランドイメージは⼤きな強みですが、まだバニラビーンズ
のおいしさを知らない⽅々にもっと届けるため、安⼼・安全に関する情報と商品の魅⼒を視覚的に伝える⼯
夫をされても良いのではないでしょうか。多くの審査員から、商品の素晴らしさがパッケージからも伝わる
と良いという意⾒が挙がりました。せっかくの企業努⼒であるフェアトレード商品には、認証ラベルをつけ
ることも有効なアピール⽅法です。これらの点を改善することで、さらに知名度が上がり、全国や世界へと
広がる可能性が期待できます。パリトロ・スイートは、⾮常に完成度の⾼いものです。これからも本商品の
持つ可能性の更なる向上を期待するとともに、貴社のご発展を審査員⼀同⼼より祈念申し上げます。
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