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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
とやまる
グランプリ

富⼭愛が丸い形状とネーミングに込められていて好印象

地元密着型の商品として広告、広報活動に積極的である

ざらめの粒感が五感に響くアクセントになっている
個包装の⾊やデザインに温かみと上質感、上品さを感じる
トレー付きの個包装で賞味期限も⻑く、贈答、⼟産品に最適

味がやや単調なので奥⾏きや陰影があると更に魅⼒が増す
個包装が開封しづらいので切れ込みがあると便利
もはやカステラというネーミングには違和感がある

パッケージやネーミングから商品内容・特徴が伝わりにくい

カステラ特有のふわっとした柔らかさや⾼級感が乏しい
庶⺠的で素朴、親しみやすいが、印象に残らない商品
卵以外の原材料の産地や選択理由が気になる

地元の健康卵を使ったコクとふわもっちり感が嬉しい

従来のカステラを現代⾵に⾷べやすく進化させた商品

第92回（2025年10⽉）

点数分布では、90点台が全体の80%を占め、95点が最多の48%
に達した結果、総合評価93点で【グランプリ】を獲得しました。
もちっとした⾷感、地元健康卵のコク、親しみやすい形状と富⼭
愛溢れるネーミングが⾼評価の要因となりました。特に、素朴な
懐かしさがありながら、贈答品としての条件を満たしているなど
商品の完成度の⾼さは、本商品の⼤きな魅⼒であり、WEBアン
ケートにおいても約８割がその独⾃性を⾼く評価しています。
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

こんがりと焼きあげられた⻩⾦⾊
が⾷欲をそそる

透明感はないが底⾯のざらめが
キラキラと光を放っている

底の焼き⽬はやや琥珀⾊でざらめ
の煌めきが際⽴っている

親近感を覚えるふっくらと丸みを
帯びたドーム形

⼿に収まりやすいサイズ感が
⼼地よく親しみを感じる

こんがりした焼き⾊から漂う
素朴で懐かしい匂い

⻩⾦⾊の焼き⾊とざらめの煌めき
が奏でる⼼ときめく⽢い⾹り

やさしい⽢みと地元健康卵の滋養
を感じる豊潤な⾹り

静かに染み⼊るような、しっとり
と滋味深い匂い

やさしく弾⼒のある⽣地が
包み込む温かくやわらかな匂い

端正なまあるい形状に安⼼感と
幸福感を感じる

和紙⾵の上質感あふれる素材に「とやまる」と平仮名でつづられた、温かく⼼に寄り添うロゴタイプが
印象的で⼼に響きます。さらに希望に満ちた菜の花⾊、新鮮な卵の⻩⾝を連想させる卵⾊など、穏やかで
上品なパッケージの⾊合いが、富⼭の豊かな⾃然環境と重なり安⼼感と安らぎを与えてくれます。

商品本体は「まんまるカステラ」の名の通り丸く親しみやすい形状で、こんがり⻩⾦⾊に焼き上げられ
た⾃然の⾵合いが素朴で郷⼟への郷愁を誘います。また、特筆すべきはトレーの存在です。商品の形状を
⽀えるという本来の役割の以上に、丁寧なモノづくりへの姿勢、品質、品格、もてなしの⼼等、⽂化的・
⼼理的要素が付加価値となり、式典を含めたギフト需要を⼤きく喚起する要因となっています。

パッケージを含め、⾷欲をそそる焼き⾊、ざらめの煌めきが放つ微かな⽢い⾹気、⼿に収まりやすいサ
イズ感と触感など、視覚、触覚、嗅覚のバランスが絶妙さが魅⼒です。ネーミングの「とやまる」に込め
られた郷⼟、富⼭への思いがしっかり伝わる商品設計に、早く⾷べてみたい！と⼼躍りました。

直径約6㎝、⾼さ3㎝程度
ふっくらと端正な形
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

ほぼ感じられない
味覚全体を微調整する程度
焼き菓⼦特有の⾹ばしさのなかに
わずかに感じる
新鮮な卵のコクと⼩⻨のほのか
な⽢さによる穏かな旨味
全体のやさしい⽢さに加えてざ
らめがアクセントになっている

明確な塩味はないが、全体の味の
輪郭を際⽴たせる役⽬をしている

安⼼感を覚える懐かしい郷⼟の味

⽢く優しく、幼いころの記憶につ
ながる懐かしい匂い

正⾯がサラッとしており、常温で
⼼地よく⾷べやすい

ふわふわとした柔らかさではなく、
モチっとした弾⼒性を感じる
表⾯は乾いているが内部は保湿性
があり潤い感がある
粘性はないが内部に弾⼒性を伴う
しっとり感はある
表⾯はサラッと⼿に持ちやすく、
内部はややしっとりしている

静かに広がり⼼⾝に溶け込む

ふわっと、ほろっと、
シャリシャリ、じわーん

ひと⼝⽬に感じたのは、予想していたカステラのふんわりした触感とは異なる、もっちりとした弾⼒性
を帯びた触感の魅⼒です。このもっちり感が独特な形状や、⾷べやすさの利便性に繋がっていることが触
感から瞬時につたわり、その新規性の⾼さが鮮烈な印象として残ります。表⾯の⾹ばしい焼き⾊とサクッ
とした軽い触感は、焼き菓⼦のようでもあり、従来のカステラの概念を超えた新たなジャンルを予感させ
てくれます。内部の⻩⾊味を帯びた⽣地は地元の健康卵ならではの濃厚な味わいを届けてくれると同時に、
表⾯の焼き⾊との対⽐が美しく、原材料や製法に対する企業としてのこだわりの深さがうかがえます。
⼝中での⾹りは控えめながら、卵と砂糖のやさしい⽢さが⽴ち上り⾃然の素材⼒を感じさせてくれます。

もちっとした触感は噛みしめるごとに、まろやかな⽢みを繰り出し⼝中を穏やかな幸福感で満たします。
さらに、ざらめ砂糖の粒がカリッと⼝中で弾けることで、聴覚、触感、味覚が刺激され、新たな⾷感が覚
醒し、商品全体に陰影をもたらしています。このアクセントが商品の魅⼒を押し上げていると感じました。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

軽くやさしい⽢さが、⼼地の良い余韻となって⼝中に残る
ついまた⼿を伸ばしたくなる後味の良さ

温かい飲み物がおいしく感じられる時期に、確かな⾷感と
やさしい⽢さを感じながら、緑茶やほうじ茶と共に楽しみたい

⼦供の頃、贈答品でカステラが届くと⼩躍りするほど嬉しく、
早く切って！と⺟にせがんだ記憶が懐かしく蘇ってくる
底の焼き⽬の濃い部分がの味が濃厚で、特に印象深い

⼿頃な⼤きさは⽇常のホッとするティータイムに最適
地元の健康卵の使⽤が健康・素材志向の消費者に安⼼感を、
富⼭県⺠には親近感と信頼感を与えている

五味 評点

酸味 1

苦味 2

うま味 4

⽢味 5

塩味 3

広義の味 評点

懐かしい味 4

滋味なる味 5

安⼼な味 5

まあるい味 5

豊かな味 4

五感 評点

視覚 4

聴覚 3

触覚 5

味覚 5

嗅覚 4
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

地元の健康卵を使⽤し郷⼟の素朴な懐かしい味を継承し、富⼭のまあるい気分をシンボライズさせた本商品
は、多くの共感を呼び⾼い評価を獲得しました。表⾯の⻩⾦⾊の焼き⾊と内部の卵⾊の⽣地の視覚的なコント
ラストも美しく、きめ細やかな⽣地のもっちりとした触感、噛むほどに繰り出されるやさしい⽢さが魅⼒です。
⼀部で、⽢味に偏った味がやや単調という意⾒もありますが、ざらめの粒が奏でるカリッとした⾳や触感、
エッジの効いた⽢みが全体のアクセントになっており完成度の⾼い商品といえます。

地元メディアとの企画広告、店頭プロモーションの重点施策に加え、デジタルプロモーションの強化など
時代に即した推進姿勢が評価されました。県内の観光・交通拠点における重点的なPRはもとより、若い世代
向けのSNSの活⽤、今後需要拡⼤が⾒込まれるインバウンド対応として、英中韓語でのPRも有効と考えられ
ます。また、QRコードやWEB販売は店頭・観光拠点・イベント等、地域の活動の受け⽫としても、リピー
ターを取り込みやすく購買促進にとって重要であり、今後の拡販における鍵となりそうです。

地元⾷材、健康卵、⾷べやすさ、18⽇間の賞味期限など、現代の安⼼・健康・利便性のニーズに合致して
おり、その優れた商品設計は⾼く評価されました。また「富⼭」を中⼼に据えた郷⼟愛、ストーリー性もわ
かりやすく、地域性に特化した富⼭を代表する観光⼟産としても⼤きな期待が寄せられています。
⼀⽅で、商品⾃体の新奇性や利便性など魅⼒の認知が⼗分といえずもったいない、という意⾒も多くみら

れました。ユーザーメリットの浸透が、若い世代へのアプローチの課題になると思われます。

「とやま」への郷⼟愛に加え「まんまる」が奏でる明るい充⾜感が、多くの審査員の⼼を捉えました。品
格と親しみやすさを併せ持つパッケージデザインも秀逸であり、⼟産品の枠を超え⽂化的背景を持った贈答品
としての活⽤も⼤いに期待できます。⼀⽅で、イメージ先⾏で商品⾃体の特徴・⾊や形状がわからないという
声や、カステラという名称への違和感も聞かれました。店頭POPで実際の写真を⾒せる、⾷感の特徴をキャッ
チコピーとして記載するなど改善により、さらなる理解促進、購⼊喚起が期待できると考えられます。

「とやま」を中⼼に据えた郷⼟愛、温かさを、まあるいシンボリックな形状に落とし込み、シンプルでわ
かりやすいネーミングを付けたことで、明確なストーリーが⽣まれイメージ戦略が確⽴されています。さら
に巧みなパッケージデザインとの相乗効果により、⽂化性や品格が感じられ、その優位性や訴求⼒は⾼い評
価を獲得しました。⼀⽅で、イメージ先⾏で商品⾃体の「おいしさ」の魅⼒が⼗分に発信されていないとの
指摘もあり、今後の改善ポイントとして期待されています。

地域密着型商品として地元の素材を使⽤、トレーサビリティや農薬検査の管理がされており、さらに⾃社
の安全への取り組みを開⽰している点が、信頼感に繋がり⾼く評価されました。また保存料不使⽤ながら賞
味期限の利便性が確保されている点を評価する声も多く、6要因中の最⾼点の97％と極めて⾼い評価を獲得
しています。⼀⽅、卵以外の原材料に対しても原産地や厳選理由を求める声もあり、さらなる詳細な情報開
⽰や積極的なアピールが今後の安全安⼼への課題と⾔えそうです。
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94%

90%

90%

95%

92%

97%

6項⽬すべてにおいて90%超と⼤変⾼い評価となり、
商品の全体の完成度の⾼さが際⽴つ結果となりました。

特に素材・安全性は97%と極めて⾼く、地産地消や
消費者⽬線での安⼼安全に配慮した取り組みが多くの
共感を得ました。マネジメント・PR要因95%、内部
的要因94%、ブランディング要因９2％は、商品⾃体
の五感に訴える魅⼒が⾼く、商品に込めた思いがブラ
ンディングされ、消費者に伝わっていることを⽰して
います。市場要因、外部的要因90%は他項⽬よりはや
や控えめではありますが、充分⾼い評価です。競争の
激しい市場において、バランスの取れた総合⼒で独⾃
のポジションを確⽴できる商品として評価されました。

「お菓⼦は笑顔の架け橋」という企業理念のもと地域に根ざし、郷⼟の⾵⼟を慈しみ寄り添いながら、
新しい時代の菓⼦作りに邁進されている貴社のご努⼒に、⼼より深く敬意を表します。地域の⼈々と⽣産
者を結ぶ交流の場でもある「若狭屋パーク」の取り組みは、まさに「笑顔の架け橋」であり「とやまる」
等、新しい世代への菓⼦の提案に留まらない貴社の懐の深さ、地域貢献の精神に感嘆いたしました。
「とやまる」は郷⼟富⼭のまあるい気分をシンボライズさせた形状と、親しみやすいネーミングが男⼥
問わず幅広い層に好印象を与えています。地元のセイアグリー健康卵の豊かな⾵味とコク、おだやかな⽢
さが富⼭の豊かな⾃然を彷彿とさせ、ざらめの粒の煌めきが五感へのサプライズとして⼤きなアクセント
になり商品としての完成度を⾼めています。

また、郷⼟の懐かしさを喚起させると同時に、現代的な⾷スタイルが求める利便性を備えた商品である
ことも⼤きな利点です。若い世代がコアターゲットとなりますが、単⾝者、⾼齢世帯にとっても利便性は
⼤きな魅⼒です。従来のカステラとは異なる利点をしっかり伝えることで、どの年代層、様々なライフス
タイルにおいて、購⼊拡⼤のチャンスは⼤きいと考えられます。

さらに、「とやま」の⾵⼟・伝統・⽂化・品格と繋がるイメージを最⼤限に利⽤した、⽂化イベントと
のコラボやインバウンドの需要の積極的な取り込み、「とやま限定商品」として独⾃のポジショニングを
確⽴する案など、審査員から「とやま」を中⼼に据えた提案もみられました。

本商品は、地域性・デザインやストーリー性・商品の機能性と⼤きな強みを備えており、⾮常に⼤きな
可能性を秘めていることが、本審査の評価として明確に反映されています。今後「とやまる」が「笑顔の
架け橋」として、さらなる⾶躍をとげることを審査員⼀同、⼼より祈念申し上げます。
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