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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
たまごスープ １０⾷⼊り
グランプリ

シンプルで直球のネーミングがとても分かりやすい

フリーズドライスープの分野にも進出するチャレンジ精神がよい

⼤容量かつ価格もお⼿頃で、忙しい現代の⼥性に合っている
マチのある袋で安定感があり、デザイン⽂字の視認性が⾼い
⾷を通じた社会貢献を意識しているところが素晴らしい

「中華⾵」が⼤きく記載されていても良いのではないか
他社製品との差別化をもう少し進めたほうがよいのでは
SNSの活⽤や広報の専任部署の設置などがあればなおよい

ゴマ油の⾵味の強さが好みを分ける可能性もあると思った

⼿軽さや商品のこだわりなどを消費者へ情報発信をしてほしい
安⼼・安全に関して消費者への伝え⽅は弱い気がする
SNSもXのみなので、他の媒体での拡散も検討してほしい

中華⾵でふんわりとした卵の⾷感がとても美味しい

使⽤する卵の鮮度管理も確実に⾏っている点に安⼼感がある

第92回（2025年10⽉）

4.9%

点数の分布を⾒ると、銀賞相当が6％、⾦賞相当が25％、グラン
プリ相当が69％を占め、総合評価は91％となり【グランプリ】を
獲得しました。⾼評価となった理由として、「たまごスープ」と
いう親しみやすい料理をフリーズドライにしたことで、⽼若男⼥
問わず幅広く愛される味や⾹りの質の⾼さが多くの共感を呼んだ
ことが挙げられます。アンケートでは約7割の⼈がこの商品に
「興味がある」と答えており、商品の分かりやすさが⼤きな強み
であることがうかがえます。⼀⽅で、シンプルで直接的なネーミ
ングが魅⼒の伝わり⽅にやや弱さを感じさせ、ネーミングに関す
るアンケートで「普通」と回答した⽅が4割と多かったことが、
銀賞や⾦賞相当の評価が⼊った要因の⼀つと考えられます。
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

⻩⾊がかった乳⽩⾊の液体に薄い
卵⾊と鮮やかな緑⾊と若緑⾊

器の底が⾒えないほどのたくさん
の具材

液体と具材で濃淡が混在している

お湯を注ぐ前は3×4×2の⽴⽅体
の固形

コンパクトに感じるがお湯を注ぐ
と⼤きく広がる具材のボリューム

お湯を注ぐ前は3×4×2の⽴⽅体

旨味を感じさせる、⾷欲がわく中
華⾵のスープの匂い

中華料理店の定⾷でいただくスー
プの様な匂い

⾹ばしいゴマ油としっかりとした
旨味を感じさせる匂い

磯の波打ち⾳とにぎやかな中華料
理店の店内を思い起こさせる匂い

滑らかで柔らかな匂い

⾷欲を掻き⽴てるわくわくとした
匂い 

包装を開けると、フリーズドライの塊が出てきます、⼤きさは他社のたまごスープより⼀回り⼩さいよ
うに感じましたが、表⾯に⾒える具材の⼤きさと量が他とが違うと感じました。 お湯を注ぎますと器の
中に⼀⾯の⻩⾊の優しい卵⾊のかき卵がふわぁっと 広がり、その中にわかめの獲れたてのような美しい
緑⾊がひろがり、ネギのあざやかな若緑⾊がちりばめられています。固形では⼩さく感じましたがお湯を
注いだ後の具材の広がり具合にとても驚きました。かき卵の⼤きさもしっかりとしていて、⾷べ応えがあ
りそうです。中華⾵の味わいとのことで、⻩⾊い油が少しですが表⾯に浮いていて、ふんわりとゴマ油の
⾹ばしい⾹りがして美味しそうな気配が漂ってきました。また乾燥したわかめが戻る際の磯の⾹りもただ
よい、飲む前の⾒た⽬や⾹りが⾷する前のわくわくとした気持ちを⾼めてくれます。早くこのスープを飲
んでみたい！というはやる気持ちを抑えられなくなりました。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

あまり感じない

わかめのミネラルからくるかすか
な苦み

卵の柔らかで優しい⽢み

しっかりとした塩味

しっかりとした味わいの中華スー
プにまろやかな味わいの卵とわか
めの異なる⾷感の楽しさ

中華⾵のゴマ油の⾹ばしい匂い

⼝中に広がるあたたかな温度

ふわふわのかき卵、柔らかさとコ
リコリの⾷感が楽しいわかめ
固形時はカサカサ、お湯を注げば
液体
具材はしっとり、特にわかめはお
箸に絡む柔らかさ
ややとろっとした液体にしっとり
とした具材

ゴマ油の⾹りが漂う旨味と塩味と
⽢みのハーモニー

ふわふわ、モグモグ、ゴクリ

お湯を注ぐと、ごま油の⾹ばしい⾹りがふんわりと広がり、⼀⼝飲むとしっかりとした中華⾵のスープの
味わいが感じられます。特に旨味と塩味が強く際⽴っており、⼀般的な和⾵だしベースのたまごスープと
は異なり、はっきりとした味付けで他社製品と差別化されています。具材には⼤きめのかき卵とわかめが
豊富に⼊っており、お湯を注ぐとその広がりが印象的です。ふわふわの卵の⾷感とわかめのコリコリとし
た⾷感が楽しめ、さらにネギのシャキシャキ感がアクセントとなって⾷事の満⾜感を⾼めています。具材
のボリューム感もあり、忙しい朝やお弁当、⼣⾷の汁物としても適しています。味がしっかりしているた
め、うどんなど麺類のスープベースとしても活⽤できるでしょう。ただし、わかめ特有の海藻の⾵味がや
や強めで、卵の優しい⽢みがやや感じにくい部分もありました。たまごスープを愛⽤している⽅は卵の⾵
味が好きで購⼊されている⽅が多いので、中華⾵の味わい特にゴマ油の⾵味が強い分、もう少し卵の味を
強調しても良いと思いました。

チキンエキスと昆布エキスが組み
合わさって⽣まれる豊かな旨味
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

しっかりとしたスープの旨味が⼝の中に残り、それが嫌になら
ない⼼地よい余韻が残る。

塩味と旨味のバランスがよく、どの地域でも愛される味
⼀年中問わず飲みたくなる味わい。

⾷欲のない時の朝ごはんや、お昼のお弁当のお供、⼩腹がすい
た時などにちょうど良い満⾜感のある味わい

味がしっかりとしているので、たまごスープのみならずご飯や
春⾬などを⼊れて簡単に出来る朝⾷にも。

五味 評点
酸味 1
苦味 1
うま味 5
⽢味 3

塩味 4

広義の味 評点
懐かしい味 5
落ち着く味 5
卵の⾵味 4
⽣命感のある味 4

⾼級感のある味 4

五感 評点
視覚 5
聴覚 3
触覚 4
味覚 4

嗅覚 4
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

⼝に⼊れた瞬間、胡⿇油の豊かな⾹りが広がり、ふんわりとした卵の⾷感がとても美味しく感じられました。
国産の卵を使っているため安⼼感があり、卵の⾊の美しさも印象的です。わかめもたっぷり⼊っており、満
⾜感が⾼いです。フリーズドライの卵スープの中でも中華⾵は珍しく、普段の⾷卓に⼀品加えるのに便利で
す。⽇持ちしますので災害⽤のローリングストックとしても適していると思います。
ごま油を使った中華⾵の特徴ははっきりしていますが、その⾵味の強さは好みによって賛否が分かれるかも
と感じました。

「⾷を通じて社会に貢献する」という取り組みは⾮常に意義深いと感じます。Xでは会社の商品全般に関す
る情報発信を⾏い、レシピなども紹介しているため、スープとしてだけでなくさまざまなアレンジ⽅法を伝
える機会があるのは良いと思います。ただ、広告予算や担当者が確保されていない点は少し残念です。SNS
もXのみの利⽤にとどまっており、他の媒体での拡散はあまり⾏われていないように⾒受けられます。広報
宣伝に対してより積極的な姿勢があると良いのではないでしょうか。

１０⾷で４９８円という価格は⾮常に⼿頃で魅⼒的に感じられます。昼⾷の添え物としても使いやすいです。
フリーズドライ⾷品の品質は着実に向上しており、消費者もその点を理解して積極的に購⼊する傾向が強
まっています。今後も市場はさらに拡⼤していくと考えられます。購買ターゲットは３０〜４０代の⼥性で
すが、⾼齢者にも簡単に美味しく⾷べられるため、幅広い層に適しています。特に⼀⼈暮らしの⽅は、汁物
を作る⼿間を省きたい場合が多いため、そうした層を狙うのも効果的でしょう。

パッケージはたまごのイメージが全⾯にでて湯気もでている写真が好ましく感じます。具材の多いスープの
写真は他社との差別化を図り購買意欲を⾼めてくれると思います。シンプルで直球のネーミングがわかりや
すく、国産たまご使⽤の記載も安⼼感が持てて良いと思いました。しかしそのシンプルなネーミングがやや
⼯夫がないように感じさせるのではと思います。⼀⽅でパッケージに使⽤されているフォントが他社のたま
ごスープと同じフォントに⾒えるので、これは変えた⽅が良いと思います。 

これまでの分野に加えてフリーズドライスープの領域にも進出している挑戦的な姿勢は評価できます。今後、
フリーズドライ⾷品の需要が⼀層⾼まると予想されるため、さらなる優れた商品の開発に期待が寄せられま
す。また、宝幸は⽸詰のイメージが強く、フリーズドライ⾷品ブランドとしては後発であるため、認知度向
上が課題となっています。ブランドページやストーリーの発信を通じてブランドの位置付けを確⽴すること
が今後の重要なポイントであり、ブランディング戦略の展開に期待しています。

国産の卵を使⽤し、保存料や着⾊料は⼀切されていないのはやはり安⼼感があります。また、JFS-C規格を
取得し、HACCPやGMP基準、さらにフードディフェンスなどの厳格な管理体制を整えている点やさらに⾦
属探知機やX線検査による異物混⼊防⽌も徹底しており、安全⾯は⾮常に⾼いと感じました。ただし、これ
らの体制は⼗分に整っているので消費者に対する安⼼・安全の伝え⽅の強化が必要ではないかと感じます。
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95%
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要因の分布は87％から95％の範囲に収まり、全体とし
てバランスの取れた⼤きな六⾓形を形成しました。
市場要因は95％と最も⾼い評価を得ており、これは10
⾷⼊り498円、⼀⾷あたり約50円で卵やわかめが豊富に
⼊った本格的な中華スープを⼿軽に楽しめるコストパ
フォーマンスの良さが多くの⽀持を集めたためです。ま
た、味や⾹りなど五感に訴える商品の魅⼒を⽰す「内部
的要因」も92％と⾼く、この商品の質の⾼さや魅⼒が評
価に繋がっています。具材の豊富さも⾷べ応えがあり、
魅⼒的に感じられました。⼀⽅で、マネジメント要因は
88％にとどまり90％台には届きませんでした。これは、
広報の専⾨部署が設置されておらず、広報予算の確保も
されていないこと、さらにSNSでの広報がXのみであり、
WEBのブランドページも開設されていない点が評価を
分け、得点が伸び悩んだ結果です。フリーズドライスー
プ市場への参⼊は⽐較的新しいものの、他社にはない魅
⼒的な商品を展開しているため、広報活動を通じてその
魅⼒をより積極的に発信してほしいと感じました。

まずは【グランプリ】受賞、誠におめでとうございます。たまごスープは多くの企業が商品化しており、
特にフリーズドライ製法を⽤いたスープは、お湯を注ぐだけで本格的な味わいが⼿軽に楽しめるとして、
多様な商品が市場に並んでいます。本商品は中華⾵の味わいという他にはない特徴を持ち、それが存分に
活かされていると感じました。ゴマ油の⾹ばしい⾹りが⾷欲を引き⽴て、チキンエキスや昆布エキスの豊
かな旨味としっかりした中華⾵の味付けが施されたスープに、ふわふわのかき卵とたっぷりのわかめが加
わり、⾷べ応えがあります。ご飯のお供としてだけでなく、⼩腹が空いた時にもこのスープだけで満⾜で
きる味とボリュームを兼ね備えた逸品だと思います。また、鮮度管理を徹底した国産たまごの使⽤や、保
存料・着⾊料不使⽤といった点も消費者のニーズに応えた商品づくりとなっており、多くの審査員から共
感を得ました。加えて、昨今の⿃インフルエンザや猛暑の影響で鶏卵⽣産量が減少し価格が⾼騰する中、
国産たまごを使いながら10⾷⼊り498円という価格設定は⾮常にコストパフォーマンスが⾼く、⽇常使い
に適した価格帯である点にも敬意を表します。
⼀⽅で、気になったのはマネジメントやPR、ブランディングの⾯でやや課題が⾒受けられたことです。

専任の広報部署やスタッフが設置されておらず、SNSでの発信が企業アカウントのXのみであるため、広
報活動がやや弱く、ブランド⼒を⾼める⼒が不⾜している印象を受けました。宝幸は⽸詰のイメージが強
く、私⾃⾝も鯖⽸をよく利⽤していますが、フリーズドライスープを⼿掛けているイメージを持つ⽅は少
ないのではないかと感じます。フリーズドライスープの分野では、いくつかの有名企業が名前を挙げられ
ますが、本商品のたまごスープは他社製品にはない魅⼒が溢れています。したがって、より多くの⼈に
知ってもらうためには、広報でのアピールが必要になるでしょう。現在はSNSで商品を検索して購⼊する
ケースが多いため、新たなSNSへの参⼊は購買機会の拡⼤につながると考えられます。また、こだわりの
材料や製法をパッケージなどでさらに強調することも有効ではないかという意⾒もありました。多くのた
まごスープが「国産たまご使⽤」を謳う中で、「鮮度管理にこだわったたまご使⽤」や「中華⾵スープの
旨味が溢れる」といった表現をパッケージに加えることで、他社製品との差別化がより⼀層進むのではな
いかと感じています。
最後に、この度のご出品に改めて感謝申し上げます。たまごスープのさらなる発展と活躍を⼼より期待し
ております。
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