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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
⽻⼆重バターチーズサンド5種アソート
グランプリ

華やかな断⾯や彩りでSNSでも多くの⼈の⼼を惹きつけている

SNS発信や催事出店など、多様な接点で顧客と信頼を深めている

ご褒美や贈答需要に寄り添い、特別な体験を提供している
福井県産素材や限定販売を通じて、地域の価値を⾼めている
衛⽣管理が整っていて、安⼼して楽しめる環境がある

サイズが⼤きいので⾷べやすさの⼯夫があれば魅⼒が増しそう
保存料や着⾊料の理由を⽰すことで、より安⼼感が⾼まる
トレーサビリティ導⼊で⼀層の信頼感を得られる可能性がある

単価が⾼めなので⽇常にも選びやすい⼯夫があると嬉しい

個包装の開けやすさや表⽰を⼯夫すればより便利に感じられる
ブランドの背景や物語を深めることでさらに魅⼒が伝わりそう
販路や発信の幅を広げることで、多くの⼈に届けられる

⽻⼆重餅と洋素材との掛け合わせが新鮮で話題性がある

⼿作りと素材のこだわりが特別感を演出し、差別化できている

第92回（2025年10⽉）

⾦賞相当が28％、グランプリ相当が71％を占め、総合評価93点
でグランプリ受賞となりました。特に95〜100点が57％と、⾼得
点に集中した点から、商品の完成度や話題性が評価されたと考え
られます。⼀⽅でwebアンケートの価格については17.2％が「そ
う思わない」と回答しており、⽇常購⼊へのハードルを感じる声
もありました。全体としては贈答⽤やご褒美需要を中⼼に⾼い⽀
持を得ており期待に応える魅⼒ある商品として評価されています。
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美味しさ分析レポート1

⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

ピンクや緑など鮮やかな彩りが映
え、華やかさを演出している

透明度はないものの断⾯は重なり
が⾒え、素材感を感じる

クッキーと餡、バタークリームの
⾊調対⽐が際⽴っている

厚さ4cmの楕円形のサンド形状が
迫⼒を感じさせる

6cm×4cm×4cmの堂々としたサ
イズ感で満⾜度が⾼い

餅・餡・クリームの層が重なり、
⽴体感を演出している

バタークリームは、淡雪が⾆の上
で静かに消えていくよう

こんがり焼かれたチーズクッキー
の⾊と⽢い⾹りが調和している

バターの濃厚さと餡の⽢い⾹りが
⾷欲をそそる

クッキーが静かに割れる⾳を連想
させる

⽻⼆重餅の柔らかさを思わせる穏
やかな⽢い⾹り

バタークリームのふわっとした⾹
りが軽やかに広がり、⼼地よい

⽻⼆重バターチーズサンド5種アソートは、⾒た⽬から⾹りまで、⾷べる前の期待感をしっかりと⾼めてく
れるスイーツです。まず視覚的には、厚みのあるサンドの断⾯に⽻⼆重餅や餡、バタークリームが層をなし
ており、その重なりが⾷欲をそそります。上品に焼かれたクッキーが全体を⼀つにまとめてくれて、ピンク
や緑などフレーバーごとの彩りが華やかさを添えています。箱を開けた瞬間に広がる統⼀感のある並びも美
しく、贈り物や⾃分へのご褒美として⼿に取る楽しさを感じさせます。⾹りの⾯では、まずクッキーの⾹り
が⽴ち上がり、続いてふわっと軽やかなバタークリームの⽢い⾹りが広がります。餡の上品さや柔らかな⽻
⼆重餅も合わさり、全体にやわらかく優しい印象を与えています。⼀⽅で、サイズの⼤きさゆえに⾷べにく
さを感じる場⾯もあるかもしれませんが、その存在感こそが特別感を引き⽴て、ご褒美スイーツとしての魅
⼒を強めています。総じて、視覚と嗅覚がうまく調和し、⾷べる前から気分を⾼めてくれる完成度の⾼い仕
上がりであり、多くの⼈にインパクトのある⾷前感を与えているといえるでしょう。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

苺のフレーバーがほのかな酸味を
添える
クッキーの⾹ばしさやチョコレー
トに微かな苦味を感じる
バターとチーズのコクが⼝中にふ
くよかに広がる
餡とクリーム、チョコレートや
レーズンなどの⽢さ
軽い塩味が⽢さを引き⽴て全体の
調和を⽣み出す

和洋折衷菓⼦として新旧の味わい
が共存する

焼き菓⼦の⾹りとバターの⽢い⾹
りが⿐に抜ける

解凍後はひんやりと⾆に触れ⼼地
よく溶ける

クッキーはしっとり、餅は柔らか
くなじんでいる
クッキーと餡、クリームのしっと
り感が⼝中を満たす

餡と餅の適度な粘り気を感じる

⼿に取ると軽やかで⼝中では滑ら
かに広がる

しっとりとした⾷感が静かに広が
り、穏やかに溶け込む

「ほろほろ」「もっちり」「ふん
わり」など様々な⾷感

⼝に含むと、多層的な味と⾷感が重なり合い、豊かな⾷中感を⽣み出します。基本五味では、餡とバター
クリームの⽢味が全体を⽀え、軽い塩味がその⽢さを引き⽴てています。苺など果実由来の酸味やチョコや
クッキーのほろ苦さがアクセントとなり、単調にならず奥⾏きがあります。さらにバターやチーズのコクが
旨味として加わり、満⾜感を与えています。嗅覚では上品なクッキーの⾹り、続いてバタークリームの軽や
かな⾹りが広がり、餡や⽻⼆重餅の柔らかな⽢⾹と調和します。温度感としては、解凍後のひんやりした⼝
あたりが⼼地よく、⾆の上でほどける変化が楽しめます。テクスチャーは、しっとりしたクッキーと柔らか
な餅が重なり、餡とクリームのしっとり感が⼀体化します。総じて、本商品は和と洋の融合による多層的な
味わいが、五感を通じて丁寧に設計されていると感じられます。⽢味を中⼼にわずかな塩味や酸味が調和し、
⾹りや温度、⾷感が⼀体となることで、ご褒美スイーツとしての満⾜感を⾼めています。⾷中の⼀瞬⼀瞬に
新しい発⾒があり、贈答⽤にも⾃分へのご褒美にもふさわしい完成度の⾼い逸品といえるでしょう。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

バターと餡の⽢みが穏やかに残り、重さを感じさせず⼼地よい
余韻が続く後味

福井の⾃然豊かな⾵⼟を映した清らかで素朴な⽢みが、伝統的
な地域の特性を伝える仕上がり

贈答や⾃分へのご褒美として⽇常に潤いを与え、何度でも味わ
いたくなる

素材へのこだわりが安⼼感を与えつつ、⽇常⽣活での特別なひ
とときを演出し華やかに寄り添う

五味 評点

酸味 1

苦味 1

うま味 4

⽢味 5

塩味 2

広義の味 評点

コク 5

脂肪 5

後味の余韻 5

ボリューム 5

バランス 5

五感5 評点

視覚 5

聴覚 2

触覚 5

味覚 5

嗅覚 2
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

⽻⼆重餅のもちもち感とクッキーのしっとり感、バタークリームや餡の調和が織りなす多層的な味わいで、
⾒た⽬も華やかで⼼を⾼揚させる新感覚スイーツです。イチゴやピスタチオなどフレーバーごとに個性が楽
しめ、⽇常を彩るご褒美として⾼い満⾜感を提供しています。

⼀⽅で厚みやボリューム感から⾷べにくさを感じる声もあり、ミニサイズの展開や崩れにくい⼯夫が加わ
れば、より幅広い⽅に安⼼して楽しんでいただけるでしょう。

広告予算の確保や専任担当の配置に加え、InstagramやLINEを活⽤した効果的なSNS戦略により、全国へ
広く発信できている点が⼤きな強みです。催事出店を通じて消費者との接点を多様に持ち、ブランディング
と販売促進を⼀体的に進めている姿勢も好印象です。
⼀⽅で、急成⻑による受注増や⽣産対応の体制整備が今後の継続的な成⻑には重要な課題となります。また、
話題性のある商品だからこそ、福井との地域連携を強化することで新たな層への認知拡⼤も期待できます。

「⾃分へのご褒美」という定着したライフスタイルに合致し、SNS映えする華やかさとご当地感で全国的
な話題を呼んでいます。特に20〜40代⼥性を中⼼に、贈答や特別な⽇のスイーツとして⾼く評価され、楽天
市場やふるさと納税でも⼈気を集めています。

⼀⽅で、1個600円弱という価格帯は⾼級感の裏返しとして、⽇常的なリピートにはややハードルを感じる
声もあります。⼿頃な価格のミニサイズがあれば嬉しいという意⾒も多く寄せられました。

「⽻⼆重バターチーズサンド」という商品名は、地元銘菓と洋の素材を掛け合わせた新しさと親しみを兼
ね備え、興味を引く分かりやすさがあります。外箱の華やかなデザインやアルファベットロゴのポップさは
SNS映えし、贈答や差し⼊れとしても魅⼒的です。透明包装で断⾯が⾒える点も喜ばれています。

⼀⽅で、個包装の開けやすさや耐久性への配慮、フレーバーごとの説明表⽰の⼯夫など、さらに⾷べ⼿に
寄り添う改善余地も⽰されています。

福井の伝統菓⼦「⽻⼆重餅」と洋素材を融合させた独⾃性の⾼い商品で、地域性とトレンドを両⽴したブ
ランディングが光ります。地元限定販売による希少性や、楽天・ふるさと納税・催事を通じた多様な発信に
より、全国的な認知を広げている点も強みです。SNSを活⽤した映える世界観づくりも好評で、経営理念や
社⻑の思いが商品に反映されています。

⼀⽅で、⼀部では洋菓⼦寄りと⾒られる側⾯もあり、福井らしさのさらなる演出を求める声もありました。

HACCPに基づく衛⽣管理や定期的な菌検査、PL保険加⼊、明確なアレルゲン表⽰など、安全性への配慮
がしっかりとなされており、安⼼して楽しめる商品です。特に、⽻⼆重餅やあんこを地元の信頼できる製造
パートナーと連携して作り上げ、可能な限りメイドイン福井にこだわる姿勢がブランドの信頼感を⾼めてい
ます。⼀⽅で、トレーサビリティ管理や農薬検査の未実施、保存料や着⾊料使⽤への懸念など、⾃然派志向
の消費者に配慮した改善余地も⽰されています。
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94%

92%

90%

97%

96%

91%

全体としてバランスの良い六⾓形となり、総合
的に⾼評価が得られました。「内部的要因」は
94％と⾼く、⽻⼆重餅のもっちり感とクッキーの
⾷感、バタークリームとの調和が審査員の⽀持を
集めています。「マネジメント・PR要因」も97％
と突出し、SNSを活⽤した発信や催事出店による
ブランド浸透が評価されました。「ブランディン
グ要因」も96％と⾼く、福井らしさと希少性を打
ち出した戦略が好印象です。⼀⽅「素材・安全
性・その他」は91％とやや低く、保存料・着⾊料
やトレーサビリティ対応に課題があるとの指摘が
ありました。これらに対応できれば、さらに信頼
性と⽀持を拡⼤できると期待されます。

まずはじめに、福井の伝統菓⼦「⽻⼆重餅」を現代的にアレンジし、バターチーズサンドとして新たな
価値を創造された姿勢に⼼から敬意を表します。⽻⼆重餅のもちもちとした⾷感と、しっとりとしたクッ
キー、想像以上に軽やかなバタークリームや餡との調和は多層的で、審査員からも「⾷後の満⾜度が⾼く、
幸せに満たされる」との声が寄せられました。断⾯の華やかさはSNS映えし、ご褒美や贈答⽤として⼼を
豊かにしてくれる存在感があります。また、ネーミングの分かりやすさや華やかなパッケージ、地域限定
販売による希少性などが購買意欲を⾼め、SNSマーケティングや催事出店を通じて全国的に認知を広げて
いる点は⼤きな強みです。安全⾯ではHACCPに基づく衛⽣管理やPL保険加⼊、アレルゲン表⽰などが
整っており、安⼼して楽しめる商品づくりが徹底されていることも⾼く評価されました。

⼀⽅で、⼀部の審査員からは「単価がやや⾼めで⽇常使いには⼯夫が必要」「ボリュームが⼤きく⾷べ
やすさに改善の余地がある」との声がありました。また、保存料や着⾊料の使⽤は⾃然派志向の層に配慮
が必要とされ、「理由の開⽰や天然由来素材の検討が望まれる」との意⾒も挙がっています。さらに、ト
レーサビリティや農薬検査といった仕組みの導⼊、個包装の開けやすさや表⽰内容の⼯夫、ブランドス
トーリーをより深く伝える発信なども今後の成⻑に向けた課題として⽰されています。しかし、これらは
すでに⾼い完成度を持つ商品のさらなる⾶躍に向けた前向きな提案に過ぎません。⽻⼆重餅を軸とした福
井発のスイーツブランドとして、地元の魅⼒を全国へ届けている点は揺るぎない価値であり、今後も幅広
い層に⽀持を広げる可能性を⼗分に秘めています。

これからも安⼼・安全と独⾃性を両⽴し、贈る⼈も受け取る⼈も⼼から笑顔になれる商品としての発展
を⼤いに期待いたします。最後に、貴社の更なるご繁栄を審査員⼀同、⼼より祈念申し上げます。
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