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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
フリルレタス
グランプリ

圧倒的なみずみずしさとほのかな⽢みが映える⾼鮮度品質

LOVEGEという親しみやすい名称が記憶に残る

⾁厚の葉と美麗なフリル形状が⾒た⽬と⾷感の両⾯で優れている
⼤⼿外⾷等での採⽤実績が強固な取引基盤になっている
透明包装で鮮度と衛⽣感を視覚的に伝え、信頼を⽣む外観設計

パッケージから特徴訴求が弱く魅⼒が⼗分伝わらない点が残念
BtoC向けに購⼊場所や衛⽣価値を伝える情報発信が不⾜
業務⽤中⼼の販路に偏り家庭向け導線が弱い印象

価格の⾼さと価値説明の不⾜で⼀般消費者の納得感が得にくい

ブランド名と商品との結びつきが現時点では弱く理解しづらい
⼯場⾒学や体験施設などブランドを⾝近に感じられると良い
安全基準や植物⼯場特性による低リスク性の丁寧な説明に期待

パリッとした⾷感と持続する⼼地よい⻭触りの魅⼒が際⽴つ

無農薬かつ衛⽣的な⼯場⽣産により、安全性と安定供給を確保

第94回（2025年12⽉）

点数分布として、銀賞相当が7％、⾦賞相当が33％、グランプ
リ相当が60％を占めた結果、総合評価90%で【グランプリ】とな
りました。WEBアンケート結果によると、各項⽬で｢とてもある｣
｢少しある｣が6〜7割前後を占め、商品への興味、ターゲット適合
性、USP評価は⽐較的⾼い傾向です。⼀⽅でネーミングと価格受
容は、他の評価項⽬と⽐べるとやや慎重な評価が⽰されているこ
とが分かります。
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

鮮やかな⻩緑と淡⻩⾊のグラデー
ション

光をわずかに透かし、みずみずし
い張りを感じる葉質

葉脈際の濃淡コントラスト

波打つフリル状の葉縁

1枚の葉が、⼤きいもので⼿のひ
らに収まらない程の⼤きさ

⽴体的に重なり厚みを帯びる

朝露に濡れた草の⾹り

朝⽇の光に照らされた緑の⾹り

ほのかな⽢みを感じる葉の⾹り

⾵に揺れる葉⾳の⾹り

⼿に吸い付くようなみずみずしい
⾹り

爽やかに広がる若葉の⾹り

フリルレタスは、⽬が覚めるような鮮やかな⻩緑と芯に近づくにつれて淡⻩のグラデーションを描き、
葉脈際の陰影によって⽴体的な濃淡を帯びています。葉は波打つフリル状で、⼿のひらに収まらないほど
⼤きな葉で、⽴体的に重なり厚みを感じさせる形状です。光をわずかに透かし、みずみずしい張りを伴う
葉質は触れるとしっとり柔らかく、しっかりとした弾⼒も感じられます。嗅覚では、朝露に濡れた草の⾹
りや新緑畑の爽やかな匂い、清流沿いの若葉の⾹りをほのかに感じ、視覚と相まって清涼感とみずみずし
さを印象付けます。

⼿に取る前から感じられるこうした光景と⾹りの豊かさは、⾷欲を刺激し、⼝に運んだ際のシャキシャ
キとした⾷感や葉の⽢み、ほんのりした苦みのバランスをより引き⽴てると考えます。⾒た⽬と爽やかな
⾹りが⾷前感を⾼めることで、⾷中感への期待も⾃然と膨らむ⼀品であると⾔えます。



ジャパン・フード・セレクション 審査レポート

美味しさ分析レポート2

⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

爽やかに⿐を抜ける軽い酸味

ほのかに感じる若葉特有の苦味

かすかに広がる⾃然な旨味

噛むほどに⽴つ穏やかな⽢味

⾃然な⽢みを引き⽴てるかすかな
塩味

みずみずしく、爽やかな味

新緑畑を思わせる爽やかな⾹り

清涼感が⼼地よく広がる葉質

程よくしなやかで噛み切りやすい
葉質

みずみずしく潤いを含む葉⾯

ほとんど粘りを感じない軽やかさ

指先に伝わるしっとりとした張り

噛むと軽やかに弾けるシャキっと
した⾳

シャキシャキ、パリッ、サクッ

⼝に⼊れた瞬間、圧倒的シャキっと感に驚きました。フリルレタスは、噛むと程よくしなやかで⻭切れ
の良い葉質が特徴で、みずみずしく潤いを含むため⼝中で軽やかに弾けます。味覚は、爽やかな酸味とほ
のかな若葉の苦味、かすかな旨味が絶妙に混ざり、噛むほどに⽴つ穏やかな⽢味が⾃然なかすかな塩味と
調和します。嗅覚では、若葉の清々しい⾹りや朝露に濡れた草の匂い、新緑畑を思わせる爽やかな⾹りが
ほのかに⽴ち上がり、⾷感と相まって清涼感を感じさせます。温度はひんやりとした冷涼感が指先から⼝
中まで伝わり、テクスチャーは柔らかさと張り、湿り気を伴うしっとり感が⼼地よく、ほとんど粘りを感
じさせません。聴覚的には、シャキッと弾ける⻭ごたえやパリッと軽やかな葉⾳、⼝中で跳ねるサクッと
した⾳が⾷感をより鮮明に感じさせます。これら五感が調和した⾷中感は、最後までみずみずしさと爽快
感を維持し、⾷後感においても清涼感と満⾜感を⾃然に残す⼀品であると⾔えます。

•もち⽶の糯性による程よい粘りがあり、⼝内でまとまる粘性。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

みずみずしさと爽快感の余韻が続く。ほのかな若葉の⾹りが⼝
中に残る後味。シャキシャキ感に驚きつつ、もっと噛んでいた
い、もっと⾷べたいと思わせる逸品。

気候や地域に関係なく、スーパーなどで⼿軽に通年で｢フリルレ
タス｣が購⼊できる。⽣野菜として⾷べるだけでなく、冬はレタ
スのしゃぶしゃぶも楽しめる。

⽇常のサラダやサンドイッチで親しみがある⾷材。葉ものは痛
みが早いため、共働きだと休⽇前に購⼊することが多く週末の
朝⾷やブランチに新鮮野菜をたっぷりいただくスタイルが好み。

忙しい⽣活の中で野菜不⾜になりがちな⾷⽣活だが、洗わず
サッと⼿軽に摂れることが嬉しい。

五味 評点

酸味 1

苦味 2

うま味 2

⽢味 1

塩味 1

広義の味 評点

みずみずしい味 5

爽やか味 5

⾼品質な味 5

⾷べ飽きない味 4

渋味 2

五感 評点

視覚 3

聴覚 5

触覚 4

味覚 5

嗅覚 1
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

パリッとした⻭触りとみずみずしさが際⽴ち、えぐみが抑えられたすっきりした味わいが評価されていま
す。葉の厚みと均⼀な形状により扱いやすく、料理での劣化も少ない点も強みです。無農薬・低⽣菌数環境
での⽣産により雑味のない澄んだ味わいが⽣まれ、サラダからサンドイッチまで幅広い⽤途で使いやすいと
の声が多くの審査員からあがりました。気候に左右されない安定供給も、品質の⼀貫性とともに⾮常に⾼く
評価されています。

更なる認知拡⼤には、実使⽤シーンを具体化したPRに加え、店頭・SNS双⽅で⼀貫した訴求軸を構築する
ことが重要と考えます。簡便性・扱いやすさ・⾒た⽬の華やかさといった価値は、短尺動画や店頭POPで直
感的に伝わりやすく、購買⾏動を後押ししやすい特性を持ちます。また、忙しい⽣活者層に対しては“そのま
ま使える”点を強調した広告が響きやすく、調理負担の軽減という利点を訴求することが効果的と考えます。

サラダ・カット野菜市場は中⾷化の加速に伴い拡⼤傾向である点、若い世代ほど⽣鮮野菜よりも「そのまま
使える」利便性を求める傾向にある点からも、若年層から共働き家庭まで幅広い層がターゲットとなりうると
考えます。⾒た⽬のボリューム感や彩りの良さは、SNS・映え需要にも合致するでしょう。特に｢時短・即⾷
ニーズ｣を重視する層で需要が⾼まる可能性を秘めています。

「LOVEGE」というネーミングとパッケージの⼤きなハートのロゴが親しみやすく印象に残り、野菜への愛
情を込めた語感が⾼く評価されています。透明パッケージにより鮮度・衛⽣感が視覚的に伝わり、個装の清潔
さや扱いやすさも好評です。中⾝がしっかり⾒える点は品質への信頼を⾼め、業務⽤でも⼀般⽤でもメリット
があり、パリッとした葉質や美しい⾊味を引き⽴てる点も⾮常に⼤きな強みとして挙げられています。

ブランドは「持続可能な農業への挑戦」という価値観が明確で、植物⼯場による安定供給・⾼品質・無農
薬という特徴を⼀貫したメッセージとして発信できている点が⾼く評価できます。特に｢未来の農業を創造す
る｣という理念は、フリルレタスの均質性や使い勝⼿の良さとも整合し、法⼈・⼀般双⽅に信頼を与えていま
す。ブランドの世界観をより⽣活シーンと結びつけるストーリー発信を強化すれば、共感獲得の広がりがよ
り期待できると考えます 。

素材⾯では、無農薬栽培や衛⽣管理の徹底、クリーンな環境での安定⽣産が強みとして評価できます。植
物⼯場ならではの異物混⼊リスクの低さや、温度・光量を調整した最適な栽培環境が安全性の根拠となり、
法⼈調理でも扱いやすい点が魅⼒です。消費者が安全性を直感的に理解できる仕組みをより整えることが可
能であれば、具体的には、⽣産⼯程の可視化やQRコードによるトレーサビリティ表⽰を導⼊することで、さ
らに⾼い安⼼感を提供できると考えます。
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92%

88%

89%

88%

87%

92%

要因分布として、87%から92%の範囲に分布し、全
体的にバランスの良い六⾓形となりました。
内部的要因と素材・安全性・その他の⾯で92％とい

う⾮常に⾼い⽀持率を得ており、味覚や品質の安定性、
安全管理が審査員から強く評価されていることが読み
取れます。市場要因も89％、外部的要因とマネジメン
ト・PR要因がそれぞれ88％、ブランディング要因が
87％と、全領域においてバランスよく⾼評価です。特
に、⾼品質かつ衛⽣管理が徹底された素材と⽣産⽅式
がブランドの核⼼を⽀えており、さらにブランド名や
ビジュアル、供給安定性なども⼀定の共感を得ていま
す。今後更なる成⻑ポイントとして、情報発信やブラ
ンドストーリーの強化に期待します。 

まずはじめに、「野菜を通じて、⽇本の⾷、健康、⼈々の豊かな⽣活に貢献する」という企業理念に深く
敬意を表します。貴社はこの理念を具現化するため、「⾼品質で安定した野菜⽣産を通じ、未来の農業を創
造する」という姿勢のもと、独⾃の設備と栽培技術を駆使し、天候不順や担い⼿不⾜といった社会課題に応
える持続可能な取り組みを着実に進めておられます。この⼀貫した取り組みは、消費者から法⼈顧客まで幅
広い層の信頼を⽀える基盤となっています。

フリルレタスは葉先が細かくフリル状で、厚みのある葉が特徴で、時間が経ってもパリッとした⾷感を維
持し、サラダ・サンドイッチ・ハンバーガーなど多様な料理で扱いやすい点が⾼く評価されています。えぐ
みを抑えつつ⾃然な⽢みを引き出した味覚は、お⼦様にも⾷べやすく、⾒た⽬・⾷感・味覚の三拍⼦が揃い、
⾼い完成度を誇る商品です。さらに、植物⼯場ならではの安定供給、無農薬管理、徹底した衛⽣環境、苗づ
くりを核とした⼯程管理による均質性の⾼さは⼤きな強みであり、⼤⼿コンビニや外⾷企業での採⽤実績が
品質の確かさを裏付けています。
今後、広報戦略の策定・実⾏にも注⼒されるとのことですが、公式サイトやSNSを通じて⽣産⼯程や品質
調整の取り組みを紹介することで、消費者のブランド理解や愛着がさらに⾼まり、フリルレタスの市場での
浸透と⽀持拡⼤がより⼀層期待できます。
最後に、｢フリルレタス｣が今後も⽇本の⾷⽂化と⼈々の健康に貢献し、幅広い層に安⼼と喜びを届ける存
在として成⻑されること、また理念に基づくこだわりと情熱が商品の品質やブランド価値として社会全体に
浸透していくことを⼼より願っております。審査委員⼀同、貴社の今後のご活躍と持続的な発展に深く期待
し、引き続き応援申し上げます。
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