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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉
おいしい蒟蒻ゼリーPREMIUM＋⽩桃＆⻩⾦桃
グランプリ

みずみずしい⾹りと⾃然な⽢さが調和している

シズル感のある桃のパッケージが華やかで、⼿に取りやすい

こんにゃくの弾⼒と喉ごしの良さが軽やかな満⾜感を与える
美味しさと機能性を両⽴させ、健康志向のニーズに応えている
機能性を中央に⼤きく表⽰し、商品の価値が⼀⽬でわかる

「PREMIUM＋」の“＋”の意味がパッと⾒で伝わりにくい
ゴールドの⽂字が、桃のピンクと⻩⾊に埋もれて⽬⽴ちにくい
オンライン限定販売という戦略は実店舗より接点が少ない

⼆種の桃がもたらす酸味と⽢味のバランスが惜しい

⽢味料(アスパルテームなど)が含まれているのが残念
ゲル化剤など消費者へ理解を促せる根拠や情報開⽰がほしい

⽢い味が⽴つので、⾎糖値の上昇を抑えられるのか⼼配

⽩桃と⻩⾦桃の果汁を贅沢に使い、⾝体に優しい果汁感がある

安全性、環境配慮への取り組みが素晴らしい

第94回（2025年12⽉）

6.5%

審査員の評価は、78点から100点まで分かれましたが、約9割以上
の審査員が80％以上の⾼い評価を付け、【グランプリ賞】となり
ました。グランプリ相当の評価が多かった理由として、⽩桃と⻩
⾦桃の果汁を贅沢に⽤いた豊かな果汁感と、⾎糖値・中性脂肪の
上昇を抑える機能性を両⽴した点が美味しさと健康価値を求める
市場ニーズを的確に捉えていることや、華やかな⾹りとのど越し
の良さが既存品との差別化要素となることが、多くの審査員の共
感を得て⾼く評価されたものと考察します。⼀⽅、PREMIUM＋
の価値が直感的に伝わりにくく、どのような“プラス価値”を提供
するのかを明確化するなど改善の余地があると考えます。
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美味しさ分析レポート1

⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

果汁の部分はクリスタルシルバー
で輝きが あり、果⾁は淡桃⽩⾊

透き通る透明感のある液体と、ゼ 
リー部分は少し⽩濁している

容器に出すと、果⾁ゼリーが重 
なり合った所は淡い桃霞がある

⼿に取りやすく開けやすいパウチ
仕様で、持ち運びにも適した形状

適度なサイズ感で、⼿軽に⼝に運
べるちょうど良い⼤きさ

みずみずしい果汁と果⾁たっぷり
の蒟蒻ゼリーの奥⾏きの深さ

熟した⽩桃が陽だまりで⾹るよう 
な豊かさ

開封後の果汁の豊かな味わいと機
能性を同時に体験できる期待感

⽩桃と⻩⾦桃のシズル感ある華や
かな⽢い⾹りが広がる

２種の桃のみずみずしい⾹りの優
しいハー モニー

こんにゃく特有の弾⼒とのど越し
の良さが軽やかな満⾜感

柔らかな⾵に乗る果実園のような 
フレッシュさ

2種の桃を⼤きくあしらったシズル感のあるパッケージは華やかで、健康訴求のコピーが中央に配置され
ているなど、カラフルなデザインで⾒た⽬からワクワクしました。ネーミング「おいしい蒟蒻ゼリー
PREMIUM＋ ⽩桃＆⻩⾦桃」は、既存ブランドの信頼感を保ちながら、上質さと機能性を明確に打ち出さ
れています。パッケージには味や材料、機能性表⽰、中性脂肪や⾎糖値の上昇抑制、お腹の調⼦を整える
効能が分かりやすく記載され、側⾯には注意点や⾷事バランスの情報も配置されており、安⼼感と利便性
が両⽴しています。
さらに、⼿に取りやすいサイズと開けやすいパウチ仕様により、⽇常の間⾷や持ち運びにも適しています。
果汁の豊かな味わいと機能性を同時に体験できる点は⼤きな魅⼒です。味・健康・楽しさを⼀⽬で伝える
明確な設計と華やかな視覚演出は、消費者に驚きと満⾜感を提供できる商品といえます。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

熟した果実のほのかな酸味が爽や 
かさを感じさせる

苦味は感じられず

みずみずしい味わいが広がり、ふ
くよかな旨味が楽しめる
⽩桃と⻩⾦桃の果汁の多層的な華
やかでまろやかな⽢み
わずかに感じる⾃然由来の塩味が 
バランスよく⽢さを引き⽴てる

果汁の贅沢な⽢さが全体を包み、
蒟蒻ゼリーとバランスよく調和

華やかでみずみずしい⾹りが続き、
果汁の多層的な美味しさが魅⼒的

常温でちょうど良い温度が⼝の中 
に広がり、冷やさなくても満⾜

こんにゃくの弾⼒と、のど越しの
良さが軽やかな満⾜感を与える
しっとりとしたゼリーが、⼝の中 
で潤いのある⼼地よい⾷感
ほどよい粘り気があり、⼝の中で 
しっかりと存在感を残す滑らかさ
つるんとした触感が⾆に優しく、 
⾮常に良いのど越し

静かにスムーズに体に溶け込むよ 
うに、滑らかな⼝当たり

つるんと、⼝の中でゼリーが遊ぶ 
ような感覚が⾷べる楽しさを演出

⼝にした瞬間、⽩桃と⻩⾦桃の華やかでみずみずしい⾹りが広がり、⼆種類の果汁の多層的な美味しさを
直に感じられます。のど越しのよい弾⼒ある蒟蒻の⾷感が軽やかで⼼地よく、⽢さはまろやかでしつこさ
がなく、果汁感たっぷりの味わいを瞬時に楽しめます。中性脂肪や⾎糖値の上昇を抑え、お腹の調⼦を整
える機能性があることを思いながら⾷べられる点も、健康志向の世代に響くと⾼評価でした。
⾷べすすめると、⽩桃と⻩⾦桃の果汁のバランスが⼼地よく⼝の中に広がり、まろやかな⽢みとみずみず
しい⾹りが続きます。こんにゃく特有の弾⼒がのど越しの良さと満⾜感を⾼め、低カロリーで⾝体に優し
いことを実感できます。美味しさと機能性が両⽴しており、⼿軽に果汁感と健康ケアを同時に楽しめるた
め、⽇常の間⾷としても選びたくなる仕上がりです。パウチ仕様で⾷べやすく、持ち運びにも適しており、
華やかで上質な味わいを安⼼して体験できる点も好感が持てます。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

みずみずしい⾹りと⾃然な⽢さが調和した、果汁感たっぷりで、
こんにゃく特有の弾⼒と、のど越しの良さが軽やかな満⾜感を
与える。⼀⽅で、後味に⽢さをやや強く感じる

⽩桃は春の陽だまりの⽢さ、⻩⾦桃は晩夏の澄んだ空気を思わ
せる爽やかさ。異なる季節と⼟地の気配が層になり、ひと⼝で
旅するような味わい

気軽に⾷物繊維が取れるこんにゃくゼリーでは初の機能性⾷品。
⽩桃と⻩⾦桃の果汁を使っており、のど越しのよい⾷感で果実
感も感じられる。おいしく体をケアするプレミアムな商品

「⾷後の中性脂肪や⾎糖値の上昇を抑える」という具体的な機
能性を打ち出し、健康志向と美味しさの両⽴を求める層を的確
に捉えている。パウチタイプで⼿軽に栄養を摂取できるライフ
スタイルに適応

五感 評点

視覚 5

聴覚 5

触覚 5

味覚 5

嗅覚 5

広義の味 評点

ジューシーな味 5

まろやかな味 5

のど越しのよい味 5

弾⼒のある味 5

華やかな味 5

五味 評点
酸味 3

苦味 1

うま味 5

⽢味 4

塩味 2
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

⽩桃と⻩⾦桃の果汁を贅沢に使⽤し、みずみずしい⾹りと⾃然な⽢さが調和した、果汁感たっぷりな点が⾼
評価でした。こんにゃく特有の弾⼒と、のど越しの良さが軽やかな満⾜感を与え、中性脂肪・⾎糖値の上昇、
お腹の調⼦を整えるという機能性が健康志向のニーズに的確に応えています。吸い込んだ瞬間に広がる2種類
の桃の華やかな⾹りと多層的な味わいは⼤きな魅⼒で、従来の蒟蒻ゼリーにはないまろやかで上質な果汁感
を実現しています。⼀⽅で、⽢さがやや強く感じられる層もあり、低糖タイプや果⾁感のある仕様など、さ
らなる味覚の深みを提案できる余地もあります。カロリーが低く、⾝体に優しい点も評価でき、美味しさと
機能性を両⽴した商品として⾼い訴求⼒を備えているといえます。

広報グループとマーケティング部の⼆層体制により「オンライン展開」「SNS活⽤」「ブランド広報」を総合
的に運⽤できる点が強みであり、XやInstagramによる認知拡⼤施策も今後の成⻑が期待できます。オンライン
限定販売は特別感を⽣み、セット商品の値引きセールにより⼊⼝商品として機能している点も評価できます。
⼀⽅で、オンライン中⼼ゆえに実店舗での接点が少なく、試⾷・サンプル配布や⾷べ⽐べイベントなどリアル
の接点強化が課題といえます。また、本商品の「プレミアム性」と「機能性」をより明確に訴求する専⾨性の
⾼いコンテンツ制作や、健康意識の⾼いインフルエンサーとのタイアップも効果が⾒込まれます。競合との差別
化をさらに強化しつつ、継続購⼊につながる導線設計を充実させることで、ブランド価値向上が期待できます。

本商品は、成⻑を続けるパウチゼリー市場において、「⾷後の中性脂肪や⾎糖値の上昇を抑える」「おなか
の調⼦を整える」という具体的な機能性と、美味しさを両⽴させた点が⾼く評価できます。特に健康志向と
タイムパフォーマンスを重視する30〜40代に適した設計であり、罪悪感の少ない間⾷としての満⾜感も提供
できます。⼀⽅で、デキストリンによる影響に不安を持つ層や、⽢さのテイストが男性層に合致するかとい
う懸念も⾒られます。今後は地域限定や季節限定、コラボ展開などによる話題化、さらに「天然果汁使⽤」
「糖質控えめ」といったアイコン訴求の強化が購買動機を⾼めると考えます。総じて、⼿に取りやすい価格
で味と健康を追求している点は市場ニーズを的確に捉えており、さらなる認知拡⼤に期待できる商品です。

「おいしい蒟蒻ゼリー」の信頼感を維持しつつ、2種の桃を⼤きくあしらったシズル感ある華やかなデザイン
により、⾒た⽬からワクワクするパッケージに仕上がっています。中央に配置された健康効果の訴求は明確で、
オンライン販売でも視覚的に訴求⼒があります。⼀⽅で、PREMIUM＋の“＋”が⽰す価値がパッと⾒で伝わり
にくく、アルファベットのゴールドの⽂字が桃のピンクと⻩⾊に埋もれやすい点は改善の余地があります。ど
んな価値を“プラス”しているのかをキャッチコピーやビジュアルで補⾜すると、購買意欲向上につながると考
えます。また、既存ブランドとの差をより際⽴たせるデザインバリエーションも有効です。蒟蒻パウチゼリー
で機能性表⽰⾷品は初というニュース性を強調できれば、PREMIUM＋の特別感がより鮮明に伝わるパッケー
ジになると評価します。

「フルーツとゼリーでおいしさと健康を届ける」という企業理念を軸に、清潔感・安⼼感・幸福感を伴う世
界観を⼀貫して体現しており、フルーツゼリーブランドとしての強い認知を確⽴しています。⽩桃と⻩⾦桃
のダブル果汁、機能性表⽰、そして“おいしさ・健康・楽しさ”という体験価値の提供は、「贅沢さ」「健康
配慮」「安⼼」の三拍⼦を備えたブランドとして⾼く評価できます。⼀⽅で、「PREMIUM+」が提供する価
値がメインブランドとの差で⼗分に⾔語化されておらず、単なる⾼価格帯と誤認される可能性があります。
「本物志向の美味しさと先進的機能性の両⽴」を明確に⽰すストーリーテリングの強化や、開発背景の発信
が求められます。また、PREMIUM+仕様の浸透促進と機能性の分かりやすい⽐較表現を補強することで、ブ
ランドの魅⼒がより伝わりやすくなると考えます。

FSSC22000認証のもとでHACCPに基づく危害要因管理や衛⽣管理、トレーサビリティ体制を徹底し、農薬検
査の実施や保存料・着⾊料不使⽤など、安全性と透明性を⾼⽔準で維持している点が⾼く評価できます。機能
性ゼリー市場の成⻑を的確に捉え、安定した品質供給を可能にする⽣産体制も信頼性が⾼いです。また、「安
全性」への取り組みが明確である⼀⽅、環境配慮素材の採⽤や放射性物質検査情報の公開、ゲル化剤や⽢味料
に関する根拠提⽰など、さらなる安⼼感につながる要素の強化が望まれます。さらに、機能性素材とダブル果
汁のブレンディング技術といった製造⼯程の⼯夫を可視化することで技術⼒の訴求が可能です。加えて、利⽤
⽬安表⽰や原産地情報の明確化は、消費者理解と⾏動促進に寄与すると考えられます。総じて、安全・安⼼へ
の配慮が明確に打ち出されており、信頼性の⾼い製品です。
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要因分布として９２％から９６％の範囲に分布
し、全体的にバランスの良い⼤きな六⾓形となり
ました。

 「ブランディング要因」は、清潔感・安⼼感・
幸福感を伴う世界観を⼀貫して体現しており、
フルーツゼリーブランドとしての強い認知を確⽴
しています。 「素材・安全性」は、 FSSC22000
認証に基づく衛⽣管理やトレーサビリティ、保存
料・着⾊料不使⽤など安全性と透明性の取り組み
による⾼い信頼性が評価され、２項⽬が９６％に
達しています。

⽩桃と⻩⾦桃の果汁を贅沢に⽤いた豊かな果汁
感と、⾎糖値・中性脂肪の上昇を抑える機能性を
両⽴した点や華やかな⾹りとのど越しの良さなど
により、「内部的要因」 「外部的要因」 「市場要
因」「マネージメント・PR要因」 いずれも９２％
以上の⾼評価となりました。
今後は『PREMIUM＋』が⽰す価値をより明確

化する「外部的要因」が課題といえます。

まずはじめに、貴社が掲げる「フルーツとゼリーを通じて、『おいしさ』と『健康』を追求し、す
べての⼈を幸せにします」という理念と⾏動指針を揺るぎなく実践し、消費者に寄り添う価値提供
を続けていることに、⼼より敬意を表します。果汁本来の美味しさと健康配慮を両⽴させる設計は、
多様化する消費者ニーズに適応する明確な⽅向性を⽰しており、ブランドの⼀貫した姿勢が信頼醸
成に寄与しています。また、各々が⾃らの役割と責任のもとに常に考え⾏動する「考動」は、組織
の継続的成⻑を⽀える基盤であり、品質向上と価値創造の原動⼒として機能しています。商品開発
から安全管理、情報発信に⾄るまで、従業員⼀⼈ひとりの主体性と探究⼼がブランド⼒を押し上げ
ている点も⼤きな強みです。⽩桃と⻩⾦桃の果汁を贅沢に使⽤した本品は、みずみずしい⾹りと⾃
然な⽢さ、こんにゃく特有の弾⼒で満⾜感をもたらし、⾷後の中性脂肪や⾎糖値の上昇抑制、お腹
の調⼦を整える機能性が健康志向に応えています。パッケージは2種の桃を⼤きくあしらい、オンラ
インでも視覚的訴求⼒があり、PREMIUM＋の“＋”が⽰す価値をキャッチコピーやビジュアルで補強
すれば、購買意欲の向上につながると考えます。FSSC22000認証に基づく衛⽣管理やトレーサビリ
ティ、保存料・着⾊料不使⽤など安全性と透明性の取り組みも信頼性が⾼く、今まで積み上げてき
た商品開発⼒や優れた製造技術と合わせ、お客様の安⼼と満⾜を追求し、より良い提供⽅法を考え
て実⾏し続ける姿勢が、ブランドの強さを⽣み出しています。総じて、⼿に取りやすい価格で味と
健康を両⽴した本商品は、認知拡⼤とブランド価値向上の可能性が⼗分にあります。今後は機能性
の分かりやすい訴求や技術⼒の可視化を強化することで、驚きと感動を届ける挑戦をさらに広げて
いくことを期待します。
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