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評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉

アスリートジャーキー JERKY OF ATHLETE
ビーフ ヒマラヤマグマソルト

通常のビーフジャーキーより柔らかく素材の旨みが出ている

チャック式で保存性にも優れていて、便利なのが嬉しい

サプリでなく⾷品から簡単にタンパク質を摂取できる点が良い
価格に学⽣応援枠を設けるなど社会的配慮が感じられる
透明パッケージなので内容が⾒えてわかりやすく安⼼感がある

噛みやすい反⾯で期待していた⽜⾁らしさに少々⽋ける
もう少し⼿が届く価格だとより購買意欲が湧く
天然素材ゆえ個体差による塩味バランスなどが若⼲、不安定

あまり味を感じられず⼝に⼊れた時のインパクトが欲しい

1⽇あたりの摂取⽬安量がパッケージにあると分かりやすい
パッケージのシールをもう少し⼩さくして中⾝が⾒えると良い
インターネット上において本商品の情報が⾒つけにくい

チップスのような薄さでさっくりと⼿軽に⾷べやすく美味しい

保存料、着⾊料を使⽤せず、安全体制が素晴らしい

第94回（2025年12⽉）

点数分布として、⾦賞相当が24%、グランプリ相当が76%を占め
た結果、総合評価93%で『グランプリ』を獲得されました。⾼得
点に⾄った理由としまして、ビーフジャーキーのイメージを覆す
くらいの⾃然な味わいと⾷べやすさ、「まじめな⾷品づくり」を
理念にプロテインブームに流されない誠実な姿勢、ブランディン
グの素晴らしさが⾼く評価されたものです。アンケートの結果か
らも商品に興味を持たれた⽅が92%と注⽬度の⾼さが窺えます。

4.9%

グランプリ

2.4%
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

時間の経過を感じさせる⾵合いの
深いえんじ⾊

乾燥⽜⾁の⾚⾝の部分は不透明。
⽜脂の部分は⽩っぽく半透明

深い⾊合いではあるが薄いタイプ
のため重たい印象は無い

主に約5cm×約3cm、薄さ1mm弱
の⾷べやすいサイズ

ビーフジャーキーのため個体差は
あるが全て⼀⼝サイズ

上質な薄切りの乾燥⽜⾁。⽴体的
で⾃然な仕上がりに感じる

⽜⾁本来の旨味と栄養素だけを残
し軽く⼲した⾹り

薄さの反⾯、上等な⾚⾝の重厚感
ある印象

乾燥⽜⾁の特有の酸味、旨味など
がじんわり漂う

薄さ、硬さからサクッとしつつも
濃厚なイメージ

薄くて軽いのが特徴。もたつきの
ない軽やかな⽜⾁の感覚

どこか遠くで懐かしさを感じるよ
うな熟成感のある深い⾹り

⾒た⽬は深いえんじ⾊で⾚⾝部分が多く、繊細であり上質さが伝わる印象です。原材料が防腐剤や添加
物⼀切不使⽤のオーシャンビーフとヒマラヤマグマソルトのみのため、太陽の恵みいっぱいの穀物を⾷べ
たニュージーランド産の⽜⾁の⾹りに仄かな酸味を漂わせる雑味を感じないストレートな⾹りが漂います。

個体差はありますが、⾷べやすい程良いサイズ感は気が利いており、アスリートに限らず⽼若男⼥が⼿
を伸ばしやすいスナック感覚の最適なカット、サイズだと感じました。また薄くスライスされたタイプで
⼀枚⼀枚が⾮常に軽い印象を受けました。プロテイン⼈気が⾼まるなか、素材と⼿間にこだわったからこ
そ⽣まれた商品。これまでにない⾷感も楽しめるビーフジャーキーかもしれないと期待が膨らみます。

ビーフジャーキーといえばおつまみなど嗜好品のイメージが強いのですが、タンパク質を効果的に摂る
アスリート向けに加⼯したなど、視点が新しくニュース性があることもあって、安⼼安全なオーシャン
ビーフとソルトの組合せ、天然素材のみのビーフジャーキーを早く⾷べてみたい衝動にかられました。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

⾷べやすい程度の爽やかな軽い酸
味を感じる

苦味は感じられない

上質な⽜⾁の凝縮された旨味が噛
めば噛むほど⼝中に広がる
旨味に近い特有の⽢味がほんのり
味わえる
個体差があり部分よって塩味の強
い箇所もあるが、穏やかな塩梅

新感覚、上等な⽜⾁を軽いチップ
スにした⾼級タンパク質スナック

乾燥させた⽜⾁の旨みと熟成させ
たような酸味が仄かに⾹る

常温の⾷べやすい温度

乾燥⾁なので硬いが薄いためチッ
プスのような感覚

じっくり乾燥された乾燥⾁

粘性は全く感じられない

薄くスライスされているため想像
以上にライトな⾷感

⼝に含むとしなやかで軽さが⼼地
良い旨味のハーモニー

サクッとじんわりジューシー、軽
快な協奏曲のイメージ

ジャーキーのイメージを覆すくらいの衝撃でした。⼿が汚れない、薄くて軽い噛み⼼地、オーシャン
ビーフとミネラル豊富なヒマラヤマグマソルトのみというのも本物の味という感じが⼤変に良かったです。
⾁の味わいと旨味を⼗分に感じ、サクッとした⻭ざわりのジャーキーは新たな体験。もっと固くて咬む⼒
が必要かと思っていたのですが、こんなに簡単に⼝の中でほぐれるとは思いませんでした。ビーフジャー
キーでありがちな塩気の強さや味付けの濃さがなく、ポテトチップスのような薄さでさっくりと⼿軽に⾷
べやすい、噛めば噛むほど⽜⾁の味が広がってきて美味しい。⾃然な味わいのこの様なビーフジャーキー
は初めての新⾷感です。これでタンパク質摂取が簡単にできるのは素晴らしいと思います。
⼀⽅、塩味のみの純粋さ故にスモーク感や⾹りの強さを求めるクラフト系ジャーキー愛好家にとっては、

やや控えめな味と映る可能性がありそう。後味に少し⾁の臭みが残る部位があったり塩味の濃淡があった
り、⼿作業の良さの反⾯、個体差があるのが気になるとのお声も挙がっておりました。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

乾燥⽜⾁の旨味が余韻として感じられ、噛むほどに美味しさが
広がり味わい深い。少量でも満⾜感は得られるが、⾷感が⾮常
に軽いので幾つでも⾷べられ、毎⽇でも飽きずに⾷べたくなる

気候を問わず年間を通して、どこに居ても簡単に⼿軽にタンパ
ク質摂取可能で、美味しく味わえる⾷感に仕上がっている

ビーフジャーキーを⾼タンパクな⾝近な⾷としての位置付け、
⾷習慣との捉え⽅が興味深い。栄養補給や空腹時などに美味し
く⾷べられる健康意識の⾼い⾮常に効率的な⼀品

⾷べ⼼地も軽いので、美容や健康に⼩腹が空いた時のおやつや
朝ごはんの⼀品として、胃の負担にならない良質なタンパク質
摂取が⾒込めそう

五味 評点

酸味 3

苦味 0

うま味 5

⽢味 1

塩味 4

広義の味 評点

コク味 4

まろ味 4

後ひき感 5

濃厚な味 3

懐かしい味 3

五感 評点

視覚 4

聴覚 4

触覚 5

味覚 5

嗅覚 3
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

ニュージーランド産オーシャンビーフを使⽤し、ヒマラヤマグマソルトのみで仕上げる潔い配合が素材の
持つ旨味を際⽴たせています。⽜⾁の美味しいところが凝縮され、⼿軽に⾁を⾷べてるという印象で、熟練
職⼈による乾燥管理と官能検査が⾏き届き、無添加でありながら深みのある味わいと⻭ごたえを両⽴してお
ります。天然素材のみの設計ゆえ個体差による噛み応えや塩味のバランスがやや不安定に感じられる場合が
あるものの、美味しくて安⼼できる「⼦供に⾷べさせたいジャーキー」は新鮮でニュース性を感じました。

⼝コミや⼤会協賛、スポンサーを中⼼に展開とのことで丁寧に広げていく様⼦が伝わります。学⽣やチームとのタイ
アップなど、わかりやすく親しみやすいイメージです。国内⼯場でのHACCP準拠製造をはじめ、品質・衛⽣に関する基
準がスポーツサプリメント領域に近いレベルで運⽤されている点は特筆に値するもの。⼤量⽣産していないので差別化
した宣伝ができそうです。沢⼭のこだわりを持ち、⼿仕事での作業から意欲を感じる反⾯、広告等の継続性が⾒えてこ
ない点が残念。SNSに⼒を⼊れられ積極的な情報更新を期待します。

インパクトがあり、低カロリー、⾼タンパク、良質な栄養が求められる時代のニーズに合致した商品。ア
スリートに特化しているのが分かりやすく、まだまだ成⻑しそうなマーケットを牽引していける商品である
のがとても素晴らしいと感じました。タンパク質摂取を気にしている⽅々が多くプロテインの需要が増えて
いるため、サプリではなく⾷品から摂取できる点が⼤変に好印象です。⼀⽅、学⽣応援価格の設定があるの
はとても頼もしいが、内容量からもう少し⼿が届く価格だとより購買意欲が湧く、とのご意⾒もありました。

ネーミングも良く、パッケージの解説により栄養価の気になる点をわかりやすく伝えていて頭での理解も
進みやすい印象です。半⾯透明なので⽜⾁であることが明確に視認できる上に、シリーズの統⼀感を保ちつ
つ「⾚⾝⾁の⼒強さ」を感じさせデザインバランスが優れていると思います。⼿軽に携帯できることから⾷
べきれなくても安⼼のチャック式で保存可能なのも便利です。また、パッケージに⼀⽬でわかるおいしさ感
が感じられないのが惜しく、機能⾯だけでなく⾷品としてのおいしさが伝わるとさらに良いと考えます。

独特なブランドの世界観をしっかり確⽴され、⼤切に販路を広げている様⼦が伺えます。共感層に対しての販売との
ことで、理解度が深い⼈たちやアスリート向けとターゲットを完全に確定させているので盤⽯な販路を持っており、ブ
ランドの世界観を守るためのブランディングが素晴らしいと感じます。⼿堅く守る反⾯で派⼿に幅広い展開がしづらい
というイメージがあります。⼩売り販売がアスリートジャーキーの⼀点集中とのことからも「まじめに商い、まじめな
⾷品、まじめにつなぐ⼈と⾷」の信頼性と共にブランド⼒が⾼いです。

保存料・着⾊料を⼀切使⽤せず、こだわりの⽜⾁、こだわりの塩を使った無添加商品で体に良いものだと
伝わります。トレーサビリティ管理もしっかりしており、 HACCPだけでなくSQF認証まで取得している徹
底ぶりが素晴らしいです。SQFを取得していることで体が資本のアスリートの健康を第⼀に考えている姿勢
が窺え頭が下がります。熟練社員による選別・乾燥⼯程の徹底も、製品ごとの品質ばらつきを最⼩限に抑え
られている印象があり、アスリートジャーキーの製造・加⼯における⾼品質な製品づくりが理解できます。
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93%

95%

96%
89%

92%

95%

要因分布として、89%〜96%の範囲に分布し、全体的
にバランスの良い⼤きな六⾓形となりました。最も評価
が⾼かったのがターゲットやトレンドで構成される「市
場要因」の96%で、健康志向に合致しながら味も楽しめ
るメリットが共存している点が評価されたものです。
「外部的要因」「素材・安全性・その他」の95%は商品
⾃体の魅⼒の⾼さが的確に伝わったものと考察。「内部
的要因」 93% に関しても商品についてのこだわりやス
トーリーが⾮常に興味深く、 「ブランディング要因」
92% はブランドの世界観が確⽴・展開されていること
が⾼評価となりました。「マネジメント・PR要因」
89%に於いてはSNS対策など今後の取組みに期待が寄せ
られます。

「まじめに商い、まじめな⾷品、まじめにつなぐ⼈と⾷」を企業理念に掲げ、創業1935年以来、⾷⾁卸
業として⻑年地域に根ざし、地域に貢献していらした⽼舗企業の「⼭⽅屋魂」に⼼より敬意を表します。

スポーツに励む我が⼦を想う親⼼から⽣まれた無添加・⾼タンパクの「アスリートジャーキー」は、化学
調味料や⽢味に頼らず “純粋な⾚⾝⾁のうまさ”を噛むほどに楽しめる素材の⼒を最⼤限に活かした商品。
上質な⽜⾁の味わいと旨味を⼗分に感じ、サクッとしたチップスの様な薄く軽いビーフジャーキーは初めて
の⾷感でした。まさに簡単に美味しくタンパク質摂取ができる最強のアスリート⾷です。ネーミングやパッ
ケージに於いても、アスリートや健康志向の⾼い⽅に向けた商品であることから栄養素やコンセプトが明記
され、チキンジャーキーと統⼀された外観でブランド的にも伝わりやすく、中⾝が⾒える透明なパッケージ
は品質の良さを無⾔でアピールしています。差別化を図る上でもサブタイトルの「⾷べたくなる栄養補給、
アスリートジャーキー」や「無添加」をパッケージに記すのはいかがでしょう。⼀⽬でわかりインパクトあ
るパッケージの⽅が視認性が⾼くなると考えます。⼤⼈の⾷べ物的な感覚から アスリートのプロテイン補
給として⼿軽に⾷べるおやつ感覚へ、意識のスイッチを替えたいものです。医師やトレーナーの協⼒による
動画発信など、プロテインブームに流されない信頼に裏打ちされた専⾨性がブランド価値を確かなものにし
ています。⾷育への関⼼が⾼まり、⽇々の栄養にも妥協しない現在、貴社の安⼼安全に対する取組み、配慮
は頼もしい限りです。国内製造であることに加え原材料選定・⾷材調達・加⼯プロセス・衛⽣管理が全て明
確な基準のもとでコントロールされている点に安⼼感があります。体づくりに本当に必要なものだけを追求
し⼿間を惜しまず仕上げたこだわりの商品をより多くの⽅に認知され、アスリート商品をシリーズ化で更に
増やされていくことを期待し、今後益々の⾶躍とご活躍を祈念しております。
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