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商品名

評価結果

■ ＷEBアンケート結果

１

この価格で買いたい
と思いますか

２

この商品をターゲットにする
客層は多いと思いますか

３

USP (その商品の独⾃の売り）
がある商品だと思いますか

４

買いたくなる
ネーミングですか

５

この商品に興味が
ありますか

とてもある 少しある 普通
あまりない ない

WEBアンケート・1次審査・2次審査・最終審査を厳正に⾏った結果をご報告させていただきます。
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受賞回・年⽉

ふじのくにPREMIUMヨーグルト（加糖）
グランプリ

加糖タイプ特有の⾷べやすく、まろやかな⽢みと⼝どけの良さ

保存料不使⽤でありながら、⻑めの賞味期限

乳の⾹りが⾃然で⼼地よく、後味がすっきり
とろりとした質感と上品な酸味のバランス
キャップ付きパウチの清潔感と扱いやすさ

加糖ヨーグルトならではの活⽤⽅法の発信が少ない
容器がシャンプーかボディソープの詰め替えのように⾒える
SNSやWebでの情報発信が控えめである

残量が⾒えにくく使い切りのタイミングが分かりにくい

加糖タイプの特徴がパッケージで伝わりにくい
店頭での陳列時に⽬⽴ちにくい⾊調である
若年層への訴求や接点づくりがまだ少ない

⽣乳のやさしい⽢みと⾃然なコクの調和

学校給⾷由来の安⼼感と信頼できる品質

第94回（2025年12⽉）

2.4%

本製品は総合評点95％を獲得し、[グランプリ]相当の⾼評価となり
ました。アンケートでは「興味がある」「買いたい」との回答が多
く、品質⾯への信頼がしっかりと⽰されています。試⾷では加糖由
来のやさしい⽢みと⾃然な乳⾵味、とろりとした⾷感が⾼い⽀持を
得ました。点数分布では95点以上が全体の6割を占め、評価の安定
性と完成度の⾼さが際⽴ちます。⼀⽅で、加糖ヨーグルトならでは
の楽しみ⽅や残量の⾒やすさなど、使う⼈への配慮をもう⼀歩進め
ることで、さらなるファン拡⼤が期待できます。総じて、品質・
味・安⼼感の三拍⼦が揃った国産ヨーグルトです。

2.4%

2.4%
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⾷前感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷前感 講評
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⾊

透明度

明暗濃淡

形 態

⼤ ⼩

次 元

視 覚

嗅 覚

光と⾊彩

形

⽐ 喩

感覚的表現

様⼦や状態

視 覚

聴 覚

触 覚

味 覚

陶器のようなつやを帯びた濃い⽩
⾊

不透明であり、光を柔らかく包み
込む乳⽩質の均⼀な層

光を当てると浮上がる明るい濃⽩
⾊と影の淡い灰⾊のコントラスト

キャップ付きスタンドパウチで、
柔らかく丸みを帯びた袋状

容量800gのパウチで、5〜6⼈で
分けるのに⼗分なボリューム

内包するとろみの存在感を予想さ
せる⽴体的に膨らんだフォルム

牧場の朝の空気を思わせる穏やか
な⾹気

やさしい光をたたえる清潔感のあ
る乳⽩の流動体

濃厚なミルクの⽢みとやわらかい
酸味の融合の予感

⾳のない静けさの中で広がる落ち
着いた印象

スプーンにまとわりつくような
しっとりとした粘性

器に出すとやわらかく折り重なり、
穏やかなうねりを描く

キャップ付きのパウチを⼿に取ると、やわらかな膨らみとほどよい重量感があり、⼿の中でしっとりと落ち着
きます。パッケージの表⾯には控えめな光沢があり、⽩地に⾦の⽂字が映えるデザインが清潔で上品な印象を
与えます。封をひねって開けると、やさしいミルクの⾹りがふんわりと⽴ちのぼり、乳製品特有の重たさを感
じさせず、穏やかで落ち着いた⾹気が広がります。その⾹りは、朝の静かな光の中で温めたミルクのように、
安⼼感とあたたかさを添えています。
パウチを軽く押すと、注ぎ⼝からヨーグルトがゆっくりと滑らかに流れ出し、粘度の⾼さと弾⼒を同時に感じ
ます。光を受けると、表⾯には柔らかな反射が⽣まれ、陶器を思わせる濃密な⽩がしっとりと輝きます。⾒た
⽬のなめらかさは、⾆に触れる前から⼼地よいクリーム感を想起させ、均⼀に整った質感が製造の丁寧さを物
語っています。
全体として、控えめながら誠実に仕上げられた印象が残ります。派⼿さを求めず、素材の⼒と職⼈の感覚が⾃
然に調和しており、⾷前の時点で「信頼できる味」を予感させます。家庭での⽇常にも、ちょっとしたご褒美
のひとときにも似合う、上質なヨーグルトです。
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⾷中感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

■ ⾷中感 講評
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酸味

苦味

旨味

⽢味

塩味

基本五味

広い意味での味覚

匂 い

温 度

テクスチャ―

⾳

肌感覚

静騒感

擬⾳・擬態

硬 柔

粘 性

触 性

⾷材の
物質的特性

乾いているか
湿っているか

まろやかで⾓のない穏やかな酸味

明確な苦味はなく、乳のコクがま
ろやかさを引き⽴てる
乳脂の厚みがもたらす深いコクの
旨味
ミルク由来の⽢みと砂糖の柔らか
な⽢味が調和している
塩気は感じず、⽢味と酸味の均衡
が際⽴つ

濃厚なのに重さを感じない発酵乳
の酸と⽣乳のコクが⼀体化した味

搾りたてのミルクを思わせる⾹り
に乳酸の気配が重なる清潔な⾹り

⾆にのせた瞬間にひんやりとし、
なめらかに体温に溶けていく感触

柔らかく、空気を含まぬような⼀
体感のある滑らかさ
しっとりとした湿潤感をもち、液
体と固体の中間のような印象
ゆるやかな流動性を伴う⾼めの粘
度
⾆先で押すと静かに沈み、なめら
かに溶ける⼼地よい触感

⾳を⽴てず、静かに⾆に寄り添う
ような静けさ

「とろり」とまとい、「するり」
と広がる

⼝に含んだ瞬間、まろやかな酸味とミルクの⾃然な⽢みが重なり合い、穏やかでやさしい味わいが広がります。
加糖タイプながら⽢さは控えめで、ミルク本来のコクと調和して⼼地よい後味を残します。とろりとした⾆触
りは、クリームのような滑らかさを感じさせ、⾆の上で静かにほどけるように溶けていきます。⾹りには搾り
たてのミルクの清らかさが漂い、乳酸のほのかな⾹気が後から寄り添い、全体にやわらかな清涼感をもたらし
ます。
⾷べ進めるうちに、酸味が⽢みを包み込み、味の輪郭が穏やかに溶け合う過程が感じられます。濃厚でありな
がら重さはなく、ひと⼝ごとに⾆の上で流れるように変化していく⾆ざわりが印象的です。冷えた温度が味わ
いの輪郭を引き締め、乳のコクを際⽴たせながら、余韻には優しい⽢さとミルクの⾹りが残ります。その⾹り
は清潔感があり、⼝中に残る⾹気までも⼼地よく、飽きのこない上品な余韻を感じさせます。
容器のキャップを外してそのまま⼝にするスタイルも衛⽣的で現代的であり、⼿軽さの中に⾼品質さを感じさ
せます。シンプルな形状と柔らかな質感が⼀体となって、味の印象と調和している点も美しいといえます。⽇
常の中で少し特別な時間を感じさせてくれる、上質で完成度の⾼いデザートヨーグルトです。
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⾷後感の⾷レポ
【責任審査員による⾷レポです】

広い意味での味覚の
レーダーチャート
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五感に対する感じ⽅
レーダーチャート

基本五味の
レーダーチャート

後 味

気候・地域

⾷経験・⾷習慣

健康・⽣活様式

とろみのある⼝当たりがゆるやかにほどけ、酸味と⽢みが溶け
合いながら柔らかく広がり、やさしい余韻を残す上質な後味で
ある。

静岡の清涼な空気と酪農地帯の恵みを感じさせる味わいで、春
から初夏にかけての穏やかな陽気に最も映える爽やかな⾵味で
ある。

濃厚ながら軽やかでまろやかな味わいは、⽇本⼈が慣れ親しん
だ朝の⾷卓や、⾷後のくつろぎのひとときに⼼地よく寄り添う。

⾃然な乳の⽢みとほどよい酸味の調和が⼼⾝をほぐし、⽇常の
忙しさの中で穏やかに気分を整え、健やかな感覚をもたらす存
在である。

五感 評点

視覚 5

聴覚 1

触覚 5

味覚 5

嗅覚 5

広義の味 評点

⽢酸っぱい味 4

まろ味 5

優しい味 5

濃厚な味 5

コク味 4

五味 評点

酸味 4

苦味 0

うま味 4

⽢味 3

塩味 1
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1. 内部的要因（味・五感・ニュース性等）

2. 外部的要因（ネーミング・パッケージ等）

3. 市場要因（ターゲット・トレンド等）

4. マネジメント・PR要因（広報・広告等）

5. ブランディング要因

6. 素材・安全性・その他

本製品は、ミルクの⾹りとまろやかな酸味の調和が⼼地よく、乳本来の味わいを⼤切にしている点が魅⼒です。
加糖由来のやさしい⽢みが全体を包み込み、味の輪郭を穏やかに整えています。そのため、⽢さが過剰に主張せ
ず、酸味やコクとのバランスが⾃然に取れています。とろりとした⼝当たりと⾆の上での滑らかさも⼼地よく、
上質な発酵乳特有の深みを感じます。すでに⾹りのバランスは良好ですが、“プレミアム”の印象をより⾼めるた
めに、乳の⾹りをもう少し際⽴たせることで、素材の個性がより引き⽴つ可能性があります。全体として、⾵味
とテクスチャーの⼀体感が⾒事であり、完成度の⾼いヨーグルトです。

学校給⾷⽤⽜乳の供給から発展した地域密着型の乳業会社として、品質と安全への真摯な姿勢が企業⽂化として
定着しています。本製品も⽣乳の選定から製造、検査に⾄るまで⼀貫した管理体制を維持しています。また、地
域の酪農家と連携し、地産地消の実現を⽀える存在として信頼を築いています。⼀⽅で、品質や安全へのこだわ
りに⽐して、広報⾯での発信は控えめな印象があります。今後は、製造現場の取り組みや地域との協働の様⼦を
積極的に発信することで、企業としての透明性と親しみやすさをより⾼めることができるでしょう。信頼性に裏
づけられた製品づくりを広く伝える努⼒が、地域乳業の新たな価値創出につながると考えられます。

健康志向のトレンドに適した⾃然な⽢みと⾼い乳⾵味を両⽴させたヨーグルトです。製品の安⼼感とプレミアム
感が消費者の信頼を得ており、家庭⽤のみならず業務⽤途にも展開できる潜在⼒を持っています。パウチタイプ
の採⽤により保存や取り扱いが容易な点も評価されます。⼀⽅で、加糖ヨーグルトならではの⾷べ⽅や楽しみ⽅
に関する情報発信はまだ⼗分とは⾔えません。とろみのある質感と穏やかな酸味はアサイーボウルなどのトレン
ドメニューとの相性が良く、具材と組み合わせたセット販売やレシピ提案を⾏うことでより幅広い層への訴求が
可能です。季節感やライフスタイルに寄り添う発信を強化すれば、市場浸透⼒はさらに⾼まると考えられます。

本製品のパウチ容器は、⽩を基調とした清潔感のあるデザインで、乳製品らしい上質さを感じさせます。キャッ
プ付きの構造は保存や携帯に適しており、衛⽣⾯への配慮も感じられます。安定感のある形状で冷蔵庫内でも扱
いやすく、⽣活動線を意識した設計です。全体として控えめでありながらも上品さが際⽴ち、プレミアムな印象
を与えます。⼀⽅で、使⽤中に残量が外から分かりにくい点は改善の余地があります。デザイン性を保ちながら
利便性を⾼める⽅法として、容器の⼀部に透明素材を⽤いたクリアウィンドウ型パウチの採⽤が有効です。中⾝
の確認が容易になり、安⼼して使い切る満⾜感が得られるでしょう。

富⼠の国乳業株式会社は、⻑年にわたり地域に根ざした乳業として⾼い信頼を築いてきました。学校給⾷を原
点とした誠実な姿勢と、上質な⽣乳のみを使⽤する確かな製造技術が、企業ブランドの中核を形成しています。
商品名やパッケージにも「富⼠の国」という地域アイデンティティが明確に⽰され、地元消費者に安⼼感と親
近感を与えています。⼀⽅で、ブランド価値をさらに⾼めるためには、企業の理念や製品開発への想いを消費
者にわかりやすく伝える発信が求められます。これにより、地域発の誠実な乳業としての存在感がより多くの
層に伝わり、ブランドへの共感が⼀層深まることが期待されます。

本製品は、⽇々の⾷卓に取り⼊れられる乳製品として、安⼼して味わえる品質を追求しています。製造⼯程では
HACCPに基づく衛⽣管理を徹底し、原料の受け⼊れから出荷まで⼀貫した安全体制を整えています。さらに、
年1回の衛⽣監視票の取得や、提携企業との品質管理基準の定期的な検証を通じて、客観的な信頼性の確保にも
努めています。こうした取り組みが、企業の誠実な製造姿勢と地域に根ざした信頼を⽀えています。⼀⽅で、こ
れらの具体的な取り組みは消費者に⼗分伝わっていない⾯もあります。今後は、衛⽣管理や品質保証への姿勢を
わかりやすく発信し、「⾒える安全」として伝えることで、さらに⾼い安⼼感と信頼の醸成が期待されます。
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最も⾼く評価されたのは、素材・安全性・その他の要
因です。HACCPに基づく衛⽣管理や年1回の衛⽣監視票
取得、提携先企業との品質基準クリアなど、具体的な取
り組みが明確に⽰されており、消費者が安⼼して⼿に取
れる信頼性の⾼さが評価されました。次いで内部的要因
が⾼得点となり、乳本来の⾵味を⽣かしたまろやかな酸
味と加糖由来のやさしい⽢み、滑らかな⼝当たりが調和
し、上質な味わいを実現しています。これらの点が、品
質と味覚の両⽴を⾼次元で叶えた要因といえます。

⼀⽅で、ブランディング要因と市場要因は、さらに魅
⼒を⾼める余地があります。ブランドの理念や開発背景
をより丁寧に伝えることで、誠実な製品づくりへの共感
を⼀層広げることができるでしょう。また、加糖ヨーグ
ルトならではの⾷べ⽅提案やトレンドとの融合を通じ、
消費シーンを広げる発信を⾏うことで、市場での存在感
をさらに強固にできると考えられます。

⻑年にわたり学校給⾷を⽀え、地域の⼦どもたちに安全でおいしい⽜乳を届けてきた富⼠の国乳業株式会
社と、そこに携わる⽅々の努⼒に⼼から敬意を表します。⻑年培われた経験と誠実なものづくりへの姿勢が、
本製品の根底に息づいています。本製品「ふじのくにプレミアムヨーグルト（加糖）」は、その信頼の延⻑
線上にあるプレミアムラインであり、乳の⾹りとまろやかな酸味、加糖由来のやさしい⽢みが調和した味わ
いが印象的です。とろりとした⼝当たりと深みのあるコクが⾆の上に⻑く残り、素材そのものの⼒を活かし
た製品づくりの真摯さが伝わってきます。内部品質は全体として完成度が⾼く、加糖の使⽤による⾃然で穏
やかな⽢みが、酸味やコクとの調和をより引き⽴てています。

安全⾯においても、HACCPに基づく衛⽣管理体制を確⽴し、原料の受け⼊れから出荷に⾄るまで⼀貫し
て丁寧な検査と品質確認を⾏っています。さらに、年1回の衛⽣監視票取得や、提携企業との品質基準をク
リアする仕組みなど、具体的な管理の積み重ねが⾼い信頼を⽣み出しています。容器は清潔感のある⽩基調
のパウチで、キャップ付きの設計により、衛⽣的かつ取り扱いやすい点も好印象です。⽇常の中で使いやす
く、⽣活のリズムに⾃然に寄り添う設計といえます。

⼀⽅で、さらなる発展のためには、加糖ヨーグルトならではの楽しみ⽅をより積極的に発信することが求
められます。たとえば、朝⾷のアサイーボウルや季節のフルーツとの組み合わせ、⾷後の軽やかなデザート
としての提案など、⽇常に取り⼊れやすい具体的な利⽤シーンを紹介することで、幅広い層への浸透が期待
できます。また、パウチ容器に透明窓を設けることで、残量が⾒えやすく安⼼感を⾼める⼯夫も有効でしょ
う。加えて、学校給⾷を原点とした品質への誇りや地域との協働の姿勢をわかりやすく伝えることで、ブラ
ンドとしての温かみと共感が、これまで以上に広がっていくことが期待されます。

総じて本製品は、味覚・安全・デザイン・利便性のすべてが⾼⽔準で調和したヨーグルトです。これから
も、培われてきた信頼と真摯な姿勢を礎に、多くの⼈々の暮らしに寄り添う存在としての発展を⼼よりお祈
り申し上げます。
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